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LE VIGNOBLE

IDENTITE ET HISTOIRE

«Imaginez | 250 km du nord au sud, 418 communes..
Les vignobles de la Vallée du Rhéne, clest tout un monde &
découvrir, un univers changeanf qui senroule et se déroule au-
tour d'un axe fluide : le Rhéne, Heuve-roi, charriant  cailloux
et Histoire. Le Rhéne, c'est le trait d'union, I'élément féde-
rateur de ces terres de contrastes. De Vienne & Nimes et
Avignon, jusqu aux confins du Luberon, sur les deux rives du fleuve,
une multiplicité de chemins s'offre & vous ».

Christophe Tassan, Flanerie dans le Vignoble de la Vallée du
Rhéne.

AU DEPART.. UN TUMULTE

Installée entre le vieux socle du Massif Central et les jeunes
Alpes, la Vallée du Rhéne est un couloir d'effondrement avec au
nord, d'anciennes roches éruptives appartenant au Massif Cen-
tral et au sud, des dépdts marins d'dge secondaire (Jurassique
et Créfocé), notamment calcaires, qui forment uujourd‘hui les
reliefs tels que les Dentelles de Montmirail et le Mont Ventoux.
A la fin du Tertiaire, entre -24 et -7 millions d'années, la mise en
place des Alpes fait s'effondrer la vallée qui sépare désormais
les deux massifs. La Méditerranée s'y engouffre et recoit des
roches défriﬁques (|e sable, le less, le |imon4..) qui la comblent.
Enfin, des le début du Quaternaire, des terrasses faites d'allu-
vions et de colluvions viennent napper les versants des vallées.

Aujourd'hui, les terroirs de la Vallée du Rhéne sont consti-
tués de quatre types de sol : granite, sable, calcaire et
argi|e. Ces familles de roches-meres jouent un réle essentiel
dans la régulation de I'alimentation en eau de la vigne. Elles
contribuent & donner leurs structures et leurs arémes aux vins

de cette vallée.

UN VIGNOBLE PARMI
LES PLUS ANCIENS

Au Ve siecle avant notre eére, & I'époque grecque, la vigne est
cultivée & Marseille. Au nord de la Vallée du Rhéne, elle se dé-
veloppe & partir du 1 siecle avant JC.. et le vignoble fait alors
concurrence aux vignobles italiens. C'est entre 50 et 80 ans de
notre ére qu'est construite la villa gallo-romaine du Molard, la
plus importante cave de vinification romaine identifiée & ce jour
prés du Rhéne a Donzere. Clest & cette époque que se déve-
|oppenT e’gcx|emen’r les ateliers d'amphores de la région - desti-
nées au fransport des vins et sauces de poisson. Les découvertes
archéologiques, alliées & une étude historique, prouvent que le
vignoble rhodanien est antérieur & bien d'autres.

Les Romains, qui remontent le Rhéne, créent la ville puis le vi-
gnoble de Vienne qui fait I'objet immédiatement d'une grande
renommée. lls menent de grunds travaux: |0bourcxge, p|on’rcx’rion
de la vigne et construction de murettes soutenant les terrasses...
Et donnent, les premiers, I'impulsion d'un vignoble commercial.
L'effondrement de I'Empire Romain porte cependant un coup
au développement du vignoble, soudain privé de débouchés,
sauf pour les vignob|es proches des ports de la Méditerranée et
du vignoble du Rhéne septentrional, qui approvisionnent Lyon.
Au Moyen-Age, c'est linfluence de I'Eglise qui permet & la viti-

CUH’UF@ de redémorrer.

Le granite, le sable,

le calcaire et l'argile,
roches-meres de
la Vallée du Rhéne,
sont essentiels dans
la réqulation de
I'alimentation en eau
de la vigne.



@ LES SOLS ET TYPICITES

SABLES
Chéteauneuf-du-pape,
Chusclan, Laudun, Lirac,
Signargues, Tavel

SABLES ET GRES :
“SAFRES" (= MOLASSES)
Beaumes-de-Venise,
Cairanne, Chateauneuf-du-
Pape, Gigondas, Puyméras,
Rasteau, Rochegude,
Rousset, Sablet, Séguret,
St-Pantaléon, Vacqueyras,
Valréas, Visan, Grignan-les-
Adhémar, Ventoux, Luberon

CALCAIRES COMPACTS,
ALTERNANCES MARNES ET
CALCAIRES

Beaumes-de-Venise, Gigondas, Lirac,

Séguret, St-Gervais, Tavel,
Grignan-les-Adhémar, Ventoux,
Luberon,

MARNES GRISES
ET CALCAIRES
Beaumes-de-Venise,
Gigondas, Ventoux,
Diois

GRANITES, GNEISS,
MICASCHISTES
Cote-Rétie, Condrieu,
Chéateau Grillet, Cornas,

Saint-Joseph, Hermitage (en partie),

Crozes-Hermitage (en partie),
Saint-Péray (en partie)

POSITION DES TERROIRS
DE LA VALLEE DU RHONE
SUR L'ECHELLE DES TEMPS
GEOLOGIQUES

QUATERNAIRE

MIOCENE

TERTIAIRE

CRETACE
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ROCHES ERUPTIVES
ET METAMORPHIQUES

PRIMAIRE

CAILLOUTIS DES GRANDES
TERRASSES FLUVIATILES,
EBOULIS ET COLLUVIONS,
LOESS

Beaumes-de-Venise, Cairanne,
Chéteauneuf-du-Pape, Gigondas,
Laudun, Lirac, Plan de Dieu,
Puyméras, Rasteau, Roaix,
Rochegude, Sablet, Séguret,
Signargues, St-Gervais, St-
Maurice, St-Pantaléon, Tavel,
Massif d'Uchaux, Vacqueyras,
Valréas, Vinsobres, Visan,
Hermitage, Croze-Hermitage,
Cote-Rétie, Cornas, Condrieu, St-
Joseph, St-Péray, Diois, Grignan-
les-Adhémar, Ventoux, Luberon,
Costieres de Nimes,

Cétes du Vivarais

CAILLOUTIS ET MARNES
Cairanne, Rasteau, Roaix,
St-Maurice, St-Pantaléon,
Valréas, Vinsobres, Visan

SABLES, MARNES, ARGILES
CALCAIRES, CONGLOMERATS
Gigondas, Beaumes-de-Venise,
Crozes-Hermitage,

Vacqueyras, Grignan-les-
Adhémar, Ventoux, Luberon,
Cates du Vivarais

GRES ET CALCAIRES
GRESEUX

Chusclan, Laudun,
Rochegude, St-Gervais,
Massif d'Uchaux

CALCAIRES MASSIFS
Beaumes-de-Venise,
Cornas, Gigondas,
St-Joseph, St-Péray, Diois

MARNES DE TEINTE VIVE,
GYPSES, CARGNEULES

Beaumes-de-Venise,

Gigondas et Ventoux

AGE DES FORMATIONS
GEOLOGIQUES
(MILLIONS D'ANNEES)

GRANITIQUES

Vins structurés et avec
de la minéralité. Cou-

leurs intenses, finesse,
bon équilibre acide.

TERRE DE
CONTRASTE

Fruit d'une histoire tectonique
mouvementée, la vallée du
Rhéne est un véritable coffre-
fort pour les géologues ! Elle
alterne une combinaison de
formations géo|ogiques qui
procurent aux vins rhodaniens
une richesse et une diversité
par‘ricu|i‘eremen‘r subtiles. Au
nord, ils puisent leur expres-
sion dans le granit, le schiste
et le calcaire. Au sud, ils se
nourrissent de sols encore
plus variés allant des sables,
marnes, calcaires blancs, ar-
giles jaunes, rouges ou bleues,
les go|ef5 roulés, les cailloutis
et les orgi|es-c0|coires.

CAILLOUTEUX
Vins avec de la
profondeur et de la
pureté, vins de garde.

ﬁ S COTES NORD
v ETSUD

CALCAIRES

Vins élégants avec
de la minéralité

et de la tension.

ARGILEUX

Vins colorés, ronds,
grande expression
aromatique et fruités.

ﬁ S COTES NORD
v ETSUD

SABLES

Vins subtils, fins, frais,
et é|égon’rs, avec des
tanins modérés.




O O O Il est un art tout particulier que cultivent les vignerons de la
Vallée du Rhéne : celui de I'assemblage des cépages qui permet

O aux vins de s'exprimer avec une palette aromatique incroyable-
ment |C|rge.

3 COULEURS

Grace & la diversité de ses terroirs et de ces cépages, conjugués
au climat et aux expositions, la Vallée du Rhéne produit des
vins rouges, blancs et rosés. Fruités, ronds, gourmonds ou épicés,
robustes et structurés, les rouges offrent de nombreuses
associations en cuisine allant de simples grillades aux plats en
sauces.

Les blancs floraux ou fruités, amples ou gras se prétent aussi
& d'infinies suggestions. Les rosés, frais et tendres ou épicés et

savoureux, sont comp|ices de mu|‘rip|es saveurs.




@ LES CEPAGES

34 CEPAGES
Clest le nombre de cépages utilisés dans |'élaboration
des vins de la Vallée du Rhéne. Au Nord, la Syrah

regne sur les rouges, le Viognier et la Marsanne sur les

blancs. Au Sud, le Grenache combiné & la Syrah, au
Mourvedre, ainsi qu'au Carignan et au Cinsault, com-
posent les rouges et les rosés. Les blancs sharmonisent
autour du Grenache blanc, de la Clairette, de la Mar-
sanne, de la Roussanne et du Viognier. Récemment, un
nouveau cépage, le Marselan, est entré dans la compo-
sition des rouges.

B
5

LE GRENACHE NOlR offre de nombreux atouts

gustatifs. Du c6té des rosés, il étonne par son fruit, sa
bouche soyeuse et sa feinte pé|e. Aux rouges, il apporte
une véritable ampleur capiteuse et des arémes de fraise.
En vieillissant ses tanins se fondent, révélant alors les dé-
licieux arémes de la garrigue environnante, d'épices et
de poivre...

LA SYRAH est un cépage affirmé. Elle permet des vins
colorés, aromatiques et délicats quoique charpentés. Elle exhale
avec grdce, dans les rouges, des senteurs fruitées (fruits rouges
et noirs: Frumboise, grosei”e, myr‘ri||e, mﬂre) et florales (vio|e‘r‘re,
réséda), et méme épicées (truffe, poivre, rég|isse, menthol). La
Syrah donne aussi naissance & de jolis rosés fruités.

LE MOU RVEDRE donne un vin trés coloré, corsé et struc-
turé. Dans ses vins jeunes, il dégage des arémes de poivre et de
fruits noirs (cassis, mére) avec des touches végé‘ra|es de gar-
rigue ou de laurier. En vieillissant, il s'épanouit vers des arémes
plus complexes de truffe, de cuir, de fruits confiturés, mais aussi
de beaux effluves de gibier et d'épices. En rosé, il prolonge la
fraicheur et enrichit les arémes.

LE CINSAULT développe des arédmes élégants et fruités,
avec une faible acidité et des tanins souples. Il est parfaitement
adapté aux vins rosés vinifiés par saignées et aux vins primeurs.

LE GRENACHE BLANC est une variante du Grenache

Noir, il produi‘r des vins généreuy, é|égonfs, fruités avec des
notes anisées.

LE VlOGN|ER donne des vins blancs tres fins. Réconciliant
les contraires, il procure aux vins secs une étonnante sensation
de moelleux. Tres pqrfumé et subtil, il révele des arémes de fruits
jaunes (mongue, poire, péche, abricot, coing), de fleurs fraiches
(violette, iris, acacia), de musc et d'épices, mais aussi de fruits
secs (amandes et noisettes grillées).

LA CLAIRETTE estun cépage typiquement méridional qui

s'exprime avec des arémes de fruits blancs (pomme, abricot,
péche), de fleurs (tilleul) et une belle ¢légance en bouche.

LA ROUSSANNE est un cépage délicat et de grande
finesse qui révele des vins de grande élégance, fins et complexes,
développant des parfums floraux (chevrefeduille, iris), de fruits
secs et de miel.

LA MARSANNE donne des vins puissants, d'acidité

moyenne. Des arémes floraux et de noisette se développent par-
ticulierement avec le vieillissement.




@ HIERARCHIE
DES VINS AOC
DES COTES
DU RHONE

NAISSANCE DE L'AOC..
ISS CE ET DES AOC!
Dl U N E AO C Attachée & la qualité de ses vins, la Vallée du Rhéne a

joué¢ un réle actif dans la naissance des appellations viti-

coles francaises. Dans les années 1930, le visionnaire baron

LE VIN DES PAPES

Au Xllle siecle, le Roi de France Louis VIII cede au Pape
Grégoire X le Comtat Venaissin. Des le XIVe siecle, ins-
tallés & Avignon, les Papes, amateurs des vins de la
région, cuvrent la p|cmfofion d'un important vignob|e
autour d'Avignon.

Jean XXII, deuxieme des sept papes Avignonnais, fait
batir une résidence d'¢té & Chéateauneuf-du-Pape. Be-
noit XlI, le troisieme, lance la construction du Palais des
Papes. Plus tard, & la fin du XVII¢siecle et durant 200
ans, le port de Roquemaure (Gard) devient un grand
centre d'expédition par voie fluviale. La « Coste du
Rhéne » est alors le nom d'une circonscription adminis-
trative de la Viguerie d'Uzes (Gard) dont les vins sont
réputés. Une réglementation intervient en 1650 pour
garantir leur provenance et leur qualité. Ce n'est qu'au
milieu du XIXe¢ siecle que la Coste du Rhéne devient
les Cétes du Rhéne en s'étendant aux vignobles situés
sur la rive gauche du Rhéne. La notoriété, acquise au
fil des siecles, est validée par les Tribunaux de Grande

Instance de Tournon et d'Uzes en 1936.

Le Roy devient le porte-parole de I'appellation. Vigneron
a Ché‘recuneuf-du-Pape, il porte la reconnaissance des ca-
ractéristiques de cette appellation, et obtient la dénomina-
tion de I'Appellation d'Origine Contrélée en 1933, Le cahier
des chorges présenté constituera par la suite le modele de
tous les décrets d'AOC: délimitation de I'aire d'appellation,
cépages, usages, méthodes culturales, degré alcoolique mi-
nimal, vendonge, Son action porte aussi sur les Cétes du
Rhone, dénomination ancienne finalement consacrée. Le
baron le Roy participe ensuite & la création de 'INAO, qu'il
présidera de 1947 & 1967. Depuis lors, I'accession & 'AOC et
la garantie de qualité constituent une motivation collective

pour tout le vignob|e.

UN ROMAN FLEUVE

Passage privilégié entre le monde méditerranéen et |'Europe
septentrionale, la Vallée du Rhéne déploie ses vignobles sur
six départements. Traversée toute entiere par le Rhéne, elle
tire sa force de ce fleuve riche et puissant qui lui préte son
caractere, autant qu'i\ scu|pfe son ferroir.

Située entre Vienne et Avignon, bordée par le Massif Cen-
tral, les A\pes et au sud, la douce Méditerranée, ses oppe\—
lations tirent leur force du soleil et du vent qui les caressent,
et de la volonté de tous ses vignerons et maisons de négoce
de produire des vins de qualité dans le respect de l'envi-
ronnement. Leurs vins, ciselés et inspirés par leur gronde
variété de cépages et de terroirs, séduisent les amateurs de

vins dans le monde entier.

CRUS
DES COTES
DU RHONE

DONT 2 VINS
DOUX NATURELS

COTES
DU RHONE

VILLAGES

AVEC NOM
DE LA COMMUNE

COTES
DU RHONE
VILLAGES

COTES
DU RHONE
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AOC CLAIRETTE
DE BELLEGARDE

Confidence d'un vin blanc d’'expression.

Ici une poignée de vignerons perpétue la culture d'un
cépage méconnu mais expressif.

Le vignoble de I'appellation Clairette de Bellegarde est si-
tué aux portes de la Camargue, @ mi-chemin entre Arles et
Nimes. A Bellegarde, l'identité Camarguaise résonne gréce
aux taureaux et se méle & la culture provencale.
Originalité parmi les vignobles de la Vallée du Rhéne méri-
dionale, la Clairette de Bellegarde est un vin mono-cépage,
élaboré exclusivement a partir de Clairette blanche. Ce
cépage unique et rare dont le patrimoine ampélographique
et la filiation génétique n'ont toujours pas été percés, est
un vrai mystéere | Déguster I'appellation Clairette de Belle-
garde, c’est ouvrir la porte sur un vignoble confidentiel et
un vin rare au ceeur de la Terre d'Argence.

< | CEPAGES ET SAVEURS

000
O

Y Produisant des vins blancs secs tranquilles uni-
quement, 'AOC Clairette de Bellegarde uti-
lise exclusivement comme cépage la Clairette
blanche. D'abord implanté pour ses qualités
produc‘rives, ce cépage atypique a su au fil du
temps se laisser apprivoiser pour délivrer des
vins tranquilles mélant fraicheur et salinité a
une pointe d'amertume.

Cépage rustique et résistant, la Clairette est
particulierement adaptée au climat de Belle-
garde. Les parcelles les plus anciennes datent
de 1929 et font preuve d'une grande longévité.
Dans sa jeunesse, ce cépage exprime frai-
cheur et salinité, révélant des arémes de fleurs
blanches, de genéts ou encore de fruits comme
la poire. En évoluant, elle gagne en rondeur, en
omp|i‘rude et déve|oppe des arémes de miel et
de tilleul.

()| HISTOIRE

L'histoire du vignoble de 'AOC Clairette de
Bellegarde est intimement liée & limplantation
de la vigne par les Grecs dans la région puis
au développement du vignoble par les Romains.
Par la suite, sur le territoire & I'embouchure de
la Camargue, les moines - ici de l'abbaye de
Saint-Roman - développent & leur tour la vi-
ticulture sur la Terre d'Argence. Ce territoire
est fortement marqué par la présence de l'eau
avec le Rhéne, le Petit Rhéne, les ruisseaux et
vallats, le Canal du Rhéne & Sete et le canal
dlirrigation Philippe Lamour. La Clairette de
Be||egorde est reconnue Qppe”oﬁon d'origine
depuis 1949.

NW
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7. | GEOGRAPHIE

L'aire d'appellation Clairette de Bellegarde se
compose de deux terrasses - Coste Rouge et
Coste Canet - bordant le village historique de
Bellegarde, le long du Canal du Rhéne & Sete.
Ces plateaux sont tous deux composés d'un
épais cailloutis villafranchiens et d'argile rouge,
sur des sables et marnes bleues du Pilocene.

N I

=~ | CLIMAT
Le vignoble de la Clairette de Bellegarde est
marqué par un climat méditerranéen et influen-
cé par la puissance du Mistral en sortie de cou-
loir rhodanien. Sa proximité avec la Camargue
place ce vignoble sous linfluence des brises
marines venues de la Méditerranée dont la frai-
cheur préserve les vignes et leurs fruits lors des
fortes chaleurs estivales.

~—— | soLS

Le terroir de l'appellation est marqué par la
présence de galets roulés. Le sol y est argileux
avec une forte proportion de gc1|e‘rs roulés sili-
ceux (60% de galets dans les premiers metres
du sol). La Clairette blanche s'épanouit parfai-
tement dans ces sols qui lui permettent d'af-
fronter un climat souvent sec et des épisodes

orageux en automne.

SE
Le Rieu Coste Canet BELLEGARDE
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la Tour
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| AOC CLAIRETTE DE BELLEGARDE
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AOC COSTIERES

DE NIMES

Déroulant ses vignes depuis la ville romaine dont il porte son
nom, le vignoble de lI'appellation est le trait d'union entre
la Provence et la Camargue. Il méle paysages de garrigues
et vue sur les étangs. Fort de ses 2000 ans d'histoire, le vi-
gnoble bénéficie d’éléments de terroir exceptionnels : une
terrasse rhodanienne constituée de galets roulés déposés
par le Rhéne et la Durance, la vigueur des cépages rhoda-
niens, les brises thermiques méditerranéennes et le Mistral |
Le vignoble des Costieres de Nimes est majoritairement
orienté vers les vins rouges, complétés par les rosés et les
blancs. Pionniere en matiere de protection de l'environne-
ment et des paysages, 'appellation compte aujourd'hui plus
de 25 % de ses vignes en agriculture biologique gréce aux
projets menés depuis plus de 10 ans comme la Charte Paysa-
gére et Environnementale des Costiéres de Nimes.

| CEPAGES ET SAVEURS

Pour les rouges et les rosés, Syrah, Grenache et Mourvedre
sont les cépages rois, & hauteur de 50% au moins des assem-
blages, complétés par le Carignan, le Cinsault et le Marselan.
Pour l'¢laboration des vins rosés, il est possible d'incorporer les
cépages blancs de appellation. L'assemblage des vins rouges
permet un caractere tres affirmé de fruits noirs mirs, présentant
une structure tannique racée et veloutée tout en préservant une
finale fraiche.

Les blancs peuvent se révéler expressifs et vifs
mais peuvent aussi trouver comp|e><Hé et ron-
deur apres une période délevage. Grenache
b|0nc, Roussanne et Marsanne ont la part belle
et peuvent &tre complétés par le Bourboulenc, la
Clairette, le Rolle et le Viognier en cépages

secondaires.

(| HISTOIRE

La présence de la vigne est attestée depuis I'An-
tiquité. En 31 av. J-C, les légionnaires romains vic-
torieux de la campagne égyptienne, sinstallent &
Nimes. L'As au crocodile, embléeme de la ville de
Nimes et de I'appellation, symbolise la soumission
de I'Egypte & Rome en référence a la bataille
d'Actium. En 280 Cassius Severanius, gouver-
neur de la Narbonnaise, ordonne de replanter
les vignes de Costieres de Nimes. Au Moyen
Age, IAbbaye de Saint Gilles du Gard devient
le sitge de la commanderie de Langue d'oc des
Hospitaliers de Saint Jean de Jérusalem étant &
l'origine du développement du vignoble. Au XIV¢
siecle, les vins de Saint-Gilles, de Nimes et de la
Costiere sont parmi les p|us prisés de la Cour pon-
tificale d’Avignon. Au XVII* siecle, la culture de

la vigne est facilitée par la construction du canal
du Midi et surtout, par sa licison avec le Rhéne
via Sete. En 1955, Philippe Lamour crée le canal
du Bas-Rhéne et du Languedoc amenant l'eau du
Rhéne vers le sud du Gard et l'est de I'Hérault.
Il devint le chef de file de la viticulture gardoise
en prénant une politique de qualité. D'abord Preé-
sident du syndicat des Costieres du Gard (VDQS
depuis 1950), puis Président des Vins Délimités de
Qualité Supérieur. Costieres du Gard est recon-

NwW

nue par 'INAO en 1986. L'appellation modifie son
nom en 1989 en devenant Costieres de Nimes.

7. | GEOGRAPHIE

\

N

Limité au nord par la vallée du Gardon, le vi-
gnoble s'étend sur 40 Km, entre la plaine basse du
Petit Rhéne et les marais de la Petite Camargue.

| CLIMAT

Le vignoble bénéficie d'un climat méditerranéen,
caractérisé par une période de sub-sécheresse de
juin a fin aolt, avec des influences marines venues
de la Méditerranée apportant de la fraicheur. Les
pluies sont rares et le Mistral y joue son réle d'as-
sainissant naturel.

—— | soLS

Le terroir des Costieres de Nimes est constitué
de cailloutis déposés au quaternaire par le Rhéne
et la Durance, localement appelés Gres. Ces al-
luvions caillouteuses présentes sur une épaisseur
de 5 & 15 metres sont enveloppées d'un sable
dont la couleur varie du jaune clair au rouge
foncé. Les vignes y développent un enracinement
tres profond, jusqu'aux couches argileuses, ce qui
leur offre, méme en période de ccmicu|e, un ap-
provisionnement hydrique modéré mais régulier.
L'exceptionnelle capacité drainante des galets
permet d'évacuer rapidement le surplus d'eau lors
des puissants e’pisodes p|uvieu><. La masse chaude
formée par les galets en été face & l'effet tempé-
rant des brises marines, renforcent les amplitudes
’rhermiques entre le jour et la nuit, préservant ainsi
la fraicheur et la pureté des raisins.

SE

limites de I'AOC « Costiéres de Nimes » ﬁ

Bernis Aubord Générac

Les Garrigues

Faille de Le Vistre
Nimes

m
150
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2 km\Vistrenque \

¥¥¥¥¥ ¥ espaces viticoles

éboulis calcaires et colluvions de versant ;
origine : collines des Garrigues

cailloutis, sables, marnes blanches (cordon marin)
du Calabrien (= Villafranchien - St-Gilles) d'origine
durancienne remaniant des galets plus anciens
cailloutis quartzitiques (gress) villafranchiens
et/ou quaternaire ancien d'origine rhodano-
durancienne associés a des argiles rouges (gapan)
cailloutis quartzitiques (gress) villafranchiens
et/ou quaternaire ancien d'origine rhodano-
cévenole associés a des argiles rouges (gapan)

1
k4

Saint-Gilles

Puech Dardaillan

- - bombement anticlinal
bois de Générac

vergers \\ failles affectant le
Villafranchien
s failles affectant le substr.
/ ancien anté-pliocéne

marnes bleues
pliocénes

% Crétacé (Hauterivien)

calcaires et calc.marneux
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DU RHONE

Suivez le fleuve !

Le long de ses méandres et de ses berges douces, les vi-
gnobles de l'appellation Cétes du Rhéne s'épanouissent
sur 172 communes et des terroirs riches et variés.. sous le
méme soleil généreux. Prenez le temps de les explorer : tous
surprennent par leur diversité et la force de leur caractere.
Parmi eux, on décéle des pépites souvent insoupgonnées. Les
vignerons de 'AOC Cétes du Rhéne travaillent ensemble,
chaque jour pour un méme objectif : vous garantir leurs meil-
leurs vins, de la culture a lI'assemblage. Car une chose est
siire : @ dominante rouge, les vins de cette AOC sont tous
généreux, fins, agréables et épicés.

| CEPAGES ET SAVEURS

L'appellation autorise un total de 23 cépages.

Dans les vins rouges, le Grenache, cépage majoritaire, apporte
fruité, chaleur et rondeur. La Syrah et le Mourvedre conferent
au vin des ardmes épicés, une couleur et une structure soutenues
aptes au vieillissement.

Les vins rouges et rosés doivent étre issus de |'ossemb|oge de
2 au moins des cépages principaux, que sont le Grenache, la
Syrah et le Mourvedre. lls sont complétés & hauteur de 40% au
maximum par les cépages dits accessoires. Le Grenache doit
ob|igofoiremenf étre présent, & \'excep‘rion des vins produi‘rs
dans la partie septentrionale, qui peuvent étre issus d'un seul

des cépages principaux.

Pour les vins blancs, les cépages principaux sont
le Bourboulenc, la Clairette, le Grenache blanc, la
Marsanne, la Roussanne et le Viognier. Grace &

['assemblage, ils marient ardmes et fraicheur.

| HISTOIRE

La Vallée du Rhéne a toujours été un passage
privilégié entre le monde méditerranéen et IEu-
rope sep’ren’rriono\e ou oHon’rique. Les recherches
archéologiques tres fructueuses menées dans la
région, alliées aux études historiques, établissent
les Cétes du Rhéne comme une des premieres ré-
gions viticoles au Monde. Dés 125 avant JC, les
Romains créent la ville et le vignoble de Vienne.
lls plantent la vigne et construisent les murettes
protégeant les terrasses. lls font de cette région
I'une des plus belles de la Gaule narbonnaise. Au
Moyen Age et & la Renaissance, on retrouve des
traces de production de vin dans divers écrits. Les
XVIle et XVIIIe siecles marquent le progres de la
viticulture rhodanienne.

En 1650, une reglementation protege leur authen-
ticité et leur qualité. Un Edit du Roi de France
prescrit, en 1737, que tous les futs destinés & la
vente et au transport doivent étre marqués au feu
par les lettres « CDR. » Cette notoriété s'accen-
tuera et prendra forme en 1937 par la consécra-
tion de 'AOC - Appellation d'Origine Contralée
- Cétes du Rhone.

- | GEOGRAPHIE

Les vignobles de lappellation sétendent de
Vienne & Avignon. L'appellation Cétes du Rho-
ne comporte 172 communes sur six départements
(Ardéche, Dréme, Gard, Loire, Rhéne et Vau-
cluse), d'une superficie d'environ 30 000 ha.
N
&l CLIMAT
Meéditerranéen, bercé par le mistral qui l'assainit.
Les étés sont chauds et secs, entrecoupés d'épi-
sodes orageux parfois violents. Les hivers sont
doux. Les précipitations sont peu fréquentes et la

neige rare.

=—| SOLS

L'appellation regroupe cing principaux types de
SOlS.

Les sols & gcx|efs aux terres argi|euses, les sols cail-
louteux et les sols d'épondage caillouteux (sur les
pentes des reliefs) offrent & la vigne une alimen-
tation en eau régu|iére et la restitution, durant la
nuit, de la chaleur emmagasinée le jour par les
cailloux. Ils sont particulierement propices & I'éla-
boration de vins de garde.

Les sols |cessiques et les sols sablonneux offrent
une alimentation hydrique p\us contrastée. s
conviennent mieux & I'élaboration des vins blancs
et rosés ainsi qu'aux vins rouges plus légers.

Coupe transversale de I'Appellation Cétes du Rhéne

Collines calcaires : Massifs de gres

Sillon rhodanien Dentelles et relief

vers les contreforts et calcaires crétacés calcaires :
cévenols et les grands supérieurs vers les chaines
plateaux ardéchois sub-alpines
La Céze, I'Ardeche Le Rhone L'Ouveéze, L'Aigues
Loess de Sols minces Sols argileux & Sols trés caillouteux  Sols sablo-caillouteux

coteaux de plateau

sur galets Sur sables

galets des alluvions
villafranchiennes

Sols

d'épandages Sols caillouteux
caillouteux Sur cailloutis, "argilo-calcaires"
de pente Loess marnes, ou grés des collines du

Glacis-terrasse Riss sur molasse ou gres
du Plan de Dieu

miocéne terminal

Conglomérats

Sables Gres

Sables
! Sables  Argiles Marnes
Argiles
Comblement Remplissage
pliocéne du sillon miocene

| AOC COTES DU RHONE
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SURFACE DE
PRODUCTION 2023

8 721 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2023

293 983 HL

RENDEMENT
MOYEN

34 HL/HA

PART DE L'EXPORT

33%

COTES
DU RHONE
VILLAGES

DE LA GENEROSITE ET DU CARACTERE !

Dans sa partie méridionale, le vignoble des Cétes du Rhéne
Villages s'étend sur des terrasses et des plaines alluvion-
naires du Rhéne ou encore sur les pentes de différentes
collines au sommet desquelles se nichent autant de villages
perchés.

La vigne pousse ici depuis I'époque romaine et ce ne sont
pas moins de 95 communes qui constituent le vignoble des
Cétes du Rhéne Villages. De la Dréme Provencale aux rives
de la Durance & l'est et de I'Ardéche au Pont du Gard &
l'ouest, partez a la découverte de ces villages juchés sur leur
promontoire afin d'y dénicher les plus belles pépites. Selon la
nature des sols, vous rencontrerez un large éventail de Cétes
du Rhéne Villages, mais une chose est siire, il vous faudra
plus d'une journée pour en faire le tour!

CEPAGES ET SAVEURS
L'assemblage des vins de IAOC Cétes du Rhéne
\/iHGges repose sur une palette de 20 cépages.
Le Grenache est le cépage roi des vins rouges : il
doit obhgo‘roiremen‘r faire partie de \’ossembbge.
Avec la Syroh et le Mourvedre, ces trois cépages
principaux doivent représenter au moins 66% de
I'assemblage. Ces vins généreux, élégants et fins,
sont & recommander & table avec une grande
diversité de plats : gibiers, daube provencale, l¢-
gumes farcis, salades gourmandes, rétis de porc
ou de veau, fromages & pate dure et mi-dure.
Les vins blancs, aux nuances florales, accom-
pagnent porfoﬁemenf les crustacés chauds ou
froids, les volailles & la creme, la gibelotte de lapin
et toute la gamme de fromoges, les bleus et les
chevre frais.

Les vins rosés aux notes fruitées, se marient agréa-
blement & toutes les crudités, salades composées,
filets de pou|e‘r, chorcuTer\'e, gri||odes et tous les

p|o‘rs exotiques.

HISTOIRE
Le décret du 2 novembre 1966 complété par celui
du 25 aodt 1967 a mis en place TAOC Cétes du
Rhéne Villages qui compte aujourdhui 95 com-
munes. Elles sont réparties dans les 4 départe-
ments du sud du vignoble : 'Ardeche, la Dréme,
le Gard et le Vaucluse. Reconnus pour leur spéci-
ficité, 22 noms géographiques peuvent figurer sur
['étiquette : dans la Dréme : Nyons, Rochegude,
Rousset-les-Vignes, Saint-Maurice, Saint-Panta-
[¢on-les-Vignes et Suze-la-Rousse.
Dans le Vaucluse : Gadagne, Massif d'Uchaux,
Plan de Diev, Puyméras, Roaix, Sablet, Sainte-Cé-
cile, Séguret, Vaison-la-Romaine, Valréas et Visan.
Dans le Gard : Chusclan, Laudun, Saint-Gervais,
et Signargues. En Ardéche : Saint-Andéol.
Ce sont les Cétes du Rhéne Villages avec nom
géographique.

GEOGRAPHIE

Les 95 communes de I'appellation sont réparties
sur les quatre départements du sud du vignoble :
I'Ardeche, la Dréme, le Gard et le Vaucluse.

CLIMAT

On trouve le méme climat que pour IAOC Cétes
du Rhéne mais les criteres pris en compte, sont
appliqués avec plus de rigueur compte tenu des
rég|es de producﬁon de cette oppe”o‘rion, Climat
de type méditerranéen sous linfluence du mistral.
Les précipitations sont peu fréquentes et la neige

rare.

SOLS

On trouve les mémes sols que dans TAOC Cétes
du Rhéne mais les criteres pris en compte, sont
opp|iqués avec p|us de rigueur compte tenu des
regles de production de cette appellation. Généra-
lement, les sols argilo-calcaires caillouteux donnent
des vins denses, généreux, colorés, amples, charnus
aux ardémes puissants. Les sols arides et caillouteux
offrent des vins agréables, élégants, fins et fruités.

| AOC COTES DU RHONE VILLAGES
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SURFACE DE
PRODUCTION 2023

261 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2023

9 220 HL

RENDEMENT MOYEN
ANNUEL EN 2023

35 HL/HA

COTES DU RHONE

CHUSCLAN

La Céze est un affluent du Rhéne, 'abreuvant par l'ouest. Le
vignoble qui tapisse la vallée de la Céze et grimpe sur les
coteaux environnants constitue le Cétes du Rhéne Villages
Chusclan. Jusque dans les années 1970, elle était célebre pour
ses rosés, mais les vignerons se sont depuis presque entiére-
ment tournés vers les vins rouges.

De profonds bancs de sable et de gres donnent a ces vins
richesse et finesse ; les sols caillouteux apportent profondeur
et concentration. Les vins sont souples, doux et ont un gout
de succulents fruits rouges réchauffés par le soleil et d’épices.
Le Grenache et la Syrah sont les principaux cépages, mais
I'abondance de Carignan cultivé ici ajoute de la fermeté et
une teinte sombre envoiitante dans le verre.

Aujourd’hui, leurs vins rosés sont rares, mais ils sont toujours
aussi délicieux ; d'une couleur tantét péle, tantét profonde,
mais toujours riches en saveurs et dans un style typiquement
rhodanien. lls sont issus du Cinsault et du Grenache noir,
mais surtout d'un cépage rare, spécifique & la Vallée du Rhs-
ne, la Clairette rose. C'est un cépage magnifiquement floral,
et Chusclan en cultive plus que tout autre Village Nommé.
Les racines de Chusclan sont profondes, et le Village sait
s'‘adapter aux temps qui passent.

CEPAGES ET SAVEURS

Avec au minimum 66% de Grenache, Syrah et
Mourvedre, dont obligatoirement une propor-
tion de Grenache, les vins rouges de Chusclan
sont généreux en alcool, avec une belle robe
rouge foncé. Capiteux, ces vins ont des arémes
de fruits rouges et d'épices. Vins de semi-garde,
ils sont & déguster généralement avant leur cin-
quieme année.

Les vins rosés de Chusclan ont des arémes de

pomp|emousse et de fruits des bois.

HISTOIRE

Le village fut habité tres tot, on y a retrouvé des
¢épées datant de |'Age du Bronze, des bracelets
et un tumulus. Au XVII¢ siecle, le village dépen-
dait de la Viguerie d'Uzes qui portait le nom de
la « Coste du Rhéne ». Les vins de Chusclan
sont réputés de longue date. Au XVII¢ siecle,
Ollivier de Serres en louait la valeur. Leur carac-
tere gai et ensoleillé faisait la joie des amis de
Mme de Sévigné, qui en parle dans une lettre &
sa fille : « Le bon abbé voudrait boire de ce vin
qui lui donnerait dix ans de vie ; cette pensée

I'a réjoui, et par la pensée du vin de Chusclan

chateau de Gicon

1. Crétacé supérieur : Turonien inférieur

Gicon / La Rouviére

et par celle de rajeunir.. ». Le Cétes du Rhéne
Chusclan fut consacré Cétes du Rhéne Villages
Chusclan en 1967 pour les rosés et en 1971 pour

|es rouges.

GEOGRAPHIE

L'appellation s'étend sur les communes de
Chusclan, Codolet, Orsan, Saint-Etienne-des-
Sorts et Bagnols-sur-Céze, dans le département

du Gard.

CLIMAT

Climat d'influence méditerranéenne modifié par

le mistral.

SOLS

L’oppe”oﬂon recouvre des pentes et ferrasses
caillouteuses et quelques zones sableuses. Sa
géologie est variée : calcaire marneux, greés

mussiFs, alluvions...

Monticaut

Les Granges

et moyen Calcaires gréseux a débit en dalles
et en plaquettes, riches en débris d’organismes
marins littoraux

2. Crétacé supérieur : Turonien supérieur
sables et grés grossiers, trés riches en grains
de quartz - sols meubles, peu fertiles, a
I'origine d’un terroir viticole trés particulier, a
forte dominante siliceuse - vins a notes
minérales

3. Crétacé supérieur : Coniacien
greés et calcaires gréseux riches en débris
de fossiles (huitres, coraux, oursins...)

Jjaunes, riches en grains de quartz, mis en place
par des riviéres provenant des Cévennes ;

sols meubles, sableux a I'origine d’un terroir
propice a I'élaboration de vins fruités et
élégants

5. Quaternaire : Villafranchien trés
ancienne terrasse fluviatile du Rhone, a galets
de quartzite (silice pure) provenant des Alpes,
dans une matrice argileuse rouge : cette
terrasse fournit aux versants de la colline
Monticaut un manteau de galets qui se mélent
aux sables pliocénes

6. Quaternaire : dépots récents

éboulis constitué de fragments appartenant aux
calcaires gréseux du Créetacé, dans une matrice
argileuse brune - sols bien drainés, chauds,

a dominante calcaire - terroir favorable

a I'élaboration de vins charpentés et
colorés, développant des arémes de fruits
mrs

CHUSCLAN



O VIENNE
(O VALENCE
DIE
CREST
o
AUBENAS
o
(OMONTELIMAR
RUOMS
o
LUSSAN ‘o Onlgez
ANDUZE . 4
° Ug&s CARPENTRAS
REMOULINS O (e} § GADAGNE
AVIGNOI 3
Ni:n)Es CAVA?.LON
100%
SURFACE DE

PRODUCTION 2023

108 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2023

3809 HL

RENDEMENT
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COTES DU RHONE

GADAGNE

Gadagne est une terre de pierres et de vent. Les vignes se
frayent un chemin & travers de profonds lits de galets, les
galets roulés rendus célebres par Chateauneuf-du-Pape, et
que l'on retrouve dans tout le Rhéne méridional. Lintrépide
Gadagne se situe au sud de son célébre voisin, et cest le
plus méridional de tous les Villages Nommés.

La dénomination est restreinte aux vignobles les plus cail-
louteux, et seuls les vins rouges sont autorisés. Avignon n’est
qu'a 20 minutes en voiture, et lors de la Papauté d'Avignon
au XIVe siecle, les papes qui y résiderent reconnurent rapi-
dement la qualité de ces sols. Des piliers en pierre patinée
indiquant les propriétés papales se trouvent encore dans
les vignes.

Ce sont des vins robustes, musclés, structurés et issus de
cépages locaux.

CEPAGES ET SAVEURS

Produits uniquement en rouge, les vins sont élaborés & partir du
Grenache, associé¢ & la Syrah et au Mourvedre. Le rubis habille
I'ensemble des vins du vignob\e avec des reflets p\us ou moins
soutenus. Les notes de bruyére et de garrigue ressortent dans
chaque vin. Les notes de réglisse et de poivre samplifient selon

les années et le cété épicé est le fil conducteur de chaque vin.

HISTOIRE

La présence de vigne a Chéateauneuf-de-Ga-
dagne remonte & 500 ans apres JC. Des ventes
de vins de Gadagne ont été enregistrées des le
XVe siecle. Des 1575, un parlement se réunissait
afin d'¢tablir le jour & partir duquel les habi-
tants seraient autorisés & vendanger. Ainsi, dés le
Moyen Age, le souci de la qualité est une pré-
occupation majeure pour les vignerons de Che-
feouneuf—de—Godagne. A Touest de la colline,
les bornes papales délimitaient déja ce terroir
de qualité. Toujours dans un souci de qualité, au
milieu des années 1980, un vignoble expérimental
fut créé. Celui-ci permet d'observer les caractéris-
tiques des vins d'appellation Cétes du Rhéne en
regroupant toutes les variétés ayant droit & 'AOC
et ainsi atteindre l'optimum qualitatif. Ses efforts
reconnus pour améliorer la qualité de ses vins, le
vignoble implanté sur Chateauneuf-de-Gadagne
obtient l'appellation Cétes du Rhéne des 1937 puis
['appellation Cétes du Rhéne Villages en 1997, et
enfin Cétes du Rhéne Villages Gadagne en 2012.
On compte sept metteurs en marché dont une
cave coopérative et six caves particulieres.

SAINT-SATURNIN
VEDENE LES-AVIGNON

150 m

100 m

om

altitudes
NGF

Om _500m l failles affectant les calcaires crétacés

colluvions caillouteuses et marneuses
sur les versants des collines miocénes
et crétacées

cailloutis altérés de la trés ancienne terrasse
villafranchienne du Rhéne, formant un plateau
(galets de quartzite - 100 % de silice - dans

une matrice marneuse rouge riche en oxydes de fer)

GEOGRAPHIE

Sur la rive gauche du Rhéne, Cha-
teauneuf-de-Gadagne est un village perchg,
construit en amphithédtre, & quelques kilo-
metres de la capitale des Cétes du Rhéne,
Avignon. Le vignoble de I'AOC Gadagne
s'étend sur 5 communes du Vaucluse : Cau-
mont-sur-Durance, Chateauneuf-de-Gadagne,
Morieres-les-Avignon,  Saint-Saturnin-les-Avi-
gnon et Vedene.

CLIMAT

Le climat est typiquement méditerranéen, avec
por{ois des vents violents, une gronde irrégu|ori‘ré
de précipitations et une période estivale chaude
et seche

SOLS

Le vignoble est constitué d'un long plateau de ga-

lets roulés, d'une altitude moyenne de 115 metres.

S
CHATEAUNEUF- CAUMONT-
DE-GADAGNE SUR-DURANCE

MIOCENE inférieur : sables et safres en bancs
épais, formant le toit des marnes bleues

MIOCENE inférieur : marnes bleues de Caumont
déposées dans un contexte de vasiére littorale
(nombreuses carriéres aujourd'hui inexploitées)

mA—=>—~—0m-

CRETACE inférieur : calcaires de teinte claire,
exploités autrefois en carriéres

mO>—mB0

| GADAGNE |
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SURFACE DE
PRODUCTION 2023

591 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2023

22 390 HL

RENDEMENT
MOYEN

38 HL/HA

COTES DU RHONE

LAUDUN

Aujourd'hui, la majorité des vins des Cétes du Rhéne Villages
sont des rouges, souvent élaborés sur la rive est du Rhéne. Mais
remontez 300 ans en arriére, et c’était la rive ouest qui était
la plus connue - et leurs vins blancs étaient particulierement
appréciés. lls furent méme servis dans les cours royales d'Henri
IV et de Louis XII.

Laudun, au ceeur de la rive ouest, ou rive droite, produit
toujours aujourd’hui des vins blancs trées recherchés. Plus de
30% de sa production est en blanc, alors que la moyenne
des Villages Nommeés est d'environ 6%. Ses sols plus
sablonneux qu'ailleurs donnent aux vins une fraicheur et une
concentration qui en font un style de vin blanc trés
rafraichissante. Comme partout dans les Cétes du Rhéne
méridionales, les assemblages sont de mise, jouant avec des
cépages comme le Grenache Blang, la Clairette, la Roussanne
et le Viognier pour trouver le parfait équilibre.

Laudun est 'un des villages nommés les plus importants en su-
perficie, avec des vignobles recouvrant la vallée de la Tave, un
cours d’eau qui traverse l'aire d'appellation avant de rejoindre
le Rhéne. Les sols plus caillouteux du fond de la vallée ap-
portent une belle rondeur & leurs vins rouges, avec beaucoup
de Syrah apportant des épices et de la texture au charnu du
Grenache. Les vignes grimpent sur les collines environnantes et
se nichent dans les clairieres boisées ou elles peuvent trouver
fraicheur et ombre. Les goiits et les tendances changent au fil
des siecles, mais Laudun élabore toujours des vins blancs - et
rouges- dignes d'un roi.

CEPAGES ET SAVEURS

Les vins rouges de I'appellation, souples et fins, ont
la puissance et la rondeur du Grenache, le bou-
quet floral de la Syrah et la longueur aromatique
du Mourvedre. Ces vins & potentiel aromatique
important peuvent étre appréciés jeunes mais
supportent bien le vieillissement. Les rosés de I'ap-
pellation sont bien agréables. Le Cinsault leur ap-
porte un supplément de souplesse et d'¢légance.
Les blancs, & dominante Grenache blanc et
Clairette blanche, complétés de Roussanne et de
Viognier bien odopfés a ce terroir, se remarquent
par leur finesse et leur fruité. Ce sont des vins qui
sapprécient dans les premieres années.

HISTOIRE

L'ancienneté du site de Laudun est attestée par
le Camp de César, vaste plateau fortifié qui fait
l'objet de fouilles orchéo|ogiques importantes. Ce
point d'observation permettait aux Romains de
surveiller le Rhéne, axe de circulation essentiel
de la région. D'apres les historiens, cest & cette
époque que les vignobles ont été installés sur les
coteaux de Laudun. Ensuite, le vignoble a connu
une forte renommée au XVII¢ siecle. Tout comme
Chusclan, Laudun appartient & la célebre et tradi-
tionnelle « Coste du Rhéne Gardoise ».

Les vins de Laudun ont obtenu leur classement
parmi les Cétes du Rhéne Villages avec désigna-

tion géographique en 1967.

Epandages

GEOGRAPHIE

L'aire de la dénomination s'étend sur les com-
munes de Loudun, Saint-Victor-la-Coste et
Tresques dans le département du Gard.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen sous linfluence du

mistral.

SOLS

Les vignes sont implantées sur des sols légers
sableux et des sols caillouteux d'éboulis calcaires
ou de galets roulés, ayant prouvé leur capacité de
produire des vins rouges de gronde quoh‘ré‘

Sud

Alluvions trés anciennes du Calcaire dur
Rhone :terre rouge et galets

Grés ferrugineux

a cailloutis abondant violacés

Nord
LATAVE
200m Alluvions
modernes
100m
Om

Argiles du comblement pliocéne

Grés en plaques, sables,
marnes ou calcaires du crétacé supérieur

Sables pliocénes

Sables crétacés Faille de
non calcaires Roquemaure

| LAUDUN |



O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST
o
AUBENAS
o
(OMONTELIMAR
RUOMS
o
? MASSIF D'UCHAUX
ORANGE
ANDUZE LUSSANO g
E o
° Ugs CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
‘AVIGNON (o]
o]
NiSES CAVAILLON
100%
SURFACE DE

PRODUCTION 2023

189 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2023

5996 HL

RENDEMENT
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COTES DU RHONE

MASSIF
D'UCHAUX

Cette colline densément boisée, au nord de Chéteauneuf-du-
Pape, intéresse depuis longtemps les scientifiques gréce a sa
diversité de plantes, dinsectes et d’animaux.

Maintenant, elle intéresse aussi les amateurs de vin. On est
ici proche du Rhéne, mais une fois a l'abri de ces denses fo-
réts, on pourrait presque l'oublier - on dirait un autre monde.
Le massif d'Uchaux est connu depuis deux mille ans comme
un site magique pour la culture de la vigne, mais jusqu'a
récemment, les vignobles sont restés de la taille d'un timbre-
poste; rendre cultivables les sols gréseux et calcaires est un
travail éreintant.

Mais une fois qu'elles se sont installées, les vignes peuvent
plonger profondément dans la roche-meére elle-méme.
Il faut de la conviction pour étre vigneron ici. Les vignes
noueuses doivent lutter pour produire une récolte dans ces
sols pauvres, et les rendements sont minuscules. Mais les
vins rouges qui en résultent ne ressemblent & rien d'autre
dans la région. lls ont des arémes de fruits rouges, évoquant
les fraises des bois et les framboises, incrustés de notes de
poivre rose et d'épices comme la noix de muscade. Une vive
acidité les traverse, créant un style de vin brillant qui peut se
développer avec bonheur et durer des années en bouteille.
Le Massif d'Uchaux est un coin caché des Cétes du Rhéne
qui produit des vins enchanteurs.

CEPAGES ET SAVEURS

L'’AOC Cétes du Rhéne Villages Massif d'Uchaux
est réservée aux vins rouges uniquement. Com-
posés ob\igofoiremenf de Grenache noir, accom-
pagné de Syrah et de Mourvedre (& hauteur de
66% minimum pour ces 3 cépages principaux),
ils offrent une palette aromatique riche et com-
plexe, d'une subtile minéralité soutenue par une
chorpen‘re tannique fine et racée. Produits par des
vignerons attachés & exprimer la quintessence de
leur terroir, ce sont des vins d'une étonnante frai-
cheur en bouche, mais au caractere trempé, aptes
au vieillissement.

HISTOIRE

L'histoire de la vigne dans le Massif d'Uchaux
remonte & |'‘époque romaine, quand la région
était traversée par la Via Agrippa reliant Lyon
& Arles. Les sources historiques affirment que la
vente du vin était autorisée sur la commune de
Mondragon en 1290. Les premiéres taxes sur le
vin apparaissent & partir du XV siecle, attestant
de limportance de cette ressource. Une partie du
vignoble du Massif d'Uchaux obtient I'appellation
Cotes du Rhéne des 1937. En 1983, ses vins sont
reconnus en oppe”ofion Cétes du Rhéne \/i||oges,
et le Massif d'Uchaux est consacré Cétes du Rhé-
ne \/i”oges avec dénomination géographique en

2005.

Nord Ouest

MONDRAGON UCHAUX

Tissotte

LeDeves Taladette

Les Farjons

Sol argilo-calcaire

Sol brun calcique peu profond
sur calcaire gréseux

200m
150m
100m
Calcaire gréseux roux
(Crétacé supérieur)
50m Marnes, marnes

sableuses et grés

Sables blancs jaunes et
roux, grés grossiers

Calcaire gréseux jaune

en plaquettes de Mornas

Sol argilo-calcaire

GEOGRAPHIE

La dénomination sétend sur les communes
de Logarde—ParéoL Mondrogon, Piolenc, Séri-
gnan-du-Comtat et Uchaux dans le Vaucluse. Le
paysage en coteaux trés boisés varie de 100 &
280 metres daltitude.

CLIMAT

Climat d'influence méditerranéenne,

SOLS

Constitué lors du Crétacé supérieur, & la fin de
'Ere secondaire, le terroir du Massif d'Uchaux
est majoritairement calcaire, tres caillouteux. Sa
richesse en gres silico-calcaire confere & l'appel-
lation son caractere distinct. Les vignobles sont
installés en coteaux, avec une bonne exposition au
sud qui favorise, grdce & |’emmagosinemen‘r de
la chaleur par les pierres, une bonne croissance
et maturation de la vigne. L'apport hydrique
est équilibré pour un mirissement optimal des
arémes. Favoriser la biodiversité en faisant coha-
biter la vigne avec la flore et la faune de la re-
gion est un parti pris fort pour les vignerons de la
dénomination. Il participe & renforcer le caractere
particulier de ce terroir.

Sud Est
SERIGNAN

La Ranjarde

Sol rouge trés caillouteux
issu de cailloutis d‘alluvions anciennes
(terrasse du Riss)

Sol sableux calcaire Sol brun calcaire
peu profond de la basse terrasse wirm

L'Aygues

Grés molassique
(Burdigalien : Miocéne)

Safres et grés sableux calcaire
(Helvétien : Miocéne)

| MASSIF D'UCHAUX |



O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST
o
AUBENAS
o
(OMONTELIMAR
RUOMS
° Q
NYONS
LussAN ORRy\eE
ANDUZE N o
° Ugs CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
‘AVIGNON (o]
NigES CAVA?.LON
100%
SURFACE DE

PRODUCTION 2023

74 HA

PRODUCTION
TOTALE EN 2023

2 767 HL

RENDEMENT
MOYEN

37 HL/HA

COTES DU RHONE

NYONS

Nyons est le plus récent de tous les Villages Nommés, et a
obtenu ce statut en 2020.

C’est aussi I'un des plus hauts en termes d'altitude, avec des
vignes cultivées entre 200 m et 500 m d'altitude. Dans le
contexte d'un réchauffement du climat, de plus en plus de
viticulteurs regardent vers le haut - les terroirs de montagne
n‘ont jamais été aussi attractifs.

Nous sommes ici vers la frange orientale des Cétes du Rhé-
ne, dans les contreforts des montagnes des Baronnies. Les
vignes sont plantées autour de Nyons méme et de trois vil-
lages environnants : Mirabel-aux-Baronnies, Piégon et Ven-
terol. La production est exclusivement en rouge, assemblant
généralement deux tiers de Grenache & un tiers de Syrah.

Il fait frais ici. Toute la région est balayée par le mistral, mais
les vignobles sont bénis par un courant d'air supplémentaire
qui vient des Alpes, connu sous le nom de Pontias.

La légende raconte qu'un saint homme du nom de Césaire
captura ce vent venu dailleurs, et I'apporta ici en le trans-
portant dans son gant. Les vignerons lui doivent beaucoup
: le vent contribue & I'état sanitaire des vignes et les rafrai-
chit, apportant une fraicheur aérienne aux vins. La région
est célebre depuis longtemps pour ses olives et ses travées
de lavande colorée, c’est une partie magnifique des Cétes du
Rhéne - version altitude.

CEPAGES ET SAVEURS

Les cépages majoritaires restent le Grenache
Noir, la Syrah et le Mourvedre, ainsi que les autres
cépages accessoires. Les trois cépages principaux
représentent au minimum 66% de 'assemblage.

Intenses et comp|e><es, ce sont des vins structurés
d'une grande finesse, équilibrés, peu astringents
avec une intensité tanique moyenne. Une persis-
tance aromatique et une rondeur délicate sont &
relever également en fin de dégustation. Des notes
de fruits rouges {rois, de baies noires (cossis, mire,
fraise, cerise, myrtilles), de fruits cuits (confiturés,
fruits & l'alcool), d'épices (poivre, réglisse..), des
notes fumées et grillées sont présentes dans nos
cuvées et garantes de I'expression de I'appellation.

HISTOIRE

Depuis sa création en 1923, actrice économique
phare du territoire nyonsais, la Coopérative sin-
vestit dans la valorisation de l'image des vins et du
terroir en AOC, et sengage année aprés année
dans une démarche d'optimisation de la qualité.
Cette démarche de qualité a vu naitre en amont,
c6té vignoble, la mise en place de sélection par-
cellaire rigoureuse, en odop‘rom les pratiques
agronomiques. Cété cave, les techniques de vinifi-
cation ont évolué, afin d'obtenir des cuvées Cotes
du Rhéne Villages tres qualitatives et fideles & la
typicité des vins du terroir nyonsais.

GEOGRAPHIE

Située en Dréme Provengo|e sur les quatre com-
munes suivantes : Nyons, Mirabel aux Baronnies,

Piégon et Venterol.

CLIMAT

S'appuyant sur les reliefs préalpins des Monts des
Baronnies, le vignoble du Nyonsais séleve entre
210 et 500 metres daltitude. Situé sur la marge
septentrionale des Cétes du Rhéne méridionales,
sa pluviométrie y est plus élevée que dans la zone
centrale de l'appellation et son climat est notam-
ment marqué par linfluence bénéfique d'un vent
local, le « Pontias », qui protege la vigne des ma-

ladies fongiques.

SOLS

Le terroir composé de colluvions, graviers issus
de I'¢érosion des coteaux et lamplitude thermique
importante permettent aux vins de conserver du
fruit et de la fraicheur et leur apportent ainsi leur

typicité.

700
650
600

Serre de Reynier (Nyons) I'Achis (Mirabel)
550 Tour Belle (Mirabel) Les Echirons (Venterol)

La Sauve (Nyons-Venterol) ‘
500 Le Lauzon (Piégon)
LEygues Combe Chauve
450
400 Les Murets
350
300
250
200
espaces viticoles
150 —— . )
MIOCENE (Serravallien) : conglomérats de Nyons
QUATERNARE : ¢ Loviales et col violente arrivée fluviatile de matériaux subalpins
: terrasses alluviales et colluvions : N N

100 caillouteuses sur les versants des collines miocénes MIOCENE (Serraval\\en) : gres f\ns, 2 stratifications

entrecroisées (forts courants ctiers) ; ce sont les
« safres » marins du Comtat Venaissin.

MIOCENE (Burdigalien) : grés calcaires trés
résistants (utilisés comme pierre de taille)

MIOCENE supérieur continental (dépéts de lacs et de
rivieres) ; a la base, mince horizon de marnes bleues
marines (Tortonien : fin de la mer miocéne) ; au
sommet, paléosols rouges (contexte climatique

méditerranéen sec) CRETACE : calcaires et marnes

]
=5
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PRODUCTION 2023
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COTES DU RHONE

PLAN DE DIEU

C'est en se hissant sur l'une des collines environnantes que
I'on peut voir & quel point la plaine du Plan de Dieu est
vaste. Il y a des centaines d'années, c'était une forét grouil-
lante de bandits. Pour la franchir, il fallait faire ses prieres
au tout-puissant avant de tenter sa chance. Aujourd'hui, en
lieu et place d'arbres, cette vaste terrasse plaine est couverte
de vignes & perte de vue. Il se fait plus de vin ici que dans
n'importe quel autre Village Nommé.

La plaine est située entre deux rivieres - I'Aygues et I'Ou-
véze - qui se jettent dans le Rhéne par sa rive est. Pendant
des milliers d’années, ces rivieres ont établi un lit profond de
galets et d'argile, parfait pour la culture de la vigne, qui se
prélasse désormais au soleil et bénéficie de l'influence rafrai-
chissante du vent du nord.

Cet endroit ensoleillé donne un vin profondément savoureux,
voire musclé, qui regorge de parfums de baies forestieres et
d'herbes séchées, prenant en vieillissant des notes coriaces
de bois et de cuir. Si vous aimez les vins rouges amples, gé-
néreux et corsés, le Plan de Dieu est un don du ciel.

CEPAGES ET SAVEURS

Les cépages de IAOC Cétes du Rhéne Villages
Plan de Dieu sont constitués majoritairement de
Grenache noir, complété par de la Syrah et du
Mourvedre. Cet assemblage donne ici des vins
concentrés en arémes, & saveur riche alliant fruits
rouges, épices et parfums de garrigue, qui évo-
luent avec le temps vers des tonalités de cuir,
d'anis et de réglisse...

HISTOIRE

Le lien de Plan de Dieu (Plan Dei) avec la vigne
apparait dés sa premiere mention dans une
source historique : un parchemin datant de 1326
concernant une transaction limitant les p&turages
et les vignes entre les habitants de Camaret et de
Travaillan. Le vignoble de Plan de Dieu connait
un développement important au Moyen-Age sous
linfluence des diverses communautés religieuses
qui sy sont installées. Le vignoble est consacré
en 2005 Cétes du Rhéne Villages avec dénomi-
nation géographique, appellation qui s'applique

uniguement aux rouges.

TRAVAILLAN CAMARET

AXE DE L'ANCIEN LIT s
DE L'OUVEZE

La Gayére La Courangonne Lelggis des Dames
m

PLIOCENE : marnes
bleues marines

ancienne terrasse
altérée du Riss

GEOGRAPHIE

La dénomination sétend sur les communes de
Comore’r—sur—Aigues, Jonqui‘eres, Travaillan et Vio-

les dans le département du Vaucluse.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen classique sous I'in-

fluence du mistral.

SOLS

Ce terroir assez uniforme correspond & la vaste
terrasse alluviale formée par I'Aigues et I'Ou-
veze & I'époque du Riss il y a 2 ou 300 000 ans,
surmontée de cailloutis calcaires datant de I'Ere
du Quaternaire. Ces cailloutis reposent soit sur
de l'argile bleue du Pliocene, soit sur des safres
gréseux, assurant des remontées dhumidité qui
préservent relativement la croissance de la vigne
pendant la sécheresse estivale.

JONQUIERES VIOLES

=

terrasse récente L'Ouveze
non altéredu Wiirm 100 m

TERTIAIRE @ Miocéne

S Cone R
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COTES DU RHONE

PUYMERAS

Si la chaleur estivale devient trop forte, on trouve toujours
dans les Cotes du Rhéne des terres plus fraiches, plus en
altitude, ou I'on peut prendre l'air - comme le Parc Naturel
Régional préservé des Baronnies, entre les Alpes et le Mont
Ventoux. Le village de Puyméras se situe sur les contreforts
montagneux, la ou les terres commencent a s'élever. Au sein
de sa dénomination, il est rejoint par d'autres villages pitto-
resques tels que Mérindol-les-Oliviers, Mollans-sur-Ouveze,
Saint-Romain-en-Viennois et Faucon, pour former ensemble
I'une des plus belles et des plus pastorales des dénomina-
tions des Cétes du Rhoéne.

La vigne elle aussi se plait dans ces climats frais. Les vi-
gnobles spectaculaires et vallonnés de Puyméras s'élevent
jusqu'a 400 m au-dessus du niveau de la mer et sont entre-
coupés d'oliviers et de champs de lavande qui se balancent
au vent.

On n'¢labore ici que des vins rouges, dans un style relative-
ment léger, cristallin et brillant. Comme les voisins des dé-
nominations en contrebas, on y cultive Grenache, Syrah et
Mourvédre. Les vignerons raffolent aussi du Cinsault dont
les grosses baies juteuses apportent de 'harmonie aux vins.
Etrangement, il semble presque que les vignerons de Puymé-
ras parviennent a embouteiller un peu d'air frais dans leurs
vins rouges, tous empreints de senteurs montagnardes et de
fraicheur aérienne.

CEPAGES ET SAVEURS
L'AOC Céstes du Rhéne Villages Puyméras ne
concerne que les vins rouges. lls comprennent
ob\igo‘roiremenf du Grenache noir, et leur assem-
blage repose a plus de 66% sur les cépages prin-
cipaux que sont le Grenache noir, la Syrah et le
Mourvedre. Les vins rouges de AOC offrent des
ardmes de fruits & noyaux dans leurs premieres
années et évoluent avec le temps vers des notes
de cuir et de truffe. Ce sont des vins de grande

garde, qui peuvent miirir pendant plus de dix ans.

HISTOIRE

Ce fterritoire traversé par |'Ouveze et le Lau-
zon est habité depuis la fin du Paléolithique
supérieur, plus de 10 OO0 ans avant notre ére.
On y trouve égo|emenf des traces de la coloni-
sation romaine (tombes & incinération, s’ré|es.“),
dont le vestige le plus important reste une sta-
tue dédi¢e & Jupiter Delpusorius découverte &
Saint-Romain-en-Viennois. Pendant la période
médiévale, la culture de la vigne a été dévelop-
pée par les moines venus de [lsle-Barbe (Lyon)
et de l'abbaye de Cluny. Anciennement terre de
vergers, seuls ses vignobles ont survécu au gel de
1956. Quelques oliviers et arbres fruitiers perdus

dans les vignes témoignent encore de ce passé

wsw

700 m PUYMERAS (380 m)

650 m

600 m Piodon (331) Ravin du pont

550 m

500 m

450 m

400 m

350 m

300 m

altitudes
NGF

0m 200m

Les Eyssarettes

La Justice

agricole arboricole. Class¢ AOC Cotes du Rho-
ne Villages en 1979, le vignoble de Puyméras est
consacré en 2005 Cétes du Rhéne Villages avec

dénomination géographique.

GEOGRAPHIE
Le vignoble sé¢tend sur plusieurs communes tres
vallonnées allant de 220 & 600 metres d'altitude.
La dénomination réunit Mérindol-les-Oliviers et
Mollans-sur-Ouveze dans la Dréme, et Faucon,
Saint-Romain-en-Viennois et Puyméras dans le

département du Vaucluse.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen mais plus frais, sous
linfluence du Mont Ventoux qui culmine & 1912 m
d'altitude.

SOLS

Le terroir de la dénomination est constitué de ter-
rasses caillouteuses composées de galets roulés et
de lauzes cmgu|euses, recouvert d'une terre fine,
rouge sablo-caillouteuse.
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ROAIX

Au coeur des Cétes du Rhéne s'étend une immense colline ar-
gilo-calcaire, la montagne de Ventabren. Sa face sud est par-
tagée par deux Crus : Cairanne a l'ouest, Rasteau & l'est. Mais
continuez a longer la colline vers I'est aprés Rasteau, et vous
arrivez au village voisin de Roaix. Ce petit village est totale-
ment entouré de vignes : plus de 85% des terres cultivées sont
consacrées a la viticulture. Quand le terroir s'y préte a la per-
fection, pourquoi se contenter d'une demi-mesure ?

Roaix est un paradis non seulement pour les vignes, mais aussi
pour les promeneurs.

Partez des terrasses sablonneuses situées en dessous du village
et prenez de la hauteur jusqu'au sommet caillouteux : vous au-
rez alors la chance de profiter d'une des plus belles vues sur les
montagnes environnantes, tout au long de votre chemin.

A larrivée, débouchez une bouteille de Roaix rouge, et vous
goliterez a un vin qui rappelle par le style ses deux célebres
voisins, sans y étre tout & fait identique. Les vignes exposées
au sud de Rasteau captent les rayons du soleil toute la journée,
mais, & Roaix, |'orientation & I'est expose les vignobles au soleil
matinal, avant de leur offrir de 'ombre dans 'apres-midi.

Le résultat est un fruité juteux, une grande profondeur, combi-
nés & un équilibre divinement agréable. Les blancs et les rosés
sont élaborés en petites quantités, mais ils ne manquent jamais
d'impressionner - les vins blancs en particulier ont beaucoup de
caractére. Encouragés par ce succés, les vignerons planteront
peut-étre plus de raisins blancs... s'ils trouvent de la place !

CEPAGES ET SAVEURS

L'assemblage des vins rouges comprend obli-
gatoirement du Grenache noir. Avec la Syrah et
le Mourvedre, ces trois cépages principaux repré-
sentent au moins 66% de l'assemblage des vins
rouges. lls partent d'un bouquet d'arédmes de fruits
rouges et noirs pour évoluer avec le temps vers
des notes de cuir et de truffe. Ce sont des vins de
grande gorde, pouvant attendre p\us de dix ans.
Vinifiés par saignée ou par pressurage, les rosés
des Cétes du Rhéne Villages Roaix peuvent étre
gardés 2 ans.

Pour les blancs, le Grenache blanc, la Clairette,
la Marsanne, la Roussanne, le Bourboulenc et le
Viognier dominent les assemblages.

HISTOIRE

Roaix se trouve sur la route de I'étain qui passait
par la Vallée du Rhéne pendant |'Age du Bronze.
Un hypogée (site funéraire) atteste l'occupation
des lieux deés |’Age du Cuivre. Au Xll¢ siecle, les
Templiers créerent & Roaix une Commanderie,
qui développa la culture de la vigne sur ses terres.
Apres la dissolution de I'Ordre, Roaix devint pro-
priété papale, et connut un nouvel élan de ses
vignobles. La cave coopérative de Roaix-Séguret
a été fondée en 1960. Clest la plus récente du dé-
partement. Le vignob|e fut reconnu en appe“oﬁon

Nord Ouest
Conglomérats
Sols argileux,
400m caillouteux et calcaires de pente
Cailloutis et marnes
300m
200m

Pentes remaniées :
sables, argiles et cailloutis

Cétes du Rhéne Villages avec dénomination géo-
graphique en 1967.

GEOGRAPHIE

Enchéssé entre celui de Rasteau et celui de Sé-
guret, le vignob|e sétend sur les terres de la com-

mune de Roaix, dans le département du Vaucluse.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen c|assique sous l'in-
fluence du mistral.

SOLS

Sols orgi|o-co\caires, terrasses caillouteuses de
Ouveze et pentes d'argile rouge décalcifice.

Sud Est

L'OUVEZE

Moyenne et basse terrasse
caillouteuse

Sables et safres

Argiles pliocénes

Tkm
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ROCHEGUDE

Méme en France, rares sont les lieux qui peuvent se targuer
de racines remontant a 2 000 ans d'Histoire. Mais Rochegude
en fait partie ; mentionné par I'empereur Domitien dés le 1
siecle apres JC. Plus récemment, il a également été reconnu
par d'autres amateurs de vin célebres, parmi lesquels I'ancien
président américain Thomas Jefferson, tombé sous le charme
au cours de sa visite dans la région & la fin du XVllle

siecle.

Le style a évolué avec le temps, mais ce qui n'a pas changé,
c'est le terroir. Sur des sols plus ou moins plats ou en pente,
les vignes descendent d'un coteau rocheux vers des terres de
sable, d'argile et de silex en contrebas. Une telle diversité est
une force : les vignerons peuvent assembler ces terroirs entre
eux pour créer des styles variés de vin rouge (et méme un peu
de blanc et de ros¢). Ces vins rouges généreux et réchauffés
par le soleil sont majoritairement issus du Grenache et de la
Syrah, mais le Carignan est lui aussi plébiscité ici, apportant
densité et charme a l'assemblage.

Aujourd'hui, le flambeau de la dénomination Rochegude est
porté par une poignée de vignerons fidéles et une solide cave
coopérative, tournant ce vin historique vers un avenir promet-
teur, ou il saura étre apprécié par les générations futures.

CEPAGES ET SAVEURS

L'encépagement des vins rouges de |'appellation
doit étre constitué de Grenache, accompagné de
Syrah et/ou de Mourvedre. Il en résulte ici des vins
denses, tres colorés et charpentés qui peuvent at-
tendre quelques bonnes années. Leurs notes de
fruits mirs évoluent vers des arémes grillés et boi-
sés en fin de garde.

Pour les blancs, le Grenache blanc, la Clairette,
la Marsanne, la Roussanne, le Bourboulenc, le
Viognier sont au ceur de I'assemblage. Ce sont
des vins e’qui|ibrés et fruités, d'une belle intensité

aromatique avec des notes fruitées.

HISTOIRE

L'empereur Domitien cite les vins de Rochegude &
plusieurs reprises. Son intendant Cassius Severia-
nus, & qui fut confiée la reconstitution du vignoble
g0u|ois, y séjourna. Pour preuve, une vigne porte
encore de nos jours le nom de « La Cassieuse ».
Au XVIIIe siecle, la renommée et la qualité du
vignoble s‘accélerent sous limpulsion du marquis
d'Acquerio. Ce dernier, viticulteur avisé, introduit
d'Espagne des plants de qualité supérieure, de
Tinto et de Xéres. Cette constance dans I'amélio-
ration quo|ifc1five débouche sur le classement de
Rochegude en Cétes du Rhéne Villages commu-

nal en 1967.

Sud - Sud Ouest

LA GOURGUE
BOIS DE MONTAGNE

300m Sols sablo-caillouteux, calcaires et

minces sur calcaire gréseux
200m

Ny

\ ST

100m

s

Marnes grises,
calcaires en
plaquettes, gres

Calcaires +/- gréseux

GEOGRAPHIE

Il s'étend tout entier sur la seule commune de
ROChegude dOnS |e Sud de ‘O Dréme.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen sous linfluence du

mistral.

SOLS

Argiles rouges ; des gres perméables et légers et
des zones siliceuses.

Nord - Nord Est

Sables et grés grossiers friables de
Montmout

Sols remaniés sablo-caillouteux
de pentes

Terrasses anciennes
agalets,
sables et graviers

Molasse miocéne
Sables et safres

Tkm
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ROUSSET-
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Vues plongeantes, routes escarpées en se rendant a Rous-
set-les-Vignes, on n'est pas loin des chemins empruntés par
Hannibal pour monter vers les Alpes! Accroché au massif
montagneux de la Lance, ce village est I'un des plus au nord
des Cétes du Rhéne méridionales.

C'est aussi, avec ses 300 hectares dont 20 en production
Cétes du Rhéne Villages Rousset-les-Vignes, 'un des plus
confidentiels. Au XV¢ siecle, le cadastre relevait déja plu-
sieurs qualités de terre propice a la culture de la vigne, signe
du potentiel de ce terroir. Depuis, les géologues ont levé son
secret. Les collines de safre ou s'enracinent les vignes sont
constituées d'un mélange de sable et de fossiles de coquil-
lages déposés par la mer il y a dix-huit millions d'années.
De ces sols, aériens, naissent des vins rouges fruités, souples
aux tanins doux. Sur le haut de la colline, ils se font plus
corsés et structurés. lls marient les cépages phares des Cétes
du Rhéne. Les rosés jouent, quant & eux, le registre des fruits
rouges.

CEPAGES ET SAVEURS

Les vins rouges de "oppe”o’rion contiennent ma-
joritairement du Grenache noir, accompagné de
Syrah et/ou de Mourvedre. Colorés et denses, ces
vins passent des arémes de fruits & noyaux vers
des notes de cuir et de truffes en vieillissant.

Les rosés peuvent se garder entre 2 et 4 ans en
fonction de leur vinification, par saignée ou par
pressurage.

Pour les blancs, le Grenache blanc, la Marsanne,
la Roussanne et le Viognier sont les principaux

cépages utilisés dans les assemblages.

HISTOIRE

La présence d'@nochoés (pichets & vin) et de
vases & vin en céramique pseudo-ionienne permet
d'imoginer une consommation de vin dans la ré-
gion entre le milieu du VI¢ siecle et le IV¢ siecle av.
J.C. Fait remarquable, les formes de ces récipients
montrent de fortes influences gauloises (coupes
carénées). Au cours du XI¢ siecle, les moines bé-
nédictins de Saint-Pantaléon-les-Vignes construi-
sirent sur place un monumental prieuré adossé
& la montagne de la Lance et commencerent &
implanter le vignoble sur les coteaux gréseux. Des
le X\e siecle, le cadastre relevait sur ce terroir plu-
sieurs qualités de terres & vignes, ce qui est assez
excepﬂonne| et signi{icoﬁf d'un traditionnel souci
de quadlité. La consécration des vins de Rousset-
les-Vignes en Cbtes du Rhéne Villages avec déno-
mination géographique date de 1969.

Sud - Sud Ouest

700m

600m

500m Basse terrasse alluviale
a cailloutis

400m

300m

GEOGRAPHIE

Le vignoble sétend sur la seule commune de
Rousset-les-Vignes dans le département de la

Drome.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen, protégé du mistral

par les reliefs avoisinants.

SOLS

Pentes élevées de coteaux gréseux et caillouteux.

Nord - Nord Est

CHAPELLEND
DEBEAUVOIR CONJAU

Moyenne terrasse Eboulis
alluviale caillouteuse p

Gres et marnes

Calcaire en fins
cristaux et a silex

Sables et grés
molassiques gris-bleu

——
Tkm
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SABLET

Les vins de Sablet sont aussi charmants que le village est
adorable, avec le clocher de son église jaillissant au-dessus
des toits au milieu du village. Sablet se situe au pied des
Dentelles de Montmirail a cé6té du joli village de Gigondas.
Les vignobles s'étendent autour du village jusqu'aux rives
de I'Ouveze et s'élevent jusque sur les pentes des collines
au-dessus.

Les vins y sont réputés pour leur finesse sans pareille. Quel
en est le secret ? Le nom lui-méme est un indice. Sablet fait
référence au sable, dont d'immenses bancs se trouvent pres
du village, et sont la clé de I'¢élégance du vin. Ce terroir de
sable produit des vins rouges typés aux textures délicates,
juteux tout en restant nets et denses.

Leurs saveurs de fruits rouges sont aussi nettes et brillantes
que des rubis.

Les vins blancs sont une spécialité ici - sur la rive est du
Rhéne, aucun village nommé ne produit plus de vin blanc
que Sablet. Leur cépage de prédilection est la Clairette, le
cépage blanc, réputé pour sa fraicheur. Les autres cépages
phares de la vallée du Rhéne trouve tout de méme trés bien
sols a leurs pieds. La dénomination fait aussi de beaux ro-
sés. Blancs comme rosés affichent ce style raffiné qui a fait
de Sablet I'un des Villages Nommés les plus recherchés des
Cétes du Rhoéne.

CEPAGES ET SAVEURS

L'assemblage des vins rouges doit comprendre
le Grenache noir, complété par de la Syrah ou du
Mourvedre pour représenter au minimum 66% de
la cuvée. Bien en choir, ces vins livrent des arémes
de fruits noirs mirs, de violette et de fruits secs.
Les rosés, tres confidentiels, sont parfaits pour
accompagner un repas.

Pour les blancs, les cépages principaux sont
le Grenache blanc, la Clairette blanche, la Mar-
sanne, la Roussanne, le Bourboulenc et le \/iognier.
Structurés, ils sentourent de notes épicées et va-
nillées.

HISTOIRE

Les plus anciennes traces d'occupation humaine
remontent ici & la colonisation romaine. La voca-
tion viticole de Sablet a été initi¢e par les Comtes
de Toulouse, pour étre confirmée au XIVe siecle
par la papauté d'Avignon, alors propriétaire de
la région. Elle se poursuivit jusqu'a la fin du XIXe
siecle. Le vignoble fut anéanti par le phylloxéra.
Hasard de \'hisfoire, c'est un Sablétain qui, en
inventant la machine & greffer, permit de le re-
constituer. Sablet a acquis ses lettres de nob|esse,
Cétes du Rhéne Villages communal, en 1974. Sa-

blet est célebre pour sa Journée du Livre le 3e

NW Gravillas

en ce lieu, le manteau
d'éboulis a été enrichi
par des éléménts calcaires
trés grossiers charriés
par le Rieu de Séguret

Plan de Dieu

plateau ventilé,
ensoleillé, a I'Ouest
du village

alluvions anciennes
altérées,  galets,
graviers, sables et
argiles

on y trouve un sol
= caillouteux, dont la matrice
marno- sameuse brun clair

Gravillas

les racines des ceps réserve hydrlque
visitent sans entrave
ce matériau meuble

Plan de Dieu

QUATERNAIRE
éboulis colluvionnés
QUATERNAIRE : , eboul
4 terrasse alluvionnaire a dominante sableuse

ancienne de I'Ouvéze

QUATERNAIRE :
5 terrasse alluvionnaire
‘ récente de I'Ouveze

TERTIAIRE : Miocéne
“safres” (= gres) du
Comtat venaissin

le terme régional "safres" désigne
des gres fins dans lesquels les
habitants ont creusé des caves,
des remises et quelquefois un
habitat semi-troglodytique

ebculls Ccl\uv\cnnes

éments
grosslers (Nord de Sablet)

week-end de juillet qui réunit chaque année de
nombreux écrivains, \Ibruires, re|ieurs, enlumineurs
et vignerons. Rapprocher le livre et le vin est une
initiative intéressante qui permet au pub|ic de se
dis‘rroire, de por{oire ses connaissances et de dé-
guster les cuvées spéciales élaborées pour l'occa-
sion par les vignerons de Sablet.

GEOGRAPHIE

Le vignoble est contenu dans la commune de Sa-
blet, et contigu & celui de Gigondas dans la partie
nord des Dentelles de Montmirail.

CLIMAT

Type méditerranéen sous l'influence du mistral.

SOLS

Sableux, argiles rouges décalcifiées, mélangées &
des cailloux de dimensions variées ; sols de gres

rouges.
faille de Cheval Long
anticlinal de | SE
Cheval Long
faille de Pié de Maille \
428 1
Briguiéres
QUATERNAIRE Cheval Long

QUATERNAIRE
épajs manteau

d’éboul
SABLET  cglisvionnes

1
CRETACE
Barrémien
calcaires et

rares lits
marneux
Briguiéres
=< POSE sur les safres,

un lambeau de calcaires
barrémiens, poussé par
les efforts tectoniques

Cheval Long

un épais manteau
débouls, aliments
par le pui

Felief da Cheval Long,
habille les pentes
des collines de Sablet

du massif des Dentelles
de Montmirail, offre un
terrair particulier

il est constitué de
fragments calcaires
embalés dans une
marne brune, plus
ou moins sableuse

il est formé de calcaires
et de marnes, associés a
des sables miocénes et
recouverts par les éboulis

| SABLET |
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SAINT-ANDEOL

Reconnu en 2017, Saint-Andéol est I'un des plus jeunes des
Villages Nommés. C'est aussi l'un des plus petits en super-
ficie. Mais déja son succes fait tourner les tétes - force est
de constater quil s‘agit d'un grand terroir, dont les vins se
distinguent par leur style et leur typicité.

C'est le seul Village Nommé d'Ardeche, situé a la pointe
la plus méridionale du département, au confluent de deux
grandes rivieres. La jonction des cours d'eau a donné nais-
sance & des collines ondulantes, couvertes de gros galets,
parfaites pour la culture du Grenache et de la Syrah, tandis
qu'au nord percent des éclats de calcaire affiités. La déno-
mination comprend quatre villages de la rive ouest du Rhéne
qui ont tous un saint dans leur nom : Saint-Marcel, Saint-Just,
Saint-Martin d'Ardéche et Bourg-Saint-Andéol.

Certains des domaines ici ont des centaines d'années d'exis-
tence. Mais loin de se cantonner a ses habitudes, ce vignoble
a toujours été - et est toujours - un foyer d'expérimentation.
Les vignerons locaux ont un fort sentiment d'indépendance,
et souvent un caractere affirmé, presque rebelle. C'est peut-
étre pour cette raison qu'il a fallu si longtemps aux vignerons
locaux pour revendiquer leur droit et créer cette appellation.
Mais maintenant que c'est chose faite, Saint-Andéol est un
nom a surveiller.

CEPAGES ET SAVEURS
L'’AOC Cétes du Rhéne Villages Saint-Andéol ne
concerne que |eS vins rouges. LeUr OSSemb‘Oge
comprend obligatoirement du Grenache. Avec la
Syrah et le Mourvedre, ces trois cépages doivent
représenter au moins 66% de |assemblage des

vins.

HISTOIRE

Autrefois oppe\ée « Bergoiata », ce vi||oge doit
ce nom d'origine celtique & sa position élevée sur
un rocher dominant le Rhéne. Son nom actuel qui
remonte au XV* siecle, perpétue la mémoire d'An-
déol, premier martyr local en 208 apres JC. En-
core aujourd'hui le village de Bourg Saint Andéol,
nommé village de caractere en 1998, regorge de
nombreux monuments his‘roriques comme des ho-
tels du XVe siecle, mais aussi religieux comme des
chapelles, des ég|ises et le Palais des Evéques de
Viviers qui prouvent la forte présence de saints lo-
caux. D'ailleurs au VI° siecle, le village est désigné
Diocese consacré & Saint Vincent (un des premiers
de France). La culture de la vigne daterait aussi
de I'Antiquité. En effet des archéologues ont trou-
vé des preuves d'une occupation romaine impor-
tante dans la plaine viticole d'Alba la Romaine ou
en travaillant les terres, les vignerons dégageaient

des pierres de tailles et des fragments de marbre.

Sud-Sud-Ouest

SAINT-MARTIN
‘ SAINT-JUST SAINT-MARCEL
| La Capelade
m La Grande Vigne

0 N
ARDECHE ‘

Colluvions et
placages de loess

Quaternaire : trés
basse terrasse

Quaternaire : terrasse
récente du Wirm

]
]
=

Quaternaire : terrasse dite de
SAINT-JUST (Mindel)

Quaternaire : terrasse ancienne
du Villafranchien

‘ Souchas

On retrouve ég0|emenf une {obr\'que d'omphores
& Saint Just d° Ardeche utilisées pour le transport,
car les vins de la région étaient déja appréciés &
Rome. En 2017, IINAO décide d'anoblir les vins
de Saint-Andéol en lui conférant un nom spéci-

fique de village.

GEOGRAPHIE

Son territoire s'étend sur 4 communes aux portes
Sud des Gorges de ['Ardeche : Saint-Marcel,
Saint-Just, Saint-Martin  d'’Ardéche et Bourg-
Saint-Andéol.

CLIMAT

La fraicheur naturelle de |'Ardeche permet aux
raisins de garder leur fruité malgré le soleil du
Sud, omniprésent. Assaini par le Mistral, le vi-
gnoble bénéficie également d'une forte influence

des Cévennes sur la p\uvioméfrie (Effet Foehn).

SOLS

Sols & go|efs roux ou violacés avec un horizon ar-
gileux rouge, riche en fer. Argilo-calcaire avec des
argiles rouges d'altération du calcaire Urgonien

avec éclats calcaires.

Nord-Nord-Est

BOURG‘—SAINT—ANDE'OL
Montjau Darbousset Roche Colombe  ND de

‘ Pontpierre ‘ | Coussignac

Pliocene inférieur
marnes marines

Crétacé : Gargasien
marnes noires

Crétacé : Bédoulien supérieur
marnes gréso-glauconieuses

faciés Urgonien (calcaires en gros bancs)

Crétacé : Barrémien supérieur
calcaires en gros bancs

S
E Crétacé : Bédoulien inférieur
N

| SAINT-ANDEOL |
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SAINT-GERVAIS

Le village de Saint-Gervais est situé sur la rive ouest du Rhéne,
au nord de Lirac, secréetement niché dans la vallée de la Ceze.
Traditionnellement, les vignes sont cultivées sur les plaines, & proxi-
mité des jolies fermes blanches de la commune. Plus récemment
cependant, les terres plus élevées et plus au nord ont été implan-
tées et cultivées - et la qualité est passée a la vitesse supérieure.
Aujourd’hui, cette petite dénomination dépasse largement les at-
tentes que l'on pourrait en avoir.

Le gres et I'argile des terres situées en contrebas donnent aux vins
un caracteére juteux et généreux. Hissez-vous sur les deux plateaux
situés au-dessus du village et les sols sont tout autre - les éclats de
calcaire blanc percent le sol. La maturation est plus lente et plus
tardive ici et les vins crépitent d'énergie. La plupart sont rouges,
mais la proportion de vins blancs est inhabituellement élevée -
pres de 10 % des volumes.

Les rouges sont un assemblage classique de Grenache, Syrah et
Mourvédre, soutenu par du Carignan et du Cinsault ; les vins sont
vibrants, aux saveurs de petits fruits rouges et noirs avec des notes
d'épices exaltantes. Pour ce qui est des vins blancs, attendez-vous
& des assemblages de Viognier, Roussanne, Grenache Blanc,
Clairette et Ugni Blanc, donnant des notes charnues de fruits du
verger avec des ardmes floraux et herbacés. Dans les deux cou-
leurs, la fraicheur est vive et donne aux vins une belle longévité
en bouteille.

En raison de sa petite taille et de sa localisation quasi-confiden-
tielle, Saint-Gervais ne compte plus que quelques producteurs.
Mais ces vins vibrants attirent des vignerons établis plus loin mais
qui commencent a siintéresser et a faire I'expérience de ce ter-
roir, avec succeés. Et avec ce regain d'intérét, la rencissance de
Saint-Gervais a commencé.

CEPAGES ET SAVEURS

L'assemblage des vins rouges doit comprendre
le Grenache noir, complété par de la Syrah ou du
Mourvedre pour représenter au minimum 66% de
la cuvée. Ces vins peuvent étre gardés quelques
années.

Pour les blancs, les cépages principaux sont le
Grenache blanc, la Clairette blanche, la Mar-
sanne, la Roussanne, le Bourboulenc et le Viognier.
Les blancs de Saint-Gervais sont généralement &

boire jeunes.

HISTOIRE

La colonisation romaine a laissé des traces visibles
& Saint-Gervais : les ruines de plusieurs villas et
fabriques qu'on peut admirer dans les plaines.
Les Romains ont contribué au développement de
la culture de la vigne dans la région, en faisant
rayonner la réputation des vins de Saint-Gervais.
Les Sarrasins et les Wisigoths sont également pas-
sés par Saint-Gervais au cours de leurs migrations,
laissant derriere eux quelques sites funéraires.

Pendant des siecles, la polyculture y est restée le
principal systeme d'exploitation agricole. Peu &
peu, la vigne a conquis le terrain au fond des val-
lons puis sur les plateaux de la vallée de la Ceze

pour retrouver depuis une trentaine d'années une

Cailloutis

Sud
LA CEZE
220m . |
Eboulis de pente surgres
trés caillouteux
180m Epandages caillouteux
a éclats calcaires
140m Loess sur
épandages
100m
Alluvions
modernes
60m
20m

Terrasses anciennes
de Céze a galets siliceux

Marnes pliocénes

Loess

extension importante. La recherche constante de
la qualité a valu aux vins de Saint-Gervais leur
classement en Cétes du Rhone Villages avec dé-
nomination géographique en 1974.

GEOGRAPHIE
Le vignoble s'¢tend au bord de la Céze sur le ter-
ritoire de la commune de Saint-Gervais, dans le
département du Gard.

CLIMAT

Climat d'influence méditerranéenne.

SOLS

Gréseux sur pentes d'argiles rouges ; sols & caillou-

tis sur le plateau.

Nord
LES ROUVIERES LES CELETTES

Résidu sablo-caillouteux calcaire
mince sur grés en plagues

Calcaire a débris
de rudistes

Loess
de plateau

Calcaire a rudistes Calcaire graveleux

a petits bancs de marnes

Séries calcaires du crétacé supérieur marin

Tkm
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COTES DU RHONE

SAINT-MAURICE

Dans la partie nord des Cétes du Rhéne méridionales, un
long coteau orienté plein sud surplombe I'Aygues. Il est si
parfait pour la culture de la vigne que de nombreuses ap-
pellations s’y trouvent. Il y a un Cru, Vinsobres, a l'est, et des
Villages Nommés comme Visan & l'ouest. Entre les deux se
trouve une fine section qui porte le nom de Saint-Maurice.
Nous sommes peut-étre dans la Vallée du Rhéne méridionale
ici, mais il se dégage de Saint-Maurice une atmosphére net-
tement septentrionale. Les hautes vignes vallonnées sont en-
tourées de bois et foréts, qui contribuent a former un milieu
ombragé et abrité. Le choix des cépages est tourné lui aussi
vers le nord. Le Grenache reste roi, mais la Syrah occupe un
bon tiers de I'encépagement. Autour de 10% de la production
est en blanc, ce qui est une haute proportion pour un Village
Nommé, et la encore les cépages ont une inflexion nordique :
Viognier, Marsanne et Roussanne, avec un peu de Grenache
Blanc donnant aux assemblages cette richesse méridionale
indéniable. Sans oublier des rosés croquants et frais.

Il'y a peu de vignerons qui embouteille sous I'étiquette
Saint-Maurice, et la qualité est toujours au rendez-vous.
Qu'ils soient rouges, blancs ou rosés, ce qui distingue ces
vins, c'est leur vivacité et leur tension. En goiiter un, c'est
comme apercevoir un oiseau rare - un effet saisissant et un
moment a& chérir.

CEPAGES ET SAVEURS

Les rouges se montrent élégants sans exces de
puissance, corsetés de tanins fins et soyeux. Leur
assemblage repose sur le Grenache, accompagné
de Syrah et de Mourvedre, & hauteur de 66% au
moins. lls peuvent se garder quelques années.
Les rosés, & boire jeunes, sont vivifiants et rafrai-
chissants au po\o'\s.

Dans la composition des blancs dominent le
Grenache blanc, la Clairette, la Marsanne, la
Roussanne, le Bourboulenc et le Viognier. Ce
sont des vins qui senfent la violette et les fleurs
blanches. A dégusfer sans attendre.

HISTOIRE

De nombreux objets (poteries, amphores, pieces
de monnaie) ont été retrouvés au XIXe siecle au
cours des fouilles réalisées sur le site de Saint-
Maurice-sur-Eygues. lls témoignent de limpor-
tance de la colonisation romaine & cet endroit et
de son lien avec la culture de la vigne. La cave
des vignerons du village senorgueillit d'accueillir
une piece unique dans la Vallée du Rhéne : un
tonneau daté du Xllle siecle. En 1333, une charte
mentionne des libertés accordées aux vi||ogeois en
contrepartie de droits féodaux & prendre sur la
vigne et le vin. Au début du XVIII¢ siecle, le mar-

quis de la Charce, gouverneur du Nyonsais, vante
les mérites des vins de Saint-Maurice. En 1953,
ils entrent dans la famille des Cétes du Rhéne et
en 1967 deviennent des Cétes du Rhéne Villages

communaux.

GEOGRAPHIE

Le vignoble s'étend sur la commune de Saint-
Maurice-sur-Eygues, & lentrée de la région du
Nyonsais, dans le département de la Dréme.

CLIMAT
Climat de type méditerranéen abrité du mistral,
exposition nord et sud. Le vignoble bénéficie d'un

ensoleillement maximum

SOLS

Argi|o-c0\c0ires p|us ou moins grove|eu>< ; zones
gréseuses plus légeres.

Nord Sud
Marnes conglomérats

Pentes remaniées d'argiles, L'AIGUES

sables et cailloux
350m

Terrasses anciennes
300m a cailloutis
Alluvions récentes
250m
200m
150m
100m
Marnes Marnes sableuses et safres Argiles du comblement pliocéne
O —
Tkm
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La vigne pousse dans ce petit village depuis des siecles.
Aussi, en 1918, le conseil municipal, désireux de faire recon-
naitre cette particularité, propose d'ajouter « les Vignes »
au nom de la commune Saint-Pantaléon, ce qui fut fait dans
la foulée. Pour faire la connaissance de ce village, cap sur
la Dréme provencale oii la lavande alterne avec l'olivier. Au
coeur de ce paysage loge ce petit vignoble posé au pied de
la montagne de la Lance. Ainsi protégé des vents et idéale-
ment exposé & l'ouest, il s'endort au soleil couchant. De sorte
que les raisins miirissent lentement et régulierement pour se
concentrer de maniére harmonieuse.

Elevé au statut de Village Nommé en 1969, et bien que pou-
vant produire des vins dans les trois couleurs, il se concentre
sur les vins rouges, a partir des cépages : Grenache, Syrah,
Carignan, Mourvédre et un peu de Cinsault. Ce coin frais de
la Vallée du Rhéne lui confere

un style de vin rouge qui se distingue par la vivacité de sa
fraicheur et de son éclat.

CEPAGES ET SAVEURS

Les vins de 'appellation tirent leur force d'un as-
semblage équilibré. Principaux cépages employés,
le Grenache, vigoureux et {er‘ri\e, qui résiste au
vent et & la sécheresse et confére rondeur, arémes
fruités et épicés... et la Syrah, avec sa richesse aro-
matique et ses tanins marqués.

Méme si les rouges sont tres majoritaires, | AOC
Cétes du Rhéne Villages Saint-Pantaléon-les-
Vignes se décline aussi en rosés fruités et en blancs

frais.

HISTOIRE

L'histoire de 'AOC est intimement liée au vin : on
estime que la consommation y a débuté des le
milieu du VI¢ siecle avant JC. De nombreux vases
& vin et récipients vinaires sont ainsi fabriqués
dans la région. Au X¢ siecle, la plaine accueille
I'¢dification d'une abbaye bénédictine. Un impor-
tant vignob|e est alors imp\on‘ré tout autour et
une popu|oﬁon de paysans et d'artisans s'installe
sous la protection des Clunisiens. La dénomination
géographique Saint-Pantaléon-les-Vignes a été
reconnue par décret de IINAO, publi¢ au Journal

Officiel, en 1969.

GEOGRAPHIE

Le vignoble est situé sur la commune de Saint-
Pantaléon-les-vignes, au sud du département de
la Dréme, sur la route de Nyons.

Nord - Nord Ouest

BOIS VIEUX LERIEU
MAU

CLIMAT

Climat d'influence méditerranéenne. Bercé par le
mistral qui l'assainit, le vignoble bénéficie surtout
d'un excep‘rionne\ climat & quatre temps : deux
saisons seches, deux saisons p|uvieuses. Les étés
sont chauds et secs, les hivers sont doux. Les pré-

cipitations sont peu fréquentes et la neige rare.

SOLS

Le terroir de Saint-Pantaléon-les-Vignes est consti-
tué de coteaux argilo-calcaires & cailloutis et de
dépressions sablonneuses. Ses vignes sépanouis-
sent donc sur une terre un peu grasse - constellée
de pierres blanches plus ou moins dures, et un
sol équilibré. Facile & travailler, il est perméable
& leau et & l'air, mélant largile et sa fraicheur
aux propriétés filtrantes des pierres calcaires. Ce
terroir s'exprime dans le verre, & travers des vins
ronds et un fruit intact. Les sols org\’\eux apportent
une certaine fraicheur tres appréciée lors des mil-
[¢simes chauds qui ont eu tendance & se mu|ﬂp|ier

ces derniéres années.

Sud - Sud-Est
Sols argileux
et calcaires Conglomérats
de pente

Terrasses anciennes Sols sableux
500m et calcaires de pente
Basse terrasse
caillouteuse
400m
300m 5 EP AP NI 4" 2 — |
——1 —\
200m |
_—é
100m
e — _4
Marnes argileuses
Sables et safres Sables miocénes

Tkm
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SAINTE-CECILE

Le premier village nommé a été reconnu en 1967. Les regles
étaient un peu différentes a I'époque. A l'origine, l'intégralité
de la commune et de ses terres environnantes pouvaient
étre inclus dans l'aire délimitée, mais aujourd’hui ce sont le
terroir et sa limite géographique et géologique précise qui
déterminent ces limites, comme c'est certainement le cas
pour Sainte-Cécile, qui figure parmi les plus récents des
22 villages nommés, officiellement reconnu en 2016.

Plutét que d'englober simplement le vignoble communal
de Sainte-Cécile-les-Vignes, la dénomination Sainte-Cécile
comprend des vignobles sur cing communes adjacentes,
situées au coeur des Cétes du Rhéne : Sainte-Cécile-les-
Vignes, Sérignan-du-Comtat, Suze-la-Rousse, Travaillan et
Tulette. La partie sud (appelée garrigue) est une grande
terrasse alluviale plate, avec des marnes brunes intercalées
entre la roche-mére de gres et les galets alluviaux en sur-
face. La terrasse nord, plus récente, de plus petite taille, est
légéerement plus basse en altitude et présente des marnes
blanches et non brunes pres de la surface.

L'argile et les marnes libérent progressivement I'eau stockée,
ce qui est extrémement bénéfique dans ce terroir ensoleillé
parfois sujet & la sécheresse. Le Grenache et la Syrah sy
épanouissent, et les vignerons plantent aussi beaucoup de
Mourvédre, ajoutant de la substance et de la complexité a
I'assemblage. Ce paradis de la vigne produit ainsi des vins
rouges profonds, onctueux et harmonieux.

CEPAGES ET SAVEURS
Comme pour les autres appellations du sud des
Cotes du Rhone, le vignoble des Cétes du Rhéne
Villages Sainte-Cécile est marquée par la prédo-
minance du cépage Grenache, puis viennent la
Syrah, le Mourvedre, le Carignan et le Cinsault.

HISTOIRE

Sur une des places de Sainte-Cécile-les-Vignes,
se trouve la statue en bronze du Baron Le Roy,
enrichie de cette inscription : « Les vignerons des
Cates du Rhéne -reconnaissants- & I'un des leurs. »
Pierre Le Roy de Boiseaumarie, dit le baron Le
Roy (1890-1967), fut & l'origine du renouveau des
appellations viti-vinicoles en France. Il est le cofon-
dateur de lInstitut national des appellations d'ori-
gine et de I'Académie du vin de France. Il présida
aussi aux destinées de |'Office international de la

vigne et du vin.

GEOGRAPHIE

L'aire parcellaire délimitée en AOC Cotes du
Rhéne Villages sur le territoire de l'aire géogra-
phique Sainte-Cécile représente 1370 hectares et
sétend sur 5 communes (Sainte Cécile les Vignes,
Sérignan du Comtat et Travaillan en Vaucluse ;

Suze la Rousse et Tulette dans la Dréme).

Sérignan-du
Comtat

La Ruade Cros de la Cros de la I'Etang Ruth
Martine  Meuniére

120

100

80
60

40
e —
0 2 km

Nota : la pente des terrasses est identique a celle du profil en
long de I’Aygues, qui coule actuellement a I’Est de I'aire

de I’AOC Sainte-Cécile-les-Vignes

(OO O] QUATERNAIRE : cailloutis de la

C%DO terrasse alluviale de I'Aygues

OXOf| (Wurm : - 25 000 ans) faiblement
OO altérés en surface (limons gris et beiges)

QUATERNAIRE : cailloutis de la
terrasse alluviale de I’'Aygues

O 7| (Riss : - 300 000 ans)
O O altérés en surface (argiles brunes)

CLIMAT

De type méditerranéen avec un bel ensoleille-
ment, modéré et assaini par une forte influence

du mistral.

SOLS

lls se présentent sous deux aspects: Au nord de
I'aire d'appellation, les sols sont argilo-limoneux
avec des cailloux de différentes tailles. Au sud,
['aire d'appellation est formée de cailloux roulés

calcaires sur sol orgi|o—sob\eu><.

Sainte-Cécile
les-Vignes Mattes
La Garrigue Les Goujons Turtefigue Negres

PLIOCENE marnes sableuses
bleues

MIOCENE « safres » du
Comtat : grés tendres
et marnes

MIOCENE « safres » du
Comtat : grés grossiers

CRETACE du massif d’Uchaux :
calcaires gréseux et marnes

| SAINTE-CECILE |
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SEGURET

Les Dentelles de Montmirail forment l'un des paysages les
plus saisissants des Cétes du Rhéne : un éperon montagneux
prés du Mont Ventoux, orné de crénelages calcaires que sur-
volent des rapaces. Le village de Séguret, qui compte parmi
les plus beaux villages de France, tréne a ses pieds. Naturel-
lement protégé par le coteau ou il se niche, il tire son nom
du mot provencgal signifiant «stir».

En termes de superficie, il figure parmi les plus grands Vil-
lages Nommés, avec une partie des vignobles entourant
le village lui-méme, tandis que d'autres sinuent & flanc de
colline jusqu'a la riviere en contrebas, et d'autres encore
semblent escalader le flanc de la montagne, directement
dans les Dentelles. Chacune de ces zones apporte quelque
chose de différent aux assemblages. De la concentration
pour la terrasse inférieure, de la finesse pour les sables au-
tour du village, et de la fraicheur sur le terroir montagnard.
Ce qui en résulte est une gamme de vins rouges magnifi-
quement équilibrés, a la vivacité admirable et a la longévité
impressionnante. Les rosés sont également trés prisés - Sé-
guret est le premier Village Nommé en termes de produc-
tion de vins rosés.

La dénomination produit par ailleurs tout autant de vin
blanc que de rosé, les deux réussissant a allier fraicheur et
intensité de saveurs. Quelle que soit la couleur, si vous voyez
Séguret sur la carte des vins, vous savez que vous étes entre
de bonnes mains.

CEPAGES ET SAVEURS

Les vins rouges sont constitués de Grenache,
accompagné de Syrah et de Mourvedre (66 %
de lassemblage au minimum). Ce sont des vins
& la robe rouge sombre, profonde, et aux reflets
chofoyonfs. Le nez marque des notes de vanille
et de moko, suivies d'arébmes de confiture et de
re’gh’sse. La bouche est grasse et concentrée en
attaque, ensuite les tanins persistent sur des notes
torréfiées.

Les rosés sont des vins & la robe rose chair. Le
nez joyeux associe le bonbon cmg|ois et les fraises
écrasées, sur une bouche grasse aux arémes de
fruits rouges.

Les vins blancs sont constitués majoritairement
de Roussanne et de Marsanne. Ce sont de jolis
vins & la robe jaune paille et au nez dous, tres flo-
ral, avec des notes de péche blanche, de poire et
des arémes d'agrumes. La bouche est trés grasse
en attaque avec une belle finesse aromatique.

HISTOIRE

Les traces de colonisation romaine & Séguret
apportent les premiers indices sur la culture de
la vigne dans la région. On y a retrouvé un au-
tel dédi¢ & Silvain, le dieu au maillet de tonne-
lier. Avec la charte de fondation du monastere
de Prébayon en 611, la présence de vignobles
dans la région frouve sa premiere attestation
documentaire. Séguret a vu sa vocation viti-

Ouest - Sud Ouest

LA DIFFRE ST-JOSEPH

400m

350m

Terrasse alluviale

250m caillouteuse

200m

150m

100m

Sables et safres

Calcaire  silex bruns

Grés et marnes
300m Epandage caillouteux

Sables et grés molassiques

Marnes grises et calcaires argileux

cole se développer, des le X° siecle, sous 'auto-
rit¢ des Comtes de Toulouse puis des Princes
d'Orange. Au Xlll¢ siecle, le Comtat devient
terre papale. Les écrits de I'époque mentionnent
le vin de Séguret comme « vin de requéte »,
gréce & sa renommée. La premiere confrérie
de vignerons & placer & sa téte une femme, la
« baylesse », a été créée & Séguret en 1685. Les
vignerons de Séguret l'ont fait renaitre en 1985
sous le nom de la Confrérie des Chevaliers du
Gouste-Séguret Compagnons de Saint-Vincent.
Le vignoble a été consacré en appellation Cétes
du Rhéne Villages Séguret en 1967.

GEOGRAPHIE

Il s'étend tout entier sur la commune de Séguret,
au pied des Dentelles de Montmirail, dans le dé¢-
partement du Vaucluse.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen sous l'influence du
mistral.

SOLS

Le vignob|e se situe entre la terrasse principa\e de
marnes argilo-calcaires située entre 140 et 150 m
daltitude, et les coteaux qui enserrent le village
& 250 m daltitude. D'autres coteaux et terrasses
quelquefois escarpés, sétagent de 250 & 350 m,
sur des terrains caillouteux.

Est - Nord Est
SEGURET SOMMIER PLATEAU
NORD 424m DU BOIS
DE LA PAYRE

Sols de plateaux sur roche calcaire

v

Marnes grises +/- feuilletées

Tkm
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SIGNARGUES

Si la vallée du Rhéne devait sa célébrité a un type de sol
en particulier, ce serait pour les galets roulés, ces pierres
de riviere lisses et ovales que I'on rencontre partout dans
les Cotes du Rhéne. Signargues est le plus méridional de
tous les Villages Nommés de la rive ouest du Rhéne, et ses
vignobles en sont couverts - par endroits, vous pouvez creu-
ser sur plus d'un métre avant d'atteindre l'argile et le sable
sous les galets. Il 'y a cependant pas de commune appelée
Signargues sur la carte : le nom fait référence au sang versé
lors des invasions diverses de I'Histoire.

Cette zone soumise aux rafales déchainées du Mistral est
avant tout le royaume des vins rouges. Le Grenache, la Sy-
rah, le Mourvédre et le Cinsault s'associent pour donner des
vins musclés d'une concentration et d'une puissance rares,
méme pour la Vallée du Rhéne. Ce sont des vins profondé-
ment savoureux, aux arémes de mires et d’herbes de Pro-
vence séchées.

Ces galets roulés sont connus depuis des siecles pour offrir
des vins d'une grande densité et puissance, avec un c6té
juteux et savoureux. Si vous cherchez un vin en lien avec les
forces de la nature, tournez-vous vers Signargues.

CEPAGES ET SAVEURS

La dénomination Signargues ne concerne que
les vins rouges. Subtils, é|égonfs et racés, leur en-
cépagement doit comporter du Grenache, com-
plété par de la Syrah et/ou du Mourvedre. Pour
les apprécier au meilleur de leur forme, il faut les
réserver en cave deux & cing ans.

HISTOIRE

Le plateau de Signargues fut occupé lors de la
colonisation romaine. Des vestiges subsisfenf, telle
la statuette & double-face de Bacchus et celle
d'Ariane, retrouvées par un archéologue, et qui
résident aujourd’hui au musée du Louvre & Paris.
Le lieu est entré dans I'histoire en 736, avec la
victoire de Charles Martel contre les Sarrasins.

Pour commémorer cet exploit, le roi Franc y fit

Nord Est
ROCHEFORT DU GARD DOMAZAN
Le Moure de Le Plateau de
la Coudette Signargues
Sol a galets (FERSIALSOL)
d‘alluvions anciennes du Rhéne
(Villafranchien)

200m
150m
100m

Faille de Nimes

Calcaires durs et massifs
(CRETACE Urgonien)

construire une chapelle dédiée & Saint-Jean des
Vignes.
Le vignoble a été consacré Cétes du Rhéne Vil-

lages avec nom géographique en 2005.

GEOGRAPHIE

Le vignoble de Signargues sétend sur 4
communes: Domazan, Estézargues, Roche-

fort-du-Gard, Saze.

CLIMAT

Avec une altitude moyenne de 150 metres au-des-
sus du Rhéne, il est de type méditerranéen, chaud
et sec et tres influencé par le mistral.

SOLS

Terrasses de galets roulés sur des sables ou des
marnes du Pliocene rougis par l'oxyde de fer.

Sud Ouest
ESTEZARGUES SAZE
Sourillac Pierredon
(arriére plan)

Sol sableux & galets
de pentes
Sol argilo-limoneux calcaire
de marne localement caillouteux

Sables et sables a galets
(PLIOCENE Astien)

Marnes et marnes limono-sableuses
PLIOCENE (Plaisancien)

| SIGNARGUES |
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SUZE-
LA-ROUSSE

Le chateau de Suze-la-Rousse domine le village de sa hau-
teur. Ce n'est pas un chéateau de conte de fées, mais un im-
posant édifice fortifié en pierre, érigé sur un promontoire
rocheux. Grimpez au sommet de l'une de ses tourelles et
vous pourrez voir les vignobles verdoyants qui s'étendent
dans toutes les directions dans la vallée en contrebas.

Au 12! siécle, le chateau était la propriété des Princes
d'Orange, mais il abrite depuis 1978 I'Université du Vin, un
établissement de renommée internationale ot des étudiants
viennent de toute la France pour apprendre tous les aspects
de la production et du commerce du vin. lls en profitent
généralement pour apprécier et déguster les excellents vins
locaux - et souvent y apporter leur contribution.

Ce Village Nommé de la Dréme Provencgale ne produit que
des vins rouges, a partir de Grenache, de Syrah, de Mour-
védre et souvent avec une bonne proportion du robuste Ca-
rignan. Les terroirs en plaine sont d’anciens lits de rivieres
inondés de soleil et ventilés par le mistral, produisant des
vins concentrés et audacieux qui pourraient accompagner
n'importe quel banquet royal. lls rappellent le chateau lui-
méme : solide et robuste, mais résultant d'un savoir-faire iné-
galé et démontrant un souci du détail sans faille.

CEPAGES ET SAVEURS

Le vignoble est composé de Grenache, de Sy-
roh, de Corigncm, de Mourvedre et Cinsault. Les
rouges sont intenses avec des arémes complexes
de fruits rouges sur un lit de garrigue. Leur poten-
tiel de gorde est de cing & huit ans.

HISTOIRE

La forteresse médiévale de Suze-la-Rousse, édi-
fice sur un promontoire rocheux, permet de décou-
vrir d'un seul regard I'ensemble du vignoble. An-
cienne propriété des Princes d'Orange, elle abrite
depuis 1978 'Université du Vin, école de renom-
mée internationale qui propose un large éventail
de formations aux métiers de la vigne et du vin.
Clest également un centre de dégustation et de
documentation ainsi qu'un laboratoire vinicole.
Elle est aussi le siege de la prestigieuse confrérie

bachique : la Commanderie des Cétes du Rhéne.

GEOGRAPHIE
L'aire parcellaire délimitée en AOC Cotes du
Rhéne Villages sur le territoire de 'aire géogra-
phique Suze-la-Rousse représente 1935 hectares
(dont 200 ha en production) et s'étend sur quatre
communes : 5uze—|0—Rousse, Bouche’r, Tulette dans

la Dréme et Bollene en Vaucluse.

CLIMAT

Type méditerranéen, sec et chaud sous la forte

influence du mistral.

SOLS

Le vignob|e dispose de trois sols comp|émenfoires.
Des sols faits de cailloutis associés & des argiles
brunes et rouges appartenant aux anciennes ter-
rasses de \'Aygues, ayant une capacité de stoc-
kage en eau limitée et un pouvoir calorifique
important. On y trouve aussi du sable sur gres
molassiques, du Miocene caractérisés par I'abon-
dance des porﬁcu\es fines (sables et orgi|es)‘ Mais
aussi des sols sur colluvions de versants, faits de
fragments de calcaires gréseux et d'argiles. Des
sols susceptibles de produire & la fois des vins
charmeurs, é|égcmfs et soup|es et des vins p\us
colorés, charpentés et opulents.

WSW——ENE WSW ——ENE N S
SW ——NE SW—NE w E
Bolléne (vieille ville) Suze-la-Rousse Bouchet Tulette
L'Embisque Mont Joli Chateau (U”iVSr\fiirt]‘i Barbaras Voulaby St-Léger
. |
St-Turquoit sols caillouteux | sols caillouteux
m sols limoneux sols sableux| | sols caillouteux et limoneux ‘
200
150 O\
100 $
50

2 km

QUATERNAIRE : colluvions
marneuses

QUATERNAIRE : cailloutis de la terrasse alluviale

altérés en surface (limons gris et beiges)

PLIOCENE marnes sableuses
bleues

MIOCENE « safres » du
Comtat : grés tendres
et grossiers

QUATERNAIRE : cailloutis de la terrasse alluviale de I'Aygues
(Riss : - 300 000 ans) altérés en surface (argiles brunes)

QUATERNAIRE : cailloutis de la terrasse alluviale de I'Aygues

0
I:] du Lez et de I'Hérin (Wirm : - 25 000 ans) faiblement

(Mindel : - 500 000 ans) trés altérés en surface (argiles brun-rouge)

MIOCENE : Burdigalien
calcaires gréseux

F—T=] CRETACE de Bolléne :
=--; calcaires gréseux et marnes

| SUZE-LA-ROUSSE |
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VAISON.-
LA-ROMAINE

Toutes les vignes aiment les coteaux. Et a Vaison-la-Ro-
maine, elles ont I'embarras du choix. Ce Village Nommé
nouvellement promu, reconnu en 2016, est une succession
de collines vallonnées situées dans la partie orientale des
Cétes du Rhéne, juste avant que le relief ne devienne fran-
chement montagneux. Il offre aux viticulteurs locaux de
nombreux choix : planter en plein soleil ou dans des sites
plus ombragés, ouverts aux vents ou au contraire & l'abri
du vent du nord et de l'influence rafraichissante des brises
de montagne.

Les vignes ont été implantées ici par les Romains, et de
nombreux vestiges antiques ont été retrouvés dans le vil-
lage - d'oti le nom de «La Romaine». La ville allie des archi-
tectures ancienne, médiévale et moderne, qui se combinent
pour créer l'un des lieux les plus charmants & visiter du Vau-
cluse. Apres avoir visité les ruines, promenez-vous sur le pont
romain et dans les rues pavées sinueuses pour admirer un
panorama des vignobles environnants qui s'étendent au loin.
L'appellation tire son nom du village de Vaison-la-Romaine,
mais le vignoble s'étend sur quatre autres anciens villages
rattachés & Vaison-la-Romaine: Saint-Marcellin-lés-Vaison,
Villedieu, Buisson et Saint-Roman-de-Malegarde. Depuis
plus de 2 000 ans, ces terroirs a flanc de coteau produisent
des vins rouges alliant générosité et élégance.

A vous maintenant de les découvrir.

CEPAGES ET SAVEURS

Le vignoble de TAOC Cétes du Rhéne Villages
Vaison-la-Romaine est composé des cépages tra-
ditionnels des Cétes du Rhéne : de Grenache et
de Syrah et de Mourvedre.

Cet assemblage donne des vins aux notes épicées,
aux senteurs de garrigues. Un bel équilibre entre
fraicheur et générosité. Leur potentiel moyen de
gorde est intéressant.

HISTOIRE

La vigne est présente sur les collines depuis les
Romains. Les célebres sites archéologiques gal-
lo-romains témoignent de la grondeur du passé
antique et de l'ancienneté du vignob\e qui y est
rattaché. Les confréries dédi¢es & Saint-Vincent
ont été créées des le XVII° siecle (1600 pour Ville-
dieu, 1625 pour Vaison-la-Romaine).

GEOGRAPHIE

Le vignob|e se situe sur le massif géo\ogique de
Rasteau, Cairanne et Roaix, jusqu'aux portes
de Valréas. Il s'étend sur 5 communes vauclu-
siennes : Vaison-la-Romaine, Saint-Marcellin-les-
Vaison, Villedieu, Buisson et Saint-Roman-de-
Malegarde.

SwW NENW SE SW

CLIMAT
Des collines bien exposées. Un vignoble en coteaux
& une altitude de 160 & 380 metres profite de la
générosité du soleil et des bienfaits du mistral.

SOLS

A base argileuse et calcaire, les sols assurent une
alimentation hydrique équilibrée. Essentiellement
situés sur des marnes & galets du Miocéne supé-
rieur et du P|iocéne, mais aussi sur des marnes
et cailloutis et des conglomérats & galets avec
marnes et limons colorés, ces sols favorisent I'ex-

pression d'ardmes et de tanins d'une grande

Saint-Roman
de Malegarde Buisson

M Aygues Bois des Abrigeaux
400, :

et marneux

300

200

100

e —

.
* surface basale des
masses effondrées

de Buisson et St-Roman

/failles de Vaison
QUATERNAIRE : colluvions m
cailouteuses et marneuses —

QUATERNAIRE : alluvions
cailouteuses de I'Aygues

sols caillouteux sols marneux

PLIOCENE : marnes bleues
marines et sables fins ;

cailloutis marneux .
continentaux au sommet n MIOCENE : Burdigalien

MIOCENE supérieur
cailloutis fluviatiles
et marnes lacustres , , , .
paléosols rouges r-" CRETACE : Cénomanien

finesse.
NENW SE
VAISON
Villedieu la Romaine St-Marcellin

Les Gardettes Le Replat
Les Blaches
sols sableux

MIOCENE « safres » du
Comtat : grés tendres

calcaires gréseux

CRETACE : Barrémien
calcaires fins argileux

[=—r—1 calcaires gréseux et marnes

| VAISON-LA-ROMAINE |
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VALREAS

La légende raconte qu'un jour alors qu'il voyageait, le pape
Jean XXI|, épuisé, a bu un verre de Valréas et que cela lui
redonna santé et énergie. Quoi qu'il en soit il appréciait
certainement beaucoup ces vins - au point qu'il annexa les
terres dont ils provenaient, afin de s'assurer qu'il ne serait
jamais a court.

Aujourd’hui, le vignoble de Valréas s'étend sur des kilo-
metres dans toutes les directions autour du coeur du vil-
lage, ce qui en fait le troisieme plus grand Village Nommé
de la rive est du Rhéne. Cette oasis verdoyante du nord des
Cétes du Rhéne méridionales est protégée tout autour par
des collines et des montagnes. Cet emplacement lui offre un
environnement relativement frais, ou les vignes sont encore
rafraichies par les courants d'air qui descendent des som-
mets environnants.

Il fait peut-étre relativement frais ici, mais le soleil d'été
brile suffisamment pour faire mirir le Grenache, la Syrah,
le Carignan et le Mourvédre, qui composent les vins rouges
vibrants et énergiques de Valréas. Le rosé est rare, mais
les vins blancs ont le vent en poupe, mélant le Viognier, la
Marsanne et la Roussanne au Grenache blanc, ce cépage
blanc méridional merveilleusement opulent. Comme les vins
rouges, les vins blancs bénéficient d’'une fraicheur vivace et
d'un équilibre éclatant. Buvez un verre si vous avez besoin
d’'un remontant - certains amateurs de vin ne jurent que
par ca !

CEPAGES ET SAVEURS

Les vins rouges sexpriment sur les fruits rouges
(framboise, grosei”e, cassis) et jouent dans le re-
gistre de la ﬁnesse, du soyeux et de la FroTcheur,
|quueHe leur procure un excepﬂonne| po‘ren‘rie| de
garde, dix ans et plus. Leur encépagement doit
contenir de Grenache, accompagné de Syrah et/
ou de Mourvedre.

Les vins blancs sont gras et aromatiques et sont
un assemblage de cépages suivants : Grenache
b|cmc, C\Gireﬁe, Marsanne, Roussanne, Bour-
boulenc et Viognier. lls sont frais, & boire jeunes.
Les rosés se montrent tres fruités.

HISTOIRE

Le site de la commune a sans doute été habité
des |’époque goHo-romoine, comme le laissent en-
visager des frogmenfs de scu|pfures et que|ques
tombes retrouvées ici. La fondation de Valréas
remonte au |X® siecle, au début du regne de Char-
|emogne, Un certain Valére installa son domaine
sur les bords de la Coronne, & l'endroit de la ville
actuelle. Avec le temps, ce grand domaine a été
réuni avec le prieuré voisin dédi¢ & Saint-Vincent,
le saint patron des vignes, pour donner naissance
au premier bourg.

Clest le pape Jean XXII qui acheta le domaine &
Humbert de Montauban en 1317. La légende rap-

porte qu'en revenant de Lyon apres son élection,
le Pape tres fatigué retrouva la santé gréce au
vin de Valréas. Il décida alors d'annexer ces terres,
sources de miracle pour en d\'sposer a volonté. Plus
tard, il prit possession de Richerenches et de Visan.
L'Enclave des Papes était née | Valréas devint ain-
si sa capitale jusqu'a la Révolution. Le vignoble
a été consacré Cétes du Rhéne Villages Valréas
en 1967.

GEOGRAPHIE

Le vignoble s'étend sur la commune de Valréas,

dans le déporfemem du Vaucluse.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen sous linfluence du

vent des Alpes.

SOLS

Coteaux en terrasses d'argile rouge, plus ou moins

caillouteux.

Nord Ouest Sud Est
Conglomérats
Eboulis & galets
La Coronne Sols argileux,
400m caillouteux et calcaires de
pente
McLyenne Sols argilo-sableux
et basse terrasse et calcaires de pente
caillouteuse
300m
Sables
200m
T I R
Sables et safres Marnes sableuses Marnes lacustres a
cailloutis
Tkm

| VALREAS |
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VISAN

Comment se fait-il que certains des meilleurs vins du monde
proviennent des plus beaux endroits ? Cest certainement
le cas avec Visan. Promenez-vous dans le village dans la
fraicheur du matin, quand l'air exhale le parfum des jasmins
blancs qui grimpent sur les murs en grés des vieilles mai-
sons. En passant pres de leurs portes en bois sculpté vous
apercevrez des jardins verdoyants au travers des portails en
métal ornés. Avec pour seul fond sonore le chant des cigales.
C'est I'un des Villages Nommés les plus importants en taille
de la rive est du Rhéne, niché dans la partie nord des Cétes
du Rhéne méridionales. Les vignes entourent le village de-
puis des siécles, elles s'étendent dans la plaine en contrebas
et remontent derriere le village a la recherche des sites les
mieux exposés.

Jusqu'a assez récemment, cette terre était dédiée aux vins
rouges fins et vibrants. Plus récemment, cependant, les vi-
gnerons ont découvert a quel point les cépages blancs s’y
épanouissent, produisant de succulents vins blancs aux par-
fums de péche et d'abricot. De plus en plus de vins rosés y
sont produits également. L'association d'un site au nord des
Cétes du Rhéne méridionales, de vignes en altitude et de
vents rafraichissants apporte la fraicheur indispensable aux
trois couleurs. En attendant de pouvoir visiter le village et
ses vignobles, goiitez & sa beauté par ses vins.

CEPAGES ET SAVEURS

Les vins rouges de |'appellation héritent de la
puissance et de la rondeur du Grenache, du fruité
de la Syrah et de la persistance aromatique du
Mourvedre. Ils possedent un avantageux potentiel
de garde.

Les rosés fruités et poivrés sont bien agréables.
On les apprécie dans leur prime jeunesse.

Les blancs aux notes d’agrumes sont élabo-
rés avec du Grenache blanc, de la Clairette, du
Bourboulenc et du Viognier. Ce sont des vins &
boire assez jeunes mais \’expérience montre qu'i\s
peuvent étre conservés pendonf p|usieurs années.

HISTOIRE

Des traces de vie de |époque gallo-romaine ont
été découvertes & Visan, attestant de I'occupation
des lieux dans I'Antiquité. La vigne y était déja
implantée sous Probus, au lll¢ siecle. Des 1250, Vi-
san possédait son pressoir communal. Un temps
propri¢té des Templiers, Visan devient ferre pa-
pale en 1344. La Confrérie des vignerons de Vi-
san, premiere de la région et l'une des premieres

de France, fut créée en 1475 et resta en activité

jusquen 1792. Elle a été remise & I'honneur en
1978, lors de la tenue de la premiere féte des vins
du village. Durant son chapitre d'été, elle se rend
en cérémonie & Notre-Dame-des-Vignes pour
faire bénir un cep de vigne qui est ensuite brilé
solennellement sur la place du Marot lors de la
danse de la « souco » (souche ou pied de vigne
en provencal). En 1966, Visan fut classé en Cotes

du Rhéne Villages Visan.

GEOGRAPHIE

Le vignoble est situé sur la commune de Visan,
dans le déporfemem du Vaucluse.

CLIMAT

Climat de type méditerranéen, fortement influen-

cé par le mistral.

SOLS

Coi”ou’reux, associés & des marnes et & des sables.

| VISAN |
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AOC CRU DES COTES DU RHONE

BEAUMES-
DE-VENISE

Le vignoble fertile qui donne naissance aux vins de
Beaumes-de-Venise, emprunte ses paysages a la Toscane..
Vignes et oliviers s'y cétoient sur une terre préservée par
des vignerons qui allient une agriculture raisonnée a I'amour
d'un terroir insolite, riche et précieux. Le nom « de Venise »,
s'il est riche d’évocations romantiques, ne doit pourtant rien
& la ville.. C'est une déformation de « de Venisse », c'est-a-
dire « du Comtat Venaissin ». Situé au pied des Dentelles
de Montmirail, le terroir est constitué de trois types de sols
et notamment, « le trias », ce sol exceptionnel qui permet la
culture d'un vin spécifique.

| CEPAGES ET SAVEURS

L'assemblage comporte obligatoirement du Grenache noir, qui
apporte des notes de fruits rouges, de rég\isse et d'épices. Avec
la Syrah et le Mourvedre, ils doivent représenter au moins 60%
de lassemblage. La Syrah confere de la couleur, un potentiel
aromatique et sa tenue dans le temps. Le Mourvedre vient com-
p|éTer les deux premiers cépages en apportant des arémes p|us
complexes de fruits noirs, cuir et sous-bois. Enfin les cépages
tels que les Cinsault, Carignan, Counoise, ainsi que des cépages
blancs, vont permettre d’apporfer une touche origin0|e qui
pourra apparaitre comme la signature du producTeur.

(D1 HISTOIRE

La vigne est présente & Beaumes-de-Venise de-
puis I'Antiquité. Apres la destruction d'une grosse
partie du vignoble par le phyloxéra a la fin du XIXe
siecle, le vignoble connait un nouvel essor au début
du XX siecle. En 1957, Beaumes-de-Venise integre
I'aire de production des Cétes du Rhéne. En 1978,
les vignerons de Beaumes-de-Venise accedent & la
catégorie supérieure et peuvent produire du Cétes
du Rhéne Villages Beaumes-de-Venise. Le 9 juin
2005, les rouges de Beaumes-de-Venise accedent
au rang supréme des Crus des Cotes du Rhéne.

S | GEOGRAPHIE

A

L'appellation est située sur les communes de
Beaumes-de-Venise, Lafare, La Roque-Alric et
Suzette, dans le Vaucluse.

5| CLIMAT

Climat d'influence méditerranéen, chaud, car pro-
tégé du mistral par le relief.

S>=|SOLS

Les vins de Beaumes-de-Venise doivent en grande
partie leurs personnalités & trois terroirs majeurs :
Le Trias est le nom donné & la période la plus
ancienne de l'ére secondaire. Normalement en-
fouie & 1 500 metres de profondeur dans la ré-
gion, cest Iémergence des Dentelles de Mont-
mirail qui a permis de remonter les dépéts du
Trias en surface autour de la ville de Suzette

Sud

LES COURENS
RUISSEAU DE
LA SALETTE
200m Ebouls
Terrasse :‘e b;l‘::é
ancienne g

200m

Alluvions modernes :
cailloutis et limons

100m

Sables et safres
Molasse gréseuse

Remplissage complexe oligocéne :
marnes, saumons, grés, conglomérats calcaires

par un phénomene de compression nommé
« Diapir de Suzette » unique en Vallée du Rho-
ne. Ces sols cu|fivab|es, peu profonds, d'une ferti-
lité tres faible, permettent aux ceps implantés de
ne subir aucun stress ni par la sécheresse, ni par
I'humidité. Composés de terre fine couleur ocre
(présence de fer) durcissant lors des périodes de
sécheresse, elle conserve cette porosité via des fis-
sures.

Les Terres Blanches du Crétacée sur la com-
mune de la Roque Alric, sont un sol argilo-calcaire
marneux. Pour s'y développer, les racines de vigne
tapissent les blocs de calcaire d'otr elles extraient
les sels minéraux nécessaires & leur croissance. Ce
terroir, cultivé essentiellement en ferrasses, recoit
un maximum d'ensoleillement.

Les Terres Grises du Jurassique se situent au
nord du vi||oge de la Lafare. Adossé au versant
sud-est du massif des Dentelles de Montmirail,
ce terroir est principalement constitué de marnes
noires oxfordiennes. Elles sont composées de li-
mon, dargile et de sable. Les coteaux sont pro-
tégés du mistral par les Dentelles de Montmirail.
Leur orientation Est, Sud-Est leur permet d'avoir
un ensoleillement op‘rimo| et leur assure une matu-
ration homogene.

Nord

GRANGIER MONTAGNE
Sols d'altération DE COYEUX
caillouteux variables

Trias “diapir”gypse,
dolomies, cargneules...

500m
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| HISTOIRE

| SOLS

OVIENNE ) - . Nt [
En 1929, un petit groupe de viticulteurs, dont Mon- Les terrasses de I'Aygues, & l'ouest, sont formées
( : A I RA E sieur Rieu, favorable & la politique du Baron Leroy, de cailloutis, d'argiles et de sables fins. Les subs-
souhaite s'organiser pour I'avenir et se fixe plusieurs trats sableux favorisent existence de tanins & «
objectifs tendant & protéger les intéréts viticoles, & petits grains » qui procurent aux vins une grande
euvrer pour l'accession & une appellation d'ori- finesse, fraicheur et legerete.
; : ; ; ; Les coteaux du miocéne, au nord, encore appelés
OVALENCE Des coteaux ensoleillés, de la garrigue odorante, une riviere gine et & assurer la promotion des vins du village. Mont du Ventab tuent Fp q
DIE mutine qui change d'orthographe.. Cairanne est un village Des 1953, la possibilite est offerte, aux vignerons, « Iviontagne du ventabren », consfituent fun ces
oresT " i } ; ) ) . L s
o ? de charme, qui se dévoile au détour d’'un piton rocheux et d'apposer le nom de la commune sur les bouteilles terroirs majeurs de Cairanne. L'érosion y a faillé
hURSYAS retient les visiteurs, séduits par ses vins rouges et blancs. de Cétes du Rhéne produites & Cairanne. En 1967, dans la masse des cailloutis calcaires & rares silex,
A (OMONTELIMAR L'atout de |'appe||nﬁon : un esprit « vi||c|ge » entretenu de- |'c1ppe||0fion Cétes du Rhone Vi”oges Cairanne alternant avec des marnes. Ce terroir procure aux
o puis plusieurs générations de vignerons qui ont fait de leur est officialisée. Voulant aller plus loin dans la re- vins des arémes de fruits noirs et d'épices, tout en
vin et de leur métier un artisanat pour l'excellence. connaissance de la qualité de leurs vins, les vigne- complexité et en fraicheur.
gmmmuz rons déposent en 2008 un dossier d'accession en Les garrigues, au sud du village, se constituent
LUSSAN, pralic . . . .
ANDUZE o o o , appellation locale. Le 29 juin 2016, Cairanne est d'alluvions caillouteuses qui reposent sur des ma-
UzES ;. \ . . A ..

° o FARPEIGEAS oogoo | CEPAGES ET SAVEURS officiellement reconnu en tant que Cru des Cétes tériaux & grains fins datant de 'ége tertiaire. Ce

ReMouLNs OB O i O Pour les vins rouges : le Grenache domine pour l'encépage- du Rhéne. plateau ventilé et ensoleillé offre un équilibre

oA crvmeon ment & hauteur : 50% minimum, aux cétés de la Syrah et du Q?) pro-pice & des maturités optimales qui

SURFACE DE

PRODUCTION 2023
%

Mourvedre qui ont trouvé ici un terroir de prédilection.
Peuvent y étre associés, les cépages tels que le Cinsault ou
encore de vieux pieds de Carignan qui ramenent un bel
équilibre acidité/alcool. Les vins rouges se caractérisent par
des arémes de fruits rouges et d'épices. En bouche, la douceur

et la suavité des ta-nins prédominen‘r, donnant une finale v,

élégante, équilibrée et complexe.

Pour les vins blancs : Clairette (minimum 30%), Grenache
blanc (minimum 20%) et Roussanne (minimum 20%).
D'autres cépages peuvent y étre associés tels que le
Bourboulenc, le Viognier, la Marsanne et le Piquepoul blanc.

| GEOGRAPHIE

Le village de Cairanne est situé dans le nord-
ouest du Vaucluse, & deux pas de Enclave des
Papes et de la frontiere déportemen‘ra\e avec la
Dréme. L'appellation sétend sur la seule com-

mune de Cairanne.

| CLIMAT

Climat méditerranéen sec et chaud, caractérisé
par un important ensoleillement et une influence
forte du Mistral.

apportent générosité et gourmondise aux vins par
des arémes d'épices et de fruits mrs.

N Géologie et Terroirs de Cairanne SE
s S

Hautes collines

£ 3 Hautes collines

Y pentes vives, ensolilces,
Sménagdes én banaueties

alluvions du Miocéne,
& galets et graviers
calcaires, emballés
dans des marnes jaunes,
ocres et brunes (paléosols),
i alimentent les versants.
(Tun des terroirs les plus
expressifs de Cairanne)

5 Les Garrigues

plateau ventilé, ensoleillé,
situé a lextréme Sud du village,

6 Colluvions elié au Plan de Dieu

terroir majeur de Cairanne,
constitué de calloutls et dé.
marnes, empruntés au Miocéne,
formant un mélange
harmonieux dans lequel la
vigne s'exprime de fagon

allovions anciennes
Itérées, a galets,

raviers, sabies ¢

roiles, épaisses, i

roles, 3% Les Garrigues
afres du MIOCENE

les vins rouges portent une. QUATERNAIRE : ancienne
palette aromatique trés terrasse de 'Ouveze,
Gegante o comploe trés altérée (sols rouges)

CAIRANNE

QUATERNAIRE : versants
revétus de cailloutis et de
marnes (colluvions)

882 HA

Terrasses de la
ive droite de
I'Aygues

vaste terrasse alluviale

formée de cailloutis, Les Partides

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

29 952 HL

e Cairanne, favorabe QUATERNAIRE :

Tiobtention dune trés moyenne terrasse

o de I'Aygues,

érieux ou capiteux peu altérée
L'Aygues

| 7

MIOCENE SUPERIEUR :
puissante épaisseur de
cailloutis et de marnes
dorigine fluviatile (3)
surmontant des sables et
des marnes bleues marines (2)

)
PLIOCENE : marnes bleues
marines recouvertes par,
les colluvions

RENDEMENT
é? MOYEN
34 HL/HA

PART DE L'EXPORT

1 SAFRES [C2
miocénes

1

TERTIAIRE : Mgocéne

“safres” (= grés) du
Comtat venaissin

au NW du village, les safres
constituent le sous-sol

de certaines parcelles.
ce sont des sables jaunes,
fins, chaleureux, propices
& I'élaboration de vins rouges

o fruités et frais, ainsi que
(] des vins blancs aromatiaues

le terme régional "safres" désigne
des grés fins dans lesquels les
habitants ont creusé des caves,
des remises et quelquefois un
habitat semi-troglodytique

Georges TRUC cenogéologue © - 2011 &
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L5 | CLIMAT

R R site archéologique de Saint-Roman-en-Gal ré-
O VIENNE AOC CRU DES COTES DU RHONE puté pour ses nombreuses mosaiques exhumées Veéritable amphithéatre exposé au sud, le vignoble
CHATEAU-GRILLET ~ parmi lesquelles I'une représente une scene de de Chateau-Grillet bénéficie d'un microclimat ex-
C H AT EAU - vendanges et de foulage du raisin. Le développe- ceptionnel, chaud et ensoleill¢, protégé des vents
ment initial du vignoble de cette région est donc du nord.
probablement lié¢ & la paix romaine qui permit aux
G R I L L E T Allobroges dont le territoire englobait une partie % I SOLS
OvALENCE de la rive droite du Rhéne, en face de Vienne, Le cépage Viognier régne ici en véritable roi et
cresy S Chateau-Grillet pourrait tirer son nom des coteaux « grillés » ioj,i?fe;l; ‘S‘;:::/rezgﬁ;e\;c;r:;me ef par la méme .donne. ",“3"555".159, C‘I.d,esll\/”"/s d une.gronie fen‘SIO.n,
AUBENAS ou briilés par le soleil qui, & l'origine, dominaient le chateau. Ce vianoble est cité réauli + dans les chro. infensite et minéra .'Jre' s/epan.ouﬁ sur des sols Is-
Q OMONTELIMAR Il désigne a la fois la batisse, le lieu-dit et le vignoble, qui .e vignoble est cite regu lerement dans es_? ro sus de deux formations géologiques :
"o sont inscrits au patrimoine national frangais depuis le 15 mai niques des voyageurs dés les XVIl et XVIII* siecle ! + Une formation ancienne de Granite & Biotite
1976 pour leur beauté et leur ancienneté. Les vins de Chéteau-Grillet seront présents dans (ere primaire), roche constituée de Quartz, de
les caves des plus grands. Un inventaire dressé en Feldspaths et de Micas, dont Ialtération donne
LussAN ORANGE , 1814 apres .|e d,éC\éS de \'|lmpérc1frice J.oséphihe de des sols sableux plus ou moins argileux.
NS “f,‘s - oogog)o I CEPAGES ET SAVEURS Beauharnais, révele la présence parmi les meilleurs + Une formation plus jeune correspondant & des
wevounsg O A S Vin blanc 100% Viognier, & la robe claire et brillante, tres aro- crus de « deux cent-quatre vingt seize bouteilles dépbts de Loess (dépsts éoliens de l'ere quater-
o o o matique il offre avec le temps des parfums de miel, de péche et de vin de Chateau-Grillet ». naire), se retrouvant trés ponctuellement dans
NIMES camiiy d'abricot. L'acidité est présente mais discrete par rapport & la Son histoire est tres lice & celle de Condriey, des dépressions du vignoble.
sensation de rondeur et d'onctuosité en bouche. cependon‘r elle sen disﬁngue car ce chéteau a Ces sols pauvres, sains ef bien drainés offrent les
Elevé en fiits de chéne ou en cuve durant deux ans, c'est un vin toujours été la propriété de bourgeois lyonnais. conditions idéales pour produire de grands vins et
de garde dont la richesse s'exprime avec plénitude au-deld de Aujourd'hui le célebre petit domaine appartient & le sous-sol fissuré permet & la plante de plonger
10 ans. un seul propriétaire. Chateau-Grillet a été reconnu aisément ses racines pour puiser eau et éléments
AOC en 1936. minéraux.
(O | HISTOIRE ,
BLANC Dans \'An’riquifé, ['histoire de Chateau-Grillet se confond avec Q?) I GEOGRAPHIE

celle de Condrieu. Ces vignobles auraient été plantés par I'em- Situé entre les communes de Vérin et Saint-Mi-

pereur Probus & partir de plants ramenés de Dalmatie au Ill¢ chel-sur-Rhéne (département de la Loire), sur la
siecle apres JC. Si cette version de l'origine du vignoble est rive droite du Rhéne, au sud de la ville de Vienne.
supposée, les preuves d'antériorité de son implantation et de

la culture vinicole qui en découle abonden‘r, notamment sur le

Nord - Nord Est Sud - Sud Est

SURFACE DE 250m

<< PRODUCTION 2023
4 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

121 HL

LE RHONE

Sols de sables d'aréne

agros grains, caillouteux,

en trés fortes pentes aménagées
en terrassettes

Granite sombre
a mica noir

RENDEMENT
T MOYEN

30 HL/HA

165m
PART DE L'EXPORT

1%

| CHATEAU-GRILLET | AOC CRU DES COTES DU RHONE
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O VIENNE
CONDRIEUQ
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PRODUCTION 2023
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217 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

8 421 HL

RENDEMENT
T MOYEN

39 HL/HA

®

PART DE L'EXPORT

30%

O!

o
o
030

O,

AOC CRU DES COTES DU RHONE

CONDRIEU

Tout au Nord de la Vallée du Rhéne, implanté sur la rive
droite du Rhéne, le terroir de Condrieu est célebre pour ses
vins blancs. Grandioses, ils tirent leur caractére exceptionnel
du Viognier, planté ici sur son terroir originel, en terrasses
étroites. L'amateur de vin saura s'é¢loigner du village pour
arpenter les labyrinthes de vignes qui couvrent ses coteaux
et puiser, au flanc de ses vertigineuses falaises de granit, ce
fameux cru blanc doré, délicat et aromatique. Aujourd'hui,
I'AOC compte 200 hectares de superficie et est devenue une
référence mondiale, notamment aux USA.

| CEPAGES ET SAVEURS

Le Viognier, cépage unique du Condrieu, lui confere
fraicheur et équilibre. Dans le verre, sa robe est d'or pale avec
quelques reflets verts. Frais mais tres parfumé, le Condrieu
propose des notes florales de violette ou fruitées de
mangue, de péche blanche. Dans son apogée, il dégage
des touches de musc, pain d'épices et tabac. Il sapprécie
dans sa jeunesse et donne également de remarquables vins de
garde.

| HISTOIRE

La culture du Viognier remonterait & I'époque Grecque. L'em-
pereur Domitien l'a fait arracher autour de 92 apres JC. car il
disait que le vin avilissait les armées. L'empereur Probus fit re-
planter le vignoble vers 280 apres JC. en déclarant
quiil rendait les hommes meilleurs. D'abord village gallo-
romain, Condrieu devient la propriété de [Eglise de Lyon.

Au Xlle siecle, l'archevéque fait construire le Zf~ < ICLlMAT

chateau qui domine encore la ville afin de
résister aux multiples attaques. Condrieu, de
méme que Saint Michel et Vérin, est ensuite le
berceau des courageux mari-niers du Rhéne qui
penclcxm des siecles, assurent les fransports
maritimes entre Lyon et Beaucaire.. Les vins de
Condrieu  bénéficiaient déja d'une réputation
d'excellence depuis des générations les papes
d'Avignon l'appréciaient déjai et Cur-nonsky le
cite comme un des plus grands vins blancs de
France. Il connait par la suite des temps
difficiles : le phylloxera, la guerre de 14-18, la crise
des années 30 et lindustrialisation conduisent
presque & son abandon. Dans les années 50, il ne
reste bientét plus qu'une dizaine d'hectares culti-
vés, sur trois communes : Condrieu, Vérin et Saint
Michel. Maintenu tout de méme par quelques vi-
gnerons passionnés de Viognier, le vignob|e renait
dans les années 80 : on replante les coteaux aban-
donnés et reconstruit les murettes. En 1986, |'aire
d'appellation est révisée pour ne garder que les
coteaux les mieux exposés, la ot le Viognier atteint
ses meilleures maturités.

- | GEOGRAPHIE

Le vignoble s'é¢tend sur 200 hectares au carrefour
de 3 départements. Il est réparti sur 7 communes :
Condrieu, St Michel sur Rhéne, Vérin, Chavanay,
Saint Pierre de Boeuf, Malleval et Limony, dans
les départements du Rhéne, de la Loire et de 'Ar-
deche.

Sud Nord Ouest

CHAVANAY

Granite sombre Granite claira
muscovite

a biotites

350m

300m

250m

200m

150m

100m

Anatexite sombre
(a grains orientés)

Climat d'influence continental, de type lyonnais,
aux influences méditerranéennes. Mais les tem-
pératures y sont tres élevées en été en raison de
['orientation et des sols pierreux qui emmagasinent
la chaleur.

>=| SOLS

La rive droite de la Vallée du Rhéne, entre Saint
Romain en Gal et Serrieres, est caractérisée par la
présence d'une topographie extrémement contras-
tée : les alluvions récentes du Rhéne, ces terrasses
sans relief, viennent Fropper les pentes tres vives
qui assurent le passage entre ces dernieres et le
“plateau de Pélussin”. Le vignoble y grandit, ac-
croché & la roche-mere gréce & des « chayées
» nombreuses et étroites qui exigent un soin
permanent. Depuis 'ere primaire, les roches ont
subi de nombreuses transformations. Aujourd'hui,
le granite sain occupe les parties profondes des
affleurements. A lintérieur de la frcnge altérée,
la roche a une allure friable et les fractures sont
riches en argiles.

Ces fissures privi\égien‘r I'enracinement et la p|eine
santé des vignes de Condrieu, notamment en rai-
son de la réserve hydrique fournie par les argiles.
L'¢piderme de cette frange, toujours peu épais sur
les pentes, est constitué de minéraux altérés ou
intacts, de fragments de roches et d'argiles. Les
chayées retiennent cette partie meuble, ce qui
permet la formation d'un sol p|us riche en matiere

organique.

Est

LE RHONE

Sable grossier d'aréne,
acide peu profond et
caillouteux

Trés fortes pentes
aménagées en terrasses
Loess

Alluvions récentes
sablo-caillouteuses

Anatexite
sombre

Tkm
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100%

SURFACE DE

<< PRODUCTION 2023
150 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

5 086 HL

RENDEMENT
T MOYEN

34 HL/HA

PART DE L'EXPORT

28%

?‘CORNAS

Sur la rive droite du Rhéne, le vignoble est implanté sur le
versant Est du Massif Central sur la commune de Cornas.
Les coteaux abrupts, orientés Est et Sud-Est, forment un am-
phithéatre naturel qui protége la vigne des vents froids. La
Syrah, unique cépage de l'appellation, exprime ici toute sa
puissance.

O

0000
[ele]e)
[e1e]
[

&

| CEPAGES ET SAVEURS

Comme tous les crus septentrionaux rouges, le
Cornas est élaboré & partir de Syrah qui est le
seul cépage autorisé sur toute I'aire d'appellation.
Le terroir permet |'e><pression de sa puissance, et
confeére & ses vins une matiere riche et une couleur
sombre, presque noire. Ces vins c]e \ongue gcrde
recelent des arémes de fruits noirs qui en vieillis-
sant, prennent une finale épicée et « réglissée »
& mesure que les tanins sarrondissent. Les vins
évoluent vers des arémes de cuir, de poivre et de
truffe.

| HISTOIRE

Le vignob|e de Cornas, tres ancien, existe depuis
I'Antiquité. Sa structuration en terrasses et |'appa-
rition des premieres « chaillées » (murets) serait
[euvre des Romains. La premiére trace écrite
de lexistence du vin de Cornas remonterait au
Xe siecle, lorsqu'un chanoine de Viviers fait allu-
sion & l'église de Cornas, « entourée de vignes ».
En 1763, un écrit relate quant & lui la production
& Cornas d'un « vin puissant ». L'obtention de
I'appellation date de 1938.

| GEOGRAPHIE

L'aire d'appellation, située sur des coteaux
abrupts exposés Est et Sud-Est, de 125 & 400 m
daltitude. Elle est limitée & la seule commune de
Cornas, dans le département de I'Ardeche sur la
rive droite du Rhéne, & 7 km de Valence et 12 km
de Tournon. Elle est bordée, au Nord, par Saint
Joseph et au Sud, par Saint-Peray.

i

L5 | CLIMAT

Climat de forte influence méditerranéenne.

>=| SOLS

Les vignob|es y sont p|cm‘rés sur des coteaux es-
carpés, sur lesquels ont été aménagées d'étroites
terrasses instables, les « chaillées ». Le sol est
composé essentiellement de granits souvent dé-
composés donnant naissance & des sables argi-
leux appelés « gores »), situés entre deux failles
CO‘CGiI’QS (ROCH@Y c]e CI’USSO' et Rocher c]e ROC"]Q*
pertuis). A ces gores sajoute un dépé‘r limoneus,
avec une exception au Nord ot domine le calcaire.

Ouest Est

Sol sableux d'aréne Loess évolués

peu p(ofopd, a cailloutis
450m acide a cailloux

Trés hautes terrasses A
400m Flanc de vallon fluviatiles a galets LE RHONE
exposé au sud
350m . .
Eboulis de calcaire
300m anguleux
Alluvions
250m modernes
200m Alluvions rhodaniennes
anciennes a galets

150m
100m m

Granite a mica noir
(peu acide)

Tkm
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SURFACE DE

<< PRODUCTION 2023
337 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

12 601 HL

RENDEMENT
T MOYEN

37 HL/HA

PART DE L'EXPORT

24%

COTE-ROTIE

Ici, pas de pente douce : sur la rive droite du Rhéne, les vins
de Cote-Rétie tirent leur nature de I'extréme verticalité des
coteaux de I'appellation, parfois inclinés & plus de 60 degrés.
Le vignoble, trés étroit, est implanté sur des terrasses larges
de quelques dizaines de ceps seulement. Située a quelques
kilometres de Lyon, c'est 'appellation la plus septentrionale
de la Vallée du Rhéne. Céte-Rétie est élevé, élaboré et pro-
tégé par la centurie de Probus : une centaine de vignerons
passionnés qui ceuvrent sur le vignoble et ses 60 domaines.
Ce cru prestigieux nait de la Syrah, qui, associée au Viognier,
permet l'expression d'une trés grande délicatesse aroma-
tique et de tanins d'une finesse remarquable. Sa belle robe
rubis, son nez complexe et élégant d'épices, de fruits rouges
ou noirs et de violette, sa charpente et son caractére racé
en font un vin trés recherché... En janvier, le Marché aux vins
d’Ampuis, est depuis 1928 LE rendez-vous incontournable de
I'appellation.

| CEPAGES ET SAVEURS

Céte-Rotie est le seul cru rouge des Cétes du Rho-
ne du Nord & pouvoir complanter et assembler
du Viognier (jusqu'a 20 %) & la Syrah. La Syrah,
donne des vins de quo\ifé, tres colorés et riches en
tanins. Le Viognier apporte & la Syrah finesse et
ardme. La robe du cru est profonde et de couleur

rubsis.

| HISTOIRE

Il'y a deux mille ans déja, les auteurs latins Martial,
Pline I'Ancien, ou le grec Plutarque célébraient le
vin de Céte-Rétie sous le nom de « vin viennois ».
Les premiers documents écrits précis concernant
Ampuis et la Céte-Rétie datent ainsi du VI¢
siecle. Durant le Moyen Age et la Renaissance,
la réputation des vins d’Ampuis saccroit encore

&

| GEOGRAPHIE

Le vignoble de Céte-Rétie se situe sur les coteaux
de la rive droite du Rhéne et couvre trois com-
munes de production : Saint-Cyr sur Rhéne, Am-
puis et Tupin-Semons. Le vignoble se situe entre
180 et 325 metres d'altitude. Il compte 73 lieux-dits

classés.

| CLIMAT

L’appe”a‘rion, exposée au sud et tres peu sen-
sible aux vents du nord, présente les caractéris-
tiques d'un climat continental tempéré qualifié¢ de
« Lyonnais » : les hivers sont tempérés, les étés
chauds et les précipitations relativement régu-
lieres. Linfluence méditerranéenne se fait sentir

par un vent du sud desséchant.

et au XVIII¢ siecle, on note des envois de vins de % I SOLS

Cote-Rotie vers les tables princieres d’Angleterre,
de Russie, de Prusse et bien siir de France. Le vi-
gnoble atteint son apogée en 1890 ; les moindres
replis de coteaux exposés au soleil sont cultivés.
Alors quiil a résisté aux attaques du phylloxéra
et autres maladies, la grande guerre de 1914-
1918 emporte cent cinquante des vignerons du
vignoble, condamnant une partie des coteaux &
I'abandon. En 1960, il ne restait qu'une soixantaine
d'hectares en production. Les années 1980 signent
le véritable renouveau du vignob|e. L’oppe”ofion
connait un nouveau dynamisme et acquiert une

notoriété internationale.

Nord Ouest Sud Est

AMPUIS
«ROZIER» LE RHONE

334m

Sol d'arzel (micaschiste
décomposés) en trés for-
tes pents,aménagés en
terrasses (chaillées).

Micaschistes a faciés
leptinitiques

Nord

Micaschistes  silicates d'alu-
mine indifférentiés

Alluvions fluviatiles

Tres abruptes, les pentes des coteaux de Céte-Ro-
tie peuvent parfois dépasser les 60 degrés. L'ap-
pellation Cote-Rétie est située sur des roches
mé‘romorphiques : avec au nord, des sols de
couleurs bruns reposant sur une roche-mere de
Micaschistes et avec au sud, des sols de couleurs
blonds reposant sur une roche-mere de Gneiss
et de Migmatites. En Céte-Roétie, la roche mere
présente de nombreuses fractures permettant aux

racines des vignes de puiser I'eau et leurs éléments

nutritifs.

Sud
TUPIN-SEMONS

LE RHONE

Gneiss ceillé a gros cristaux

Gneiss a cordiérite

Granite
amicas
blanc

Tkm
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CROZES-
HERMITAGE

Du Prét-a-Porter.. de luxe ! Sur la rive gauche du Rhéne, &
hauteur du 45*™ paralléle, se déploie le plus grand vignoble
des appellations septentrionales, sur 11 communes de la
Dréme : le Vignoble de Crozes-Hermitage. Prestigieux cru,
le Crozes-Hermitage se décline en rouges, élaborés a partir
de la Syrah, et en blancs issus de Roussanne et Marsanne.
Le Crozes-Hermitage rouge s‘affirme comme un vin élégant,
d'équilibre et de plaisir.

| CEPAGES ET SAVEURS

Pour les rouges : la Syrah offre un bel équilibre entre le fruit et
les tanins. Gourmands et tendres, leur robe est rouge grenat ef
leur nez est composé de fruits rouges et d'arémes floraux, méme
si certains vignerons jouent la carte de la robustesse charmeuse.
Vin de moyenne garde, il peut se savourer dés sa prime jeu-
nesse. Frais dans les premieres années, il acquiert au fil des ans
des notes plus animales d'épices et de cuir. Les blancs, issus de
Marsanne et de Roussanne, ont une belle couleur dorée, gras
en bouche mais secs et équilibrés. Ils dévoilent aussi un joli nez
floral qui recele des pointes de fruits secs.

| HISTOIRE

Entre 1769 et 1780, les terres issues du vignoble de
Vienne sur la rive gauche étaient constitués d'un
important vignoble & Gervans, Eréme, Crozes,
jouxtant celui du coteau de I'Hermitage avec la
Chapelle et Muret ainsi qu'un autre vignoble sur
les hauteurs de Mercurol. La zone d'appellation
fut |ongfemps occupée majoritairement par des
vergers (centre et sud) ou par des friches (nord).
L'appellation Crozes-Hermitage, a été créée en
1937. Elle était alors limitée & la seule commune
dont elle porte le nom en raison de la notori¢té
acquise grdce & quelques parcelles retenues en =
AOC Hermitage. Il faut attendre 1952 pour que le
décret englobe les dix autres communes environ-
nantes. Ce n'est qu'apres I'extension de l'appella-
tion que le vignob|e se déve\oppo.

3 | GEOGRAPHIE

Le vignoble s'étend sur 11 communes situées dans
la Dréme sur la rive gauche du Rhéne, au nord,
au sud et & l'est de la ville de Tain-I'Hermitage. Il
est situé & 20 km au nord de Valence et & 3 km au
nord du village de Tain-I'Hermitage.
N
& | CLIMAT
Le vignoble de Crozes-Hermitage, tres étendu,
subit une double influence.. Au nord, il est tem-
péré, avec un vent quasi permanent qui asseche

EROMES GERVANS  Les Méjeans

terrasses quaternaires anciennes de Crozes, Tain-I'Hermitage, Mercurol
et colluvions établies sur pentes |

I'air le long du couloir rhodanien. Porteur de beau
temps et de fraicheur en ét¢, il amene également
un froid glacial en hiver. Provenant du Sud, il an-
nonce généralement larrivée de perturbations
orageuses. L'influence du climat méditerranéen se
fait aussi sentir... L'ensoleillement élevé (environ 2
400 heures par an) se double d'étés chauds et
secs. Les hivers, froids sans exces, sont de type se-
mi-continental. La pluviométrie est modérée et les
pluies sont particulierement importantes & la fin
de l'¢t¢ (effet cévenol).

| SOLS

Le vignob|e est vaste et les sols sont assez divers.
La partie la plus importante, située au sud et &
I'est de Tain-I'Hermitage est composée de couches
épaisses de cailloutis roulés, de différentes époques
glaciaires mélés & de l'argile rouge et formant des
reliefs relativement plats, appelés plateaux ou ter-
rasses (les Chassis, les Sept Chemins...). Au nord-
ouest, on trouve des terroirs aux reliefs de coteaux
assez accentués. Vers Larnage et Crozes-Hermi-
tage, cest une ferrasse caillouteuse recouverte de
less ou de sable blanc koohnique; les communes
du nord (Eréme, Serves et Gervans) sont sur des
sols granitiques recouverts également de leess.

|

|

!
ruisseau de la Bouterne | o,

(autoroute A7) | i

|

|

i

i

|

—PLIOCENE———

1, 2, 3 : ordre d'importance des terroirs
frange altérée :
argiles |
GRANITES et roches METAMORPHIQUES
soLs
« trés faible fertilité
« arénisation fréquente ("sable” de granite)
fracture trés bon drainage
roche e grande richesse en éléments fondamentaux
i er, ésium, calcium, sodium)
« argiles en profondeur (réserve hydrique)
%

2

soLs

réserve hydrique forte ;
VINS

« rouges puissants et tanniques, trés droits
« élevage en bois souhaitable

« épices, gibier, cuir. terrasse

des Chassis 4

soLs altéré brun

faible participation aux terroirs de Crozes-Hermitage [o
« souplesse, facilité dlimplantation du systéme racinaire
« réserve hydrique variable

soLs

anciennes
terrasses

« substrat peu viticole a I'état "isolé"
« convient plus aux blancs qu'aux rouges
« fleurs blanches et fruits

remaniement sur pentes

7,5 km

MARNES bleues du PLIOCENE

LSS du QUATERNAIRE
soLs
assez faible fertilité ; rare a I'état de substratum visible * sédiment constitué de particules trés fines

compacité, difficulté d'implantation du systéme racinaire

« dépdts dus au vent lors des phases glaciaires
« posé sur divers substrats (placages)

exigence d'un bon drainage

« substrat viticole favorable aux vins blancs
« convient également aux arbres fruitiers

COLLUVIONS de pente quaternaires

SABLES et GRES du MIOCENE ~_horizon ALLUVIONS caillouteuses du QUATERNAIRE soLs
og

+ mélange de cailloutis, de lcess, de marnes

« fréquence trés élevée sur le territoire de CROZES-HERMITAGE  » dépots dus au ruissellement (remaniement)
haute et moyenne terrasses déposées par le Rhne et I'sére
ailloutis surmontés d'une frange altérée de teinte brune

« fréquence élevée sur Mercurol et Chanos
 substrats trés viticoles

VINS « réserve hydrique variable VINS

« rouges Iégers ; charge tannique modérée
« fruits frais dominants

« rouges bien structurés - tannins élégants
« fruits dominants et épices discrétes - riche éventail aromatique

« convient plus aux blancs qu'aux rouges
« éventail aromatique : amplitude, gras, miel
ou fleurs blanches sur minéralité

CROZES-HERMITAGE | AOC CRU DES COTES DU RHONE
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Pour les rosés, le Grenache noir doit étre majo- & I GEOGRAPH'E

OVIENNE ritaire (50% minimum). Les blancs, reconnus & Le vignoble est situé¢ sur la commune de Gigon-
partir du millésime 2023, doivent comprendre au das, dans le département du Vaucluse.
G I G O N DAS moins 70% de Clairette blanche. o
Q I HISTOIRE Climat d'influence méridional chaud et sec, avec 2
Un site hors du commun, naturel et protégé. Des coteaux Concernant ['origine du nom Gigondas, deux hy- 800 heures d'ensoleillement annuel, il est contras-
OvALENCE faconnés par la main de 'Homme pour accueillir la vigne. potheses saffrontent. La premiere : il le tirerait té et soumis au mistral, vent dominant.
o Lové au pied des Dentelles de Montmirail dont les « racines de gignit undas, « surgi des eaux », & limage de
CREST o : i X i . p .
3 ».nournssenf‘celles des vignes du sommet de |q-ppe||f1hon: ce terroir de montagne recélant un gigantesque §, I SOLS
AUBENAS Gigondas recele des merveilles. Les sols de calcaire gris qui ) ) in L de - doriaine lati =
Q OMONTELIMAR en découlent constituent des terroirs structurés et uniques. réservoir souterrain. La seconde : dorigine lafine, lls sont composés de grandes terrasses alluviales
i lls produisent ainsi des vins rouges aux arémes de fruits kir- jucunda, qui veut dire « joyeux » et sinspirerait, dargile rouge caillouteuse, d'origine Mindelienne,
schés évoluant vers des notes de sous-bois et de truffe avec soit de Jucundus, premier propriétaire du lieu, soit qui sétendent jusquau pied des Dentelles de
I'dge. Des rosés chatoyants et complexes aux notes de fruits de sa position agréable et des plaisirs de la chasse Montmirail. Leur perméabilité élevée permet un
rouges, d'amande et d'épices. Et des blancs & partir du mil- i isi in lui-meé ) )
wwssan onge:@am"ms |'l{g 9095 pi partir du mi alentour... soit encore du plaisir du vin lui-méme. ressuyage rapide des parcelles. Ces sols, riches en
ésime . . A
ANDE uzts xS La culture de la vigne remonte & I'Antiquité. Si argiles, sont caractéristiques des terroirs de grands
e o . I'on attribue aux vétérans de la seconde \eglon ro- crus. Mais laissons Eugene Rospoi| le décrire -
AVIGNON o 2 maine la création des premiers domaines viticoles i Hoi i . i
000 P 4 « Le relief du territoire de Gigondas présente trois
o (el ¥5° | CEPAGES ET SAVEURS mane lo créatio domaines : igondas présente
0 O decouverfe de cuves permefiant cenfreposer chafnes principales et paralléles, courant de ['ouest

SURFACE DE

<< PRODUCTION 2023
1201 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

37 026 HL

RENDEMENT
é? MOYEN
31 HL/HA

PART DE L'EXPORT

45%

Les Gigondas offrent un bouquet riche, aux arémes fins, fruités
et épicés et une couleur ensoleillée, qui va du rubis au grenat
foncé. Le nez dévoile un bouque‘r de fruits rouges et de fruits
noirs tres mirs. En bouche, le Gigondas est corsé avec une at-
taque charnue.

Pour les rouges : le Grenache Noir (50% minimum), libérant
toute l'expression de sa puissance dans des vins rouges cha-
toyants aux tanins marqués, au corps charpenté et doté d'une
grande aptitude au vieillissement. La Syrah et le Mourvedre
renforcent leur couleur grenat et épicent leurs arémes. Tous les
autres cépages de 'AOC Cétes du Rhéne Villages sont autori-

sés, & I'exception du Carignan.

le vin constitue un autre indice. On reléeve ensuite
que la plus ancienne mention écrite d'un vignoble
de Gigondas date du Xll¢ siecle. En 1591, les sta-
tuts de la communauté de Gigondas, attestent
déjar d'un commerce des vins et au 18° siecle, ce
sont les dates de vendonges qui sont rég|emen-
tées. Fin XIX¢ et début XX, les vins de Gigondas
se distinguent par l'obtention de médailles dans
les concours agrico|es dans toute la France. En
1956, apres les grands gels qui avaient ravagé les
oliveraies au pied des Dentelles de Montmirail, on
replante de nombreux vignobles sur les coteaux.
Gigondas est le premier Cétes du Rhéne Villages
qui accede au rang de Cruy, le 6 janvier 1971.

Nord Ouest

700m

L'OUVEZE Marnes et calcaires crétacés

600m

500m Sols sablo-limoneux

et calcaires
400m
Moyennes terrasses
alluviales
300m Basses terrasses

. alluviales
Alluvions

200m )
récentes

100m
om

Sables et safres
-100m Molasse burdigalienne

Failles

au nord-est, suivant une courbe dont le centre se-
rait au nord-ouest. La /igne de faite de ces trois
chaines se compose d'un calcaire gris appartenant
au terrain jurassique. Du cété du midi, la premiere
ligne recouvre les argiles noires de l'oxfordien. Au
nord, la troisieme /igne est recouverte par le ter-
rain néocomien inférieur, par le gault les grés verts
et la craie chloritée. Les deux vallées intermédiaires
(Col d’Alsau, la Buissiere) appartiennent exclusive-
ment au terrain néocomien inférieur. Dans cette
seconde vallée, au quartier du Cayron, les marnes
argileuses alternent avec des bancs d'un calcaire

bleu et jaune. »

DENTELLE DE MONTMIRAIL Sud Est
Barres de calcaire dur“Tithonique”

Eboulis

Calcaire argileux

Marnes noires

de 'Oxfordien
I

Tkm
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HERMITAGE

Une colline et une histoire légendaires ont bati, au fil des
siecles, la réputation mythique de ce Cru. Au commencement,
la colline accueille un ermitage fondé en 1224 par Gaspard de
Stérimberg. Ce chevalier de Blanche de Castille, de retour de
la croisade des Albigeois - et las de les pourfendre, choisit le
sommet de cette colline granitique pour se retirer du monde.
Bientét rejoint par d'autres, la communauté s'applique a plan-
ter des vignes.. Jolie histoire, mais qui fait oublier que I'Her-
mitage ne doit en réalité que son nom a l'ermite : le vignoble
existe déja dans l'antiquité, avec les fameux vins de Vienne.
L’exceptionnel « vin de paille » remis a I'honneur par certains
vignerons serait dailleurs I'héritier direct des méthodes de vini-
fication gallo-romaines...

| CEPAGES ET SAVEURS

Les rouges, & base de Syroh, peuvent recevoir un ajout de 15 %
de Roussanne et/ou de Marsanne. Sa robe est d'un rouge rubis
pro{ond et soutenu. En prenant de |'dge, ce vin puissant, char-
nu et vigoureux acquiert alors une étonnante rondeur et une
grande souplesse. Dotés d'une grande capacité de vieillissement
(environ 30 ans), les meilleurs millésimes gagnent en finesse et
en harmonie au fil du temps et déve|oppen‘r d'exquises notes de
vio|eﬁe, d'épices et de cassis.

Les blancs, issus des cépages Marsanne et Roussanne, ont une
superbe robe jaune doré, d'une rare onctuosité. lls développent
des arébmes crémeux et mielleux de noisette, de péche et d'abri-
cot et on vy décele méme des frogronces diris, de narcisse et
de tilleul.

(O| HISTOIRE

Déja appréciés par les romains sous le nom de
“vins de Vienne" (comme ceux de Céte-Rétie), les
vins de I'Hermitage prennent ensuite le nom de
"vins du coteau de Saint-Christophe’, en raison
de la présence d'une chapelle dédiée au Saint. Il
semble que le nom d'Herminge ne soit apparu
qu'au XVII° siecle, en souvenir du chevalier Henri
Gaspard de Sterimberg qui, au XllI° siecle au re-
tour des croisades albigeoises, a décidé de vivre
en ermite sur cette colline cédée par Blanche de
Castille, reine d'Espagne. Il y aurait réimplanté
un vignob|e qui, depuis, a successivement pris le
nom d'Ermitage, puis d'Hermitage. Ce n'est que
le début de son succes : on raconte aussi que sous
le regne de Louis XIV, 'Hermitage était le vin pré-
feré des Tsars de Russie.. La liste de ses amateurs
est aussi illustre quiincomparable : elle compte,
entre autres, Henri IV, Boileau, Louis XIII et sur-
tout Louis XIV. Nicolas Il et Alexandre Dumas ...
L'Hermitage a été consacré AOC en 1937.

| GEOGRAPHIE

Son vignoble sétend sur trois communes de la
Dréme : Tain-I'Hermitage, Crozes-Hermitage et
Larnage, sur la rive gauche du Rhéne.

| CLIMAT

Climat dinfluence méditerranéenne. Abrités du
vent du nord, la p|uporf des coteaux sont orientés
au sud et bénéficient d'un bon ensoleillement.

>=| SOLS

Ce terroir historique est constitué d'arénes grani-
tiques recouvertes de micaschistes et de gneiss,
mais aussi de p|qges de cailloux ronds alluvion-
naires (diversité qui explique la présence de lieux-
dits dans l'appellation : Bessards, Greffieux, Méal,
Rocoules, Beaumes etc..)

La colline de I'Hermitage se subdivise en trois
parties. En partant de l'ouest sur la rive gouche,
on trouve tout d'abord les Bessards, terroir au
sol granitique et tres accidenté. Il est considé-
ré comme le terroir des rouges sur |'oppe|\oﬁon.
Clest sur ce coteau qu'on trouve la chape”e de
I'Hermitage ainsi que le célebre vignoble de I'Er-
mite. Ensuite, la partie centrale se divise en deux
sur la partie supérieure, dite le Méal, le sol est cal-
caire et siliceux avec en surface des galets roulés.
Il produit les vins les plus solaires de I'appellation
gréice notamment & son exposition plein sud. Sur
le bas, désigné sous le nom des Greffieux, la terre,
issue du ravinement, est relativement plus fertile.
Enfin, les quartiers des Murets et des Dionnieres
possédenf un sol argi|eux et une pente beaucoup
moins accentuée. Son confinement & l'est est ce-
pendant un grand ferroir de blancs.

Nord Ouest Sud Est
LE RHONE L'HERMITE MAISON BLANCHE LES DIOGNERES
Arénes granitiques min- Remaniements caillouteux
ces et caillouteuses de loess et d'aréne
oo Loess Nlnlvez?\ulx de terrasses
3 concrétions alluviales anciennes
en Superposés
accumulations
enbas Basse
de pentes asse terrasse
caillouteuse
200m Alluvions
récentes
100m

Granite a mica noir

Molasse miocene

Marne pliocéne

Tkm
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la Marsanne ou le Viognier donnent aux vins une berceau des Cétes du Rhéne, Saint-Laurent-des-

S robe claire et lumineuse. lls révelent des notes flo- Arbres et Saint-Génies-de-Comolas, sur la rive
rales et fruitées. Avec le temps, ils évoluent vers le droite du Rhone.
L I RAC miel et les p|cnmes de garrigue. N
| CLIMAT
Q I HISTO|RE Influence méditerranéenne avec un ensoleillement
La vigne figure parmi les ressources locales depuis exceptionnel (2 700 heures par an).
OvaLence Lirac est I'un des crus les plus méridionaux de la Vallée du deux millénaires. Au XV siecle, les vins de Lirac,
Rhéne.. Il grandit, préservé et tranquille, & I'écart des sen- déjar tres appréciés des grands de ce monde, sont % I SOLS
S tiers battus. Pourtant, |uA vigne y est cultivée depuis I'Anti- présents sur les tables des grandes cours royales, Aux extrémités de 'AOC - principalement sur la
s N qUifé et C!éje.’ au MOYen'A.ge: ce vignobl.e’sur «la .Céfe » du en France et & I'étranger. La commune de Saint- commune de Lirac, le vignoble est implanté sur les
wl o Rhéne faisait parler de lui pour la qualité de ses vins. Laurent-des-Arbres porte encore les traces de plateaux caleaires du Gard, recouverts d'une pelli-
o L'appellation s'étend sur les meilleurs sols de quatre com- ce passé fastueux - ancienne enclave du diocese cule d'argile rouge et de cailloutis. Bien drainé, ce
munes du Gard et se décline en trois couleurs. L'assemblage A L ; ) . ) ' . ’
de vins issus de terroirs différents permet d'obtenir le style clAwlgnAon, elle ctbr\.#ow une vigne, ?pparfenohf ferroir donne des vins puissants, aux fanins solides
LussAN oRgeE Lirac : puissant, structuré et aromatique, mais frais et tou- aux évéques. Celle-ci, enfourant le chéteau du vil- et & limportant potentiel de garde. Au centre,
LIRAC

UZOES 9 CARPg!TRAS

jours élégant. Une pépite a découvrir absolument !

|qge, facilement reconnaissable avec son donjon a
échaugue‘rfe, produisaif suffisamment de vin pour

comme & Saint-Laurent-des-Arbres, le vignoble
est formé d'anciennes terrasses alluviales du Rhé-

REMOULINS O o . At - N .
o AVIGNON ° & z envoyer, de l'autre coté du fleuve, & titre de dime, ne, composées de galets de quartz roulés et d'ar-
NS CAVAILLON 000 I CEPAG ES ET SAVEURS i i de vi is & d i ié i 5
& « cing vaisseaux de vin rouge, pris a ras de cuve gile rouge charriés depuis les Alpes, le tout posé

En rouge : le Grenache noir, la Syrc}h, le Mourvedre et le Cin-
sault offrent une robe rubis profond, des arémes de fruits rouges
et noirs, de garrigue et d'épices, En vieillissant, ils tendent vers
le cuir, la réglisse, la truffe et le cacao. Equilibrés, ils mélent en
bouche une belle puissance tannique et une rondeur caractéris-
tiques. Leur pofenfie| de vieillissement est important.

En rosé : avec le Grenache noir, la Syrah et le Cinsault on est

séduit par la fraise, la framboise et les fruits rouges. Onctueux

». En 1904, le Comte Henri de Régis de Gatimel
hérite du Chateau de Ségries, encore présent au-
jourd'hui au sein de l'appellation. Le domaine ne
tire alors ses ressources que de quelques céréales,
de vers & soie et d'un modeste vignoble. En 1925,
il décide de replanter le vignoble tel qu'il existait
a l'ere romaine. LAOC Lirac est classé cru des

Cétes du Rhéne le 14 octobre 1947.

sur un lit de sable. Ces terrasses précieuses ont la
méme origine géo\ogique (ere quaternaire) que
Chateauneuf-du-Pape. Enfin, les pentes de ces
terrasses laissent apparaitre des sables mélés de
petits go|e‘rs provenant des ¢boulements successifs
de terrain. Cest le cas & Saint-Geniés de-Comolas,
ou les vins rouges sont plus fins et moins tanniques.

mais dynamiques, la bouche est ample & la finale fraiche avec
une tres belle intensité aromatique.

S | GEOGRAPHIE
Situ¢ & 15 kilometres au Nord-Ouest d'Avignon,

sur la rive droite du Rhéne, dans le département

En blanc : le Grenache blanc, le Bourboulenc, la Roussanne et

la Clairette auxquels se mélent en mineur le Piquepoul blanc,

du Gard sur 4 communes, dont Roquemaure, le

SU RFACE DE Calcaires crétacés (Barrémien -110 Ma)
PRODUCTION 2023
%

Haute terrasse alluviale quaternaire du Rhéne (-1,75 Ma)

Accumulation caillouteuse a galets de quartzltes (grains de quartz
cimentés par de la silice), mise en place dans I'espace rhodanien
au début du Quaternaire, alors que le Rhin empruntait la vallée
de la Sadne et donnait au Rhéne une extraordinaire puissance.
Posterleurement a ce dépdt, une longue altération climatique

a provoqué la dissolution de la majorité du matériel initial
(galets de granites, de roches métamorphiques et de calcaires),
laissant intacts les galets de quartzites.

IIs constituent des reliefs de teinte claire,
bien visibles dans le paysage, habillés
d'une végétation méditerranéenne
clairsemée a chénes verts dominants.

84' I I Eboulis & éléments calcaires

(Quaternaire - 10 000 ans)

PRODUCTION Les reliefs crétacés livrent aux Les résidus de cette altération (silice, alumine, divers
versants des fragments calcaires éléments chimiques) se sont recombinés pour donner des
TOTALE EN 20923 1 qui forment des ~ « couches » dont argiles (silicates d'alumine) vivement colorées par des oxydes de fer.
les limites aval viennent alimenter Cette terrasse est identique a celle de Chateauneuf-du-Pape
les affleurements de sables pliocénes et des Costiéres de Nimes.

29 267 HL

RENDEMENT
é? MOYEN

35 HL/HA

PART DE L'EXPORT

43%

¥
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Sables pliocénes (- 3,4 a - 1,75 Ma)

\\\ Ce sont des sables fins, gris et jaunes,

trés riches en grains de quartz,

mis en place par des rivieres provenant

des Cévennes. Ils remplissent la dépression
du « fossé d'effondrement de Pujaut » (long
couloir NE - SW, limité par des failles,

dont le substratum s'est affaissé).

failles de la bordure ocmdentale/
du fossé d'effondrement de Pujau
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\\ ! 4
des vins tanniques et trés structurés, aux ardmes =23 | CLIMAT

de sous-bois et de fruits confits. Parmi les autres Climat d'influence méditerranéenne. L'exposition

O VIENNE
‘ cépages, on citera : le Carignan, cépage tradi- sud des coteaux, légerement protégés du mistral,
RAS T EAU tionnel des vignobles du pourtour méditerranéen, favorise la sur-maturation des grappes.
exigeant en chaleur, résistant & la sécheresse et

au vent, adapté aux terroirs chauds et secs de % I SOLS
Rasteau. Dans ces conditions peu fertiles, il donne Onytrouved la foisdesferresdecomposiﬁonorgﬂo—
OvaLENcE Orienté plein Sud, ce village du Haut-Vaucluse perché sur des vins de belle couleur, structurés et aptes au calcaires, des sols squelettiques sur marne et des
st & une colline. d.e QOO'm‘efres, se d.resse face aux Denfelles vieillissement. sols rouges sur grés. Chaque porte-greffe est choisi
. o de Monfn’urml. Le vngnob‘le re|(ftf|vemenf-abr|t‘e du i-vhstra’l en fonction de la fypologie du ferrain pour arriver
0 est planté sur des sols tres variés, au relief treés accidenté, I HISTOIRE & cultiver la vigne dans les meilleures conditions
YA OMONTELIMAR permettant la production de vins rouges secs dotés d'une Le vignoble de Rasteau serait né en 30 avant De nombreuses parcelles sont recouvertes de ga-
o forte typicité. Fort de la quullité de cette pro'ducﬁon et du JC. Aprés une période doubli relatif, le monde lets roulés. Ils ont été amends des Alpes par [Ou-
dynamisme des vi?nerons, |AA\OC Rasteau s'est hissée au ecclésiastique du Moyen Age lui redonne vie, & . d o e e
@RMAU rang de Cru des Cétes du Rhéne en 20I10. . o XVIIF siccle. i q fun d V?Z? ors de 0, onfe des glaciers il y a p L.JS eA :
LussAN ORANGE Rasteau est également connu pour sa production de Vin te pélnf quau siecle, il est aevenu un. es millions d'années. Ces galets ont la particularité
e uzis careSirmns Doux Naturel. plus importants du Vaucluse, connu essentielle- d'accumuler la chaleur le jour pour la restituer &
REMou?mso o 2ET ment pour ses vins doux naturels. En 1870, le phyl- la vigne la nuit, favorisant ainsi la concentration
D o i loxera détruit le vignoble, et 'on recourt alors aux des raisins. La vigne, en période estivale, doit cher-
NIMES CAVAILLON %g.gool CEPAGES ET SAVEURS porte-greffes américains. En 1935, les vignerons cher plus en profondeur les ressources dont elle a

O Les vins de 'AOC doivent contenir 50% de Grenache minimum. décident de renouer avec lhistoire et ¢laborent

Le Grenache Noir est le cépage Roi du vignoble de Rasteau.
Cest un cépage vigoureux, résistant au vent et & la sécheresse.
Il est parfaitement adapté au terroir de Rasteau et & ses co-
teaux bien exposés, peu fertiles et secs. Issu de vieilles vignes, il
produi‘r des vins capiteux, structurés aux ardmes de fruits mirs
et d'épices. Au Grenache, on associe la Syrah et le Mourvedre
pour obtenir des vins équilibrés. La Syrah, originaire des crus
des Cotes du Rhéne Septentrionaux, est d'implantation plus ré-
cente & Rasteau. Elle donne des vins & la couleur intfense, fins et
complexes, aux notes de fruits noirs, de violette et d'épices. Le

Mourvedre est réservé aux terroirs les mieux exposés et produit

un Vin Doux Naturel & Rasteau. En 1944, TAOC
Rasteau est reconnue pour ses Vins Doux Natu-
rels. En 1966, les vins rouges secs produits sur la
commune de Rasteau integrent la catégorie des
Cétes du Rhéne Villages. Depuis 2010, Rasteau
est désormais au rang de Cru.

S | GEOGRAPHIE

Le vignoble de IAOC s'¢tend sur la plupart des
terres du viHoge, dans le déportemenf du Vau-

C‘USG.

besoin pour se développer. Grace & son systeme
racinaire, elle a un stress hydrique moindre, ce qui
permet une maturation optimale des raisins. Les
sols « pauvres » de Rasteau permettent |'élabora-
tion de vins de gronde quo|ifé.

RASTEA
Le Ratanaud ravin de la Font du sol S u terrasse du Crapon RD 975 Grand Nicolet

SURFACE DE 350m ravin du Meunier le Rieu terrasse de Bellel
PRODUCTION 2023 & o
% e

'm

963 HA "
PRODUCTION "
@ TOTALE EN 2093

32 084 HL "

/////\

———

¥¥ ¥ ¥ espaces viticoles

RENDEMENT
T MOYEN

33 HL/HA

colluvions caillouteuses sur
les versants des collines miocénes

PLIOCENE : marnes bleues, finement sableuses
E=—_1 et sables fins marneux (a coquilles marines)
MIOCENE supérieur continental (dépéts de lacs et d
riviéres) ; a la base, mince horizon de marnes bleue

marines (fin de la mer miocéne) ; au sommet, palé
rouges (contexte climatique méditerranéen sec)

colluvions caillouteuses sur
les versants du Crapon

PART DE L'EXPORT

27%

cailloutis modérément altérés de la terrasse
de Bellerive = terrasse du Plan de Dieu

MIOCENE (Serravallien) : grés fins, a stratifications
ﬁ entrecroisées (forts courants cétiers) ; ce sont les
E==5 « safres » marins du Comtat Venaissin, équivalents
de la molasse du Dauphiné et de Suisse

mM®=>—~—0m-

cailloutis altérés de la trés ancienne terrasse
de I'Ouveéze, localisés sur la colline du Crapon

mA—=PzZOm-A>»CO

| RASTEAU | AOC CRU DES COTES DU RHONE



OVIENNE

Qsmnwosspn

(O VALENCE
DIE
CREST
o
AUBENAS
o
(OMONTELIMAR
RUOMS
[¢]
LussAN ORRy\eE
ANDUZE o
° ug_s CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
‘AVIGNON (o]
o
NigES CAVAILLON

SURFACE DE

<< PRODUCTION 2023
1375 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

50 583 HL

RENDEMENT
é? MOYEN
37 HL/HA

PART DE L'EXPORT

13%

O

o)
09|

[

O
[e1e]

AOC CRU DES COTES DU RHONE

SAINT-JOSEPH

L'exigence pour nature ! Le vignoble de Saint-Joseph s'étend
sur la rive droite du Rhéne au niveau du 45¢™ paralléle. Le
vignoble est planté sur des coteaux abrupts, fagonnés en ter-
rasses depuis I'antiquité. Autrefois appelé « Vin de Mauves »,
ce sont les Jésuites qui, au XVII¢ siecle, lui donnérent son
nom actuel. L'appellation est aujourd’hui connue pour ses
vins rouges issus de Syrah, & la fois puissants et fins et plus
confidentiellement pour ses vins blancs élaborés a partir de
cépages Roussanne et/ou Marsanne.

| CEPAGES ET SAVEURS

Le cépage principal est la Syrah pour les rouges - méme s'il
est autorisé d'ajouter 10% de Roussanne et/ou de Marsanne -
ce qui permet d'en affiner la puissance. La Syrah donne des
vins puissants aux ardmes d'épices poivrées avec une pointe de
violette. Elle confére aux vins leurs p|us belles notes sombres et
aromatiques.

Les blancs, équilibrés et gourmands, présentent une belle robe
jaune aux reflets verts et une structure variable selon I'assem-
b|c1ge. La Roussanne produi‘r des vins de gronde quo|i‘ré, fins,
au bouquet aromatique remarquable d'abricot, d'aubépine,
de café vert et de chévrefeuille, avec des notes discrétes de
narcisse. La Marsanne demande un climat sec, chaud parti-
culierement ensoleillé. Rustique, vigoureuse, elle se contente de

sols pauvres. Elle donne des vins puissants, d'aci-
dité moyenne. Ses arémes floraux se développent
particulierement avec le vieillissement et s'accom-

pagnent avec le temps d'arémes de noisettes.

(O HISTOIRE

Né sous la colonisation grecque, le vignoble est
ensuite cultivé par les Romains, séduits par ces
coteaux tres obrup‘rs de la rive droite du Rhéne.

L'’AOC tient son nom dun vignoble situ¢ entre
Tournon et Mauves. Déja apprécié des grandes
tables européennes et russes, le Saint-Joseph
compte aussi Char\emagne parmi ses amateurs.
On trouve la premiere trace écrite de ce vin au
XVII¢ siecle. Mais ce sont les moines du monastere
& qui il appartient qui lui donnent son nom. Plus
tard, il sera cité dans Les Misérables de Victor
Hugo : « Mon frere lui fit boire un peu de ce bon
vin de Mauves qu'il ne boit pas lui-méme, car il
dit que ce vin est tres cher ». Au XXe siecle, les
vignerons se réunissent en syndiccﬁ de protection
de l'appellation Saint-Joseph. Le 15 juin 1956,
'AOC voit le jour. Elle court alors sur 6 communes
(90 ha). En 1994, elle est restructurée et compte
oujourd'hui 26 communes pour une superficie de
1330 ha. Le vignoble serpente de Chavanay &
Gui”]erand, et fait ainsi le lien entre Condrieu et

Céte-Rotie au Nord et Saint-Péray et Cornas au

sud,

Ouest Anatexite claire acide

3 qrains orienté .
o (a grains orientés) SECHERAS

400m

350m

300m

250m

200m

150m

amicanoir  Granite clair

100m 4 Muscovite

Filons de granite

S | GEOGRAPHIE

De Chavanay au nord & Guilherand-Granges au
sud, le vignob\e de l'appellation sétend sur une
cinquantaine de kilometres sur la rive droite du
Rhone. Il couvre 23 communes dans 'Ardeche et
3 dans la Loire.

5 | CLIMAT

Les vignes sont soumises aux influences semi
continentales, marquées par la combinaison d'in-

fluences continentales et méditerranéennes.

>=| SOLS

Le vignob\e est essentiellement installé en ter-
rasses avec des pentes assez fortes, et ses reliefs
sont déterminants pour |'ensoleillement et le drai-
nage. La principu|e composante du sol de |'oppe|-
lation est le granit, mais il existe l& aussi des va-
riantes qui vont influencer les productions. La zone
septentrionale est composée de gneiss tendres et
de granits, en coteaux avec que|ques parties en
piémont. La zone plus méridionale de Tournon
est composée de marnes et de granits complexes,
maigres et acides. La diversité des sols de l'aire
d'oppe”oﬁon lui donne sa typicité et permet aux
trois cépages de puiser tous les nutriments dont ils

ont besoin pour s'épanouir.

Est

Sable grossier d'aréne, acide peu LERHONE
profond et caillouteux
Gneiss a plagioclases
(roche feuilletée a cristaux en lit)
Trés fortes pentes
aménagées en terrasses

Gneiss lité a filons
de granite

Amphibolite f
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O VIENNE ) 4
SAINT-PERAY
VALENCE Tendance tranquille ou agitée.. Ce vin blanc original et
il DI unique vous propose un voyage dans la diversité. Sur 111 ha,
T ? le vignoble de Saint-Péray s'épanouit en pentes douces au
hURSYAS pied du chédteau de Crussol. Cet édifice posé sur cette col-
A OMONTELIMAR line en forme d'éperon calcaire surplombant la Vallée du
o Rhéne, semble avoir, au méme titre que la statue de la
vierge surplombant le village, une influence bienveillante.
Son terroir multiple, son climat exceptionnel, son relief racé
oz 0 ORAYCE et tourmenté donnent aux vins blancs de Saint-Péray un ca-
o vzts caneSirns racf‘er.e unique'. L'originvalifé du Saint-Péray : 6 % de’s vins
revoumso O " proc{u.lfs par l'appellation sont effervescents par méthode
® o traditionnelle.
NIMES CAVAILLON
%;50°| CEPAGES ET SAVEURS
S Pur produit d'Ardéche, le Saint-Péray est le fruit de deux
Cépclges, MOrSGnne et ROUSSOnne. En GSSembloge ou en mono-
cépage, les vins tranquilles sont légers, peu acides, présentent
des arémes d'abricot séché, acacia, cire d'abeille, coing, épices,
fruits secs, litchis frais, péche blanche, pomme cuite, réglisse,
vio|e’r’re, agrumes... La Roussanne, délicate et subfi|e, est un
BLANC

cépage noble qui produif des vins fins de tres gmnde quah‘ré,
de couleur jaune poi“e, au bouque‘r remorquob|e et vieillissant
tres bien. Les éléments aromatiques originaux de ce cépage
font penser & labricot, & l'aubépine, au café vert, au chévre-
feui“e, au mie|, au narcisse discref, & la racine d'iris...

SURFACE DE
PRODUCTION 2023
%

11 HA
PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

3905 HL

RENDEMENT
T MOYEN

35 HL/HA

PART DE L'EXPORT

| HISTOIRE

Au XVe siecle, quittant I'enceinte du chéteau de
Crussol, les villageois s'installent dans la vallée du
Mialan pour y cultiver leurs vignes. En patois de
I'époque, le village de Saint-Pierre-d'Ay devient «
Saint-Péray ». Déja populaire, le vin de Saint-Pé-

% | GEOGRAPHIE

ray est alors apprécié des Rois. A la révolution,

il laicise pourtant son nom : Saint-Péray devient
pour un temps « Péray vin blanc ».
Louis-Alexandre Faure, vigneron de lappel-
lation sinspire de la méthode champenoise
pour élaborer un vin mousseux pour la pre-
miere fois, en 1829. Ainsi nait le premier vin ef-
fervescent de Saint-Péray. Le XIX* sera l'apo-
gée de la popularité des vins de Saint-Péray -
les vins effervescents représentant alors 80% des
volumes sont appréciés dans toute |Europe, il
accompagne les repas des plus grands, des tsars
de Russie & la reine Victoria. Le pape Pie VII lui-
méme en vante les mérites. Le 8 décembre 1936
Saint-Péray accede au rang de Cru. Il fait partie
des neuf premieres AOC francaises. Le XX¢siecle
est une période de reconstruction du vignoble.
Suite & la crise phylloxérique, fin XIXe, les vigne-
rons et caves coopératives qui participent a la re-
construction du vignoble mettent progressivement
['accent sur les vins tranquilles. Depuis les années
2000, on voit venir de nouveaux négoces. Le
nombre de metteurs en marché est en augmen-
tation constante et la notoriété croft & nouveau.

Sur la rive droite du Rhéne, & 5 km & l'ouest de
Valence, cdté Ardeche, son vignob\e se limite & la
commune de Saint-Péray ainsi qu'a une partie de
la commune de Toulaud.

| CLIMAT

Ses coteaux au relief tourmenté et un profond val-
lon provoquent un micro-climat un peu frais au
sein d'une région continentale p\us chaude.

S—| soLsS

Son terroir senrichit d'une remarquable géodi-
versité, somme des modifications entrainées par
quatre éres géologiques : au Primaire, les granites
issues du magma des volcans du Massif central
lui apportent sa tres originq|e pointe de silice. Au
Secondaire, l'océan alpin envahit le Sud-Est de la
France : la montagne de Crussol expose ses cal-
caires du Jurassique qui contribuent & I'apport en
calcium du terroir de Saint-Péray. Au Tertiaire, la
colline de Crussol, encerclée par la montée des
mers, devient une fle. Les dépdts marins qui se
forment alors sont pour beaucoup dans la nature
argilo-calcaire des sols de 'appellation. Au Qua-
ternaire, avec les grandes glaciations, les fines
particules emportées par les vents forment les
p|acoges de loess. Enfin, la diversité de ce terroir
se trouve parachevée par le Rhéne, qui 'y dépose
de nombreuses alluvions en provenance des Alpes.

Ouest - Nord Ouest Est - Sud Est
pest o e Sols sableux d'aréne MONTAGNE DE CRUSSOL
peu profond, acide a cailloux
450m Sols minces de pente A
sur calcaire LERHONE
400m Flanc de vallon Terrasses fluviatiles
exposé au sud anciennes a galets
350m
Eboulis et sables
300m de bas de pentes Loess de pente Eboulis de calcaire
-v granitiques a cailloutis anguleux
250m Argiles
pliocénes r
200m
M
150m == N
— i,
G
100m
Granite a mica noir
Alluvions torrentielles . X
3 galets et blocs Alluvions récentes Granite
X i Série calcaire compléte
Alluvions rhodaniennes duTrias au Jurassique Tkm 1

anciennes a galets
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TAVEL

Attention, exception ! Les vins de Tavel sont tous des rosés...
Mais quel rosé ! Le romancier Honoré de Balzac disait que
c'est un des rares rosés que l'on puisse avantageusement
laisser vieillir.. Ses vins de fort caractere sont sans équiva-
lent : complexes, charnus, denses et trés aromatiques. Tavel,
est le cru des gastronomes épicuriens et affranchis des co-
des. lls comptent ainsi parmi les rares vins aptes & accompa-
gner un repas de |'entrée jusqu'au dessert.

| CEPAGES ET SAVEURS

Le Grenache noir sert de base & I¢laboration du Tavel. La robe
rosée de ces vins peut se décliner du saumoné au rose soutenu
des rubis. Leur nez complexe de fruits rouges évolue vers des
notes moelleuses de fruits & noyaux et d’amandes, tandis que
leur bouche ample et ronde révele une grande puissance aro-
matique, soutenue par des touches épicées.

(O HISTOIRE

La culture de la vigne dans la région remonte au
Ve siecle avant JC. Implanté par les Grecs, le vi-
gnoble s'est développé avec les romains. Situé sur
un important axe de communication entre |'oppi-
dum de Roquemaure et Nimes, Tavel se trouvait
en position idéale pour se développer. Différents
vestiges datant de cette période, tels que des frog-
ments d'omphores décorées de grappes de raisin
datant de cette période ont été retrouvés. Cepen-
dant, le nom de « Villa Tavellis » qui va devenir
au fil des ans Tavel apparait pour la premiere fois
dans des écrits du XllI* siecle. Au milieu du XIVe
siecle, le pape Innocent VI, qui avait une prédilec-
tion particuliere pour les vins de la rive droite du
Rhéne, fit venir pour la table pon‘riﬁco|e ceux du
Prieuré de Montézargues. Ce domaine viticole, qui
existe toujours est situé au ceeur de 'AOC Tavel.
Apres le retour des Papes & Rome et jusqu'a la
révolution, les vins de Tavel et de la région seront
dailleurs exportés vers ['ltalie. En 1902, les produc-
teurs de vins de Tavel formerent un syndicat de
propriétaires-viticulteurs. En 1927, & l'incitation du
baron Pierre Le Roy de Boiseaumarié, Aimé Rou-
dil, présidenf du syndico‘r et quarante produc‘reurs
de Tavel engagent une action en justice aupres
du tribunal civil du Gard afin de définir 'aire de
production. Tavel obtiendra en 1936, 'Appellation
d'Origine Contrélée et deviendra ainsi le premier

rosé de France.

Sud Ouest Nord Est

Calcaire dur

en bancs épais LES VESTIDES

Sols minces
a éclats calcaires

200m

100m

Calcaire en plaques
disposé en anticlinal

Sable pliocéne

% | GEOGRAPHIE

Le vignoble est situé sur la commune de Tavel,

dans le département du Gard sur la rive droite

du Rhéne.

L5 | CLIMAT

Climat d'influence méditerranéenne, il subit une
pluviométrie réduite, un ensoleillement de 2700
heures en moyenne par an, ainsi qu'un vent do-
minant : le mistral.

S—| SOLS

Le terroir viticole de Tavel est composé de quatre
zones distinctes. Une zone alluvionnaire générée
par le Rhéne qui se retrouve sur les coteaux des
AOC Lirac et Tavel sous la forme d'alluvions
anciennes recouvrant les basses et moyennes
terrasses. Une zone sob|euse, ensuite, datant du
pliocene moyen, dont les sables se retrouvent entre
Tavel et Roquemaure. Une zone de calcaires mar-
neux déposés au cours du barrémien inférieur qui
forment le massif de Villeneuve-les-Avignon, Les
Angles et Tavel. Enfin, une zone de calcaire du
Barrémien supérieur & facies urgonien qui com-
pose le massif de Tavel-Rochefort du Gard. Ce
sont essentiellement des calcaires cristallins (argi-
leux et récifaux) et des calcaires grave|eu>< (cal-

caires détritiques).

Nord Ouest Sud Est

VALLONGUES

Alluvions anciennes du Rhone:
galets et terre rouge

Eboulis de pente :
sables et galets

Sables et galets encro(ités

Colluvions de bas
de pente

Argiles du
comblement pliocéne
Tkm
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Les b|uncs, d'un beau jaune c|<:ﬂr, aux reflets
brillants sont issus de Clairette, Grenache blanc,

devient Cétes du Rhéne Villages avec nom de

commune. Enfin, Vacqueyras acquiert ses lettres

OVIENNE
Bourboulenc, Roussanne, Marsanne et de Vio- de noblesse en appelation locale le 15 aotit 1990.
VA‘ Q U EY RAS gnier. lls ont un nez floral, aux notes d'acacia et :
de genét, parfois accompagnées d'un léger fruité & I GEOGRAPHIE
d'agrumes. Le vignoble sétend sur les deux communes de
Vacqueyras et de Sarrians dans le département
OvaLENGE Entre terrasses escarpées, petits massifs boisés et large pla- Q I HISTOIRE du Vaucluse, au pied des Dentelles de Montmirail.
crest pr teau de Garrigues, Vacqueyras se décline en trois couleurs. La colonisation romaine a permis le développe- Y
o Protégé par les Dentelles de Montmirail qui surplombent le ment de la culture de la vigne en Vallée du Rhéne, I CLIMAT
AUBENAS . . skl ¥ s e . , ’ g .- . . .
() village, le vignoble de Vacqueyras bénéficie d'une diversité elle s'est notamment étendue autour d'Orange au Climat d'influence méditerranéenne, qui consti-
oMONTELlMAR H H p A H i . , . . ' . ) L
RUOMS de sols et de terroirs qui conférent & ses vins, une belle ri lle et I siecle avant Jésus-Christ. Les vestiges d'une tue un atout exceptionnel. Le mistral assainit le
o chesse aromatique. Les vins de Vacqueyras sont puissants il . " fe n . . s . N
) L X . A ! villa romaine ont été retrouvés & Vacqueyras - Va- vignoble. La saisonnalité des pluies est tres mar-
au caractere affirmé mais qui se distinguent toujours par ) L ) , , A
N . L o . . queiras en provengcﬂ - qui fire son nom du latin quee. Les températures sont tres chaudes durant
une fraicheur et une finesse spécifique. Tres souvent plébisci- Valléa Quadreri llée de o et
LussaN °R'3'GE@vAcausms tés comme étant une valeur siire, Vacqueyras est ainsi deve- allea ua lrer\o, vallee de pierres. | efe.
ANDUZE " . . P 7 . .
o ug_s careSQirmns nu depuis 1998, le cru Officiel du Festival d’Avignon et assied Cependant les premieres traces écrites relatives
semouns QR . sa notoriété aupres d'un public international. ala Cu“““ﬁ de la vigne & Vacqueyras datent % I SOLS
o TR o o du Moyen Age. En 1414, le premier cadastre du Au pied des Dentelles de Montmirail le terroir de
NIMES CAVAILLON Comtat Venaissin indique la présence de vigne cette AOC est composé de sols alluvionnaires et
OOOO%OI CEPAGES ET SAVEURS sur le village. En 1448, il est fait mention de taxes terrasses glaciaires du Riss. Les sols sont sablo-ar-
00 0o . . o
O Pour les rouges le cépage principal reste le Grenache noir, prélevées sur les récoltes de raisins et de vins & gileux, avec des bancs de galets roulés sur les ter-

suivi de la Syrah et du Mourvedre. Les vins rouges ont une robe Vacqueyras. Suite & la révolution, les vignobles du rasses des Garrigues.

profonde, d'un joli rouge & nuance rubis pour les vins jeunes, Comtat Venaissin, dont celui de Vacqueyras, sont
jusqu'a rouge sombre pour les vins de garde. Au nez, les fruits rattachés & la France en 1791. En 1937, le village
de Vacqueyras se situe dans l'aire d'appellation
des Cétes du Rhéne. En 1955, il integre l'aire des

Cétes du Rhone Villages. En 1967, Vacqueyras

se détachent rapidement : cerise noire et mire, avec des notes
de fruits confits ou encore de figue. Des nuances épicées sont
dovon‘roge marquées, avec des notes de cuir, de gibier, voire
[¢gerement fumées. Ils sont charpentés, puissants et riches, avec
un joli décor en fin de bouche.

Les rosés sont joliment colorés, au bouquet fruité et gourmand,

ils séduisent par leurs ardmes de fleurs et fraise des bois. -
Montmirail N

éboulis colluvionnés
Beauregard \ 7

Chante Coucou

SURFACE DE
% W Les Garrigues Les Cazaux VACQUEYRAS

1472 HA

PRODUCTION I g
@ TOTALE EN 2023 o8 52
eARE B AEes wgafre s o {g&’ g;g _%m
43 419 HL
2 1
TERTIAIRE : Miocéne TERTIAIRE : Oligocéne

3. Quaternaire - Cailloutis d'origine alluvionnaire, 2, Miocéne - A la base, épaisse barre 1. Oligocéne - Calcaires blancs et gypses,
mis en place sous forme de terrasses par de calcaires gréseux ; au-dessus, en dalles peu épaisses, redressées par
I'Ouveéze, riviere active et violente. La partie alternances de gres fins, appelés la violente tectonique du massif des
superficielle de ce dépot montre |'existence localement "safres" et de marnes Dentelles de Montmirail ; ces formations
d'un brunissement, résultat d'une altération sableuses bleues et grises. Ces alimentent des épandages d'éboulis
climatique. La terrasse des Garrigues représente alternances couvrent de vastes colluvionnés, qui recouvrent le substratum.

RENDEMENT
T MOYEN

29 HL/HA

dimportantes superficies dans I'espace de superficies sur le territoire de 'AOC Les éboulis constituent de remarquables
PART DE L'EXPORT I'AOC Vacqueyras. Vacqueyras terroirs viticoles, aménagés en banquettes.
Les cailloutis des Garrigues favorisent Les safres sont favorables aux vins Leur présence est trés secondaire

|'élaboration de vins rouges puissants et

" ! rouges et les marnes aux vins blancs a Vacqueyras
trés aromatiques

26%
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O VIENNE
(O VALENCE
o Vinsobres offre des vins gourmands, élégants et agréables
T & boire alliant la finesse des crus du Nord et le caractere

auBENAS des crus du Sud.

OMONTELIMAR Une pépite a découvrir.
RUOMS
o
QVINSOBREs
9%% | CEPAGES ET SAVEURS
LUSSAN, ORRy\eE 1)
anpuze OE 4 O Le Grenache, cépage traditionnel des Cétes du Rhéne, repré-
UZES
) (FARPENTRAS sente plus de 70% des plantations sur la commune et est obli-
REMOULINS O o APT . . P L s

S o gatoire dans lassemblage. La Syrah, réussit particulierement
o CAVAILLON bien sur les parcelles un peu plus fraiches. Equilibrés, les vins
de Vinsobres présentent des tanins soyeux et élégants, ga-
rants d'un excellent po‘renfie\ de gorde Gras et ronds, |ongs en
bouche, ils sont tout en volume et gourmandise.. On y releve
des arémes de fruits frais et de fruits transformés. Jeunes, ils
ont des notes de cerise et cassis, évoluant vers les confitures de
cassis et griotte, épices, poivre et aromates. La surface bio du
vignoble dépasse déja les 30% et le reste est généralement en
ROUGE viticulture raisonnée. A Vinsobres les idées et les ambitions se
100% bousculent, la releve est assurée par une nouvelle génération

de jeunes vignerons.

SURFACE DE
PRODUCTION 2023
%

554 HA
PRODUCTION
@ TOTALE EN 2093

18 460 HL

RENDEMENT
? MOYEN

33 HL/HA

PART DE L'EXPORT

20%

(O HISTOIRE

Fief des Montauban, des Dauphins, des princes
d'Orange et des d'Urre, le village de Vinsobres est
d'abord occupé par les romains. Son nom dérive
de \/inzobrio, qui en est la forme la p|us ancienne,
recensée en 1137. Il provient du pré-celtique vintio
(hauteur) et du suffixe celte brigct (monfogne).
Clest en 1633, que Joseph Marie de Suares Evéque
de Vaison-La-Romaine, prononce la devise qui est
aujourd’hui encore celle de tous les vignerons de
ce terroir : « Vinsobres ou sobre vin, prenez-le so-
brement ». Jusqu'alors classé¢ en Cétes du Rhéne
Villages, le vin rouge de Vinsobres, devient en
2006 le premier Cru en Dréme provencale.

- | GEOGRAPHIE

Vinsobres bénéficie d'un positionnement géogra-
phique atypique et favorable, faisant de lui un cru
méridional & fortes consonances septentrionales.
Le vignob|e est perche’ & une altitude allant de
200 & 450 metres, en terrasses, aux confins des
Préalpes d'un cété, face au Mont Ventoux de

['autre.

| CLIMAT

Un véritable microclimat protege le vi||oge et son
amphithéatre de vignes. Les étés sont chauds et
secs, tandis que les vents locaux, le Mistral et le
Pontias, rafraichissent les journées pour le premier

et les nuits pour le second.

>=| SOLS

Orienté Nord Est/ Sud-Ouest et culminant & plus
de 500 metres, le terroir de collines de Vinsobres
se caractérise par une grande diversité des sols.
Leur pofenﬁoh‘ré et leur richesse apportent aux
vins une grande complexité. La commune de Vin-
sobres se caractérise par une répartition en classes
daltitude homogene, de 184 metres & 509 metres,
pour une moyenne de 325 metres.

Le terroir de 'AOC se situe entre le bassin sé-
dimentaire du Miocene de Valréas et celui du
bassin de |'Aygues, ce forrent monfognard médi-
terranéen vieux de plusieurs millions d'années qui
charrie des matériaux détritiques grossiers, arra-
chés aux reliefs alpins.

Quatre types de sols se succedent... Entre 10 et 50
metres d'altitude au-dessus du lit de 'Aygues, le
terroir est constitué de replats ou coteaux & pente
modérée. Ensuite, de 230 & 350 metres d'altitude,
les hauts coteaux des co||mes, qui dominent les
parties alluviales, sont constitués de matériaux
du Miocene moyen et supérieur. Ces marnes ou
marnes sableuses marines puis confinen‘rq\es, sont
couronnées par des marnes et conglomérats du
miocene terminal particulierement riches en élé-
ments grossiers. Au sommet des collines, on trouve
de hauts plateaux tres caillouteux. Ces matériaux
ont été entaillés, puis comblés au Pliocene par des
marnes plus ou moins conglomératiques au nord-

est du village.

Nord Ouest Sud Est
600m
Sols minces caillouteux et
Conglomérats argileux
500m L'AYGUES
Eboulis caillouteux
400m
Terrasses anciennes
et épandages a cailloutis
300m
Alluvions
récentes
200m
100m Sables et safres

Marnes et conglomérats

T
Argiles du comblement pliocéne
Tkm
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o
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1%
ROSE
BLANC

SURFACE DE

<< PRODUCTION 2023
282 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

5 335 HL

RENDEMENT
? MOYEN

16 HL/HA

PART DE L'EXPORT

3%

O

Of
Oo oOOO

[e]¢]
[¢)

AOC VIN DOUX NATUREL

MUSCAT
DE BEAUMES-
DE-VENISE

Le Muscat de Beaumes-de-Venise est unique dans la Val-
lée du Rhéne. Ce vin doux naturel de réputation mondiale
est issu uniquement du cépage Muscat a petits grains. Le
vignoble s'étend sur des terrasses centenaires autrefois peu-
plées d'oliviers. Quelques-uns sont encore la, qui semblent
veiller a I'épanouissement du Muscat de Beaumes-de-Venise.

| CEPAGES ET SAVEURS

L'encépagement est constitué exclusivement de Muscat & petits
grains blanc et rouge. Les grappes sont récoltées manuellement
par passages successifs en fonction de la maturité.

Les raisins doivent avoir une richesse en sucre supérieure &
252 g/l.

Le mutage doit étre réalisé en cours de fermentation avec de
I'alcool pur & 96 degrés alcoolique minimum, au moment ou
les mo(ts renferment 5 & 10% dalcool. Les vins doivent conte-
nir minimum 100g/! de sucre et fitrer une richesse minimum

en alcool acquis de 15%. Leur robe peut varier
de l'ambre au rosé et aller jusquau pourpre.
En blang, les Muscats de Beaumes-de-Venise vont
du jaune pale au doré, avec des ardmes de fleurs
et de fruits exotiques, et une belle |ongueur en
bouche.

(O HISTOIRE

Les traces d'occupation humaine & Beaumes-de-
Venise remontent & la nuit des temps. Implantée
ici par les colons grecs, la vigne sy développe &
I'époque gallo-romaine. Au 1" siecle, Pline I'Ancien
mentionne dans son Histoire Naturelle I'existence
du Muscat, ce vin gouleyant et fruité, cultivé de-
puis |ongfemps & Balme, qu'il avait surnommé “la
vigne des abeilles”.

Au XIVe siecle, le Pape Clément V, fin connaisseur
fit planter une muscadiere de 70 ha sur les co-
teaux de Beaumes-de-Venise. Pendant les guerres
de re\igions, au cours de la Renaissance, le vi-
gnob|e manqua de disporo?‘rre, Il faut attendre
le XVIIle siecle pour que la production retrouve
sa renommée, chantée par Joseph Roumanille et
Frédéric Mistral.

A la fin du XIXe siecle, le phylloxéra détruit une
nouvelle fois la plus grande partie du vignoble

Sud

GRANGIER

Sols d'altération
caillouteux variables

LES COURENS
RUISSEAU DE
LA SALETTE
300m Eboulis
Terrasse Ste b;;ctss
ancienne g
200m Alluvions modernes :
cailloutis et limons
100m

Sables et safres

Remplissage complexe oligocéne :
marnes, saumons, gres, conglomérats calcaires

vauclusien. Apres avoir été presque oublié, le Mus-
cat de Beaumes-de-Venise connait un nouvel essor
avec la reconstruction des vignobles au début du
XXe siecle. LAOC Vin Doux Naturel Muscat de
Beaumes-de-Venise fut reconnue en 1945, avec
effet rétroactif au millésime 1943

| GEOGRAPHIE

Le vignob|e se situe sur le versant sud des
Dentelles de Montmirail, sur les communes de
Beaumes-de-Venise et d'Aubignan dans le dépar-
tement du Vaucluse.

| CLIMAT

Climat d'influence méditerranéen, chaud et sec
avec un mistral tempéré par le massif des Den-

telles de Montmirail.

>=| SOLS

Composés c]e « Terres b|onc|es » orgi|o—sob|euses
issues de ['érosion du « safre », roche tendre du

Miocene (-15 millions d'années).

Nord

MONTAGNE
DE COYEUX

Trias “diapir” gypse,
dolomies, cargneules...
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% | GEOGRAPHIE

Yo VIENNE O Le Vin Doux Naturel se décline dans les trois cou- Le vignoble s'étend sur les communes de Rasteau
RAST EAU leurs - rouges, blancs et rosés. Les cuvées « hors (principalement), Cairanne et Sablet pour une
d'dge » sont dénommées « Rancio ». L'assem- vingtaine de parcelles seulement.
VI N DOUX NATU RE L blage fait la part belle au Grenache : Grenache _v1,
noir, Grenache gris et Grenache blanc doivent #~ | CLIMAT
représenter un minimum de 90%, dont au moins Climat  dinfluence méditerranéenne, exposition
OvALENCE 75% de Grenache noir pour les vins dénommés « sud des coteaux, légerement protégés du mistral.
cresy o Les Vins Doux Naturels de Rasteau sont hors normes. Ela- grenaf » ou « ‘Tu||e >,>' .Les.reg|es de producflén
AUBENAS borés a partir de Grenache noir, sur des terres caillouteuses sont conformes & la législation sur les autres Vins % I SOLS
Q OMONTELIMAR et bien exposées au sud, ils sont issus de vignes dgées de 50 Doux Naturels. Le mutage est obligatoire avec Similaires & ceux de lappellation Rasteau : on
i & 80 ans qui concentrent leur séve en donnant moins d'une lalcool neutre d'origine vinique titrant au moins trouve sur ce terroir des sols bruns calcaires, des
bouteille par souche.. Aprés des vendanges faites & la 96% volumique, dans des proportions de 5% mini- sols maigres sur marnes et des sols rouges sur gres.
main, le moiit en cours de fermentation est muté pour don- mum et 10% maximum. La richesse minimum to- L'exposition dominante au sud et la restitution
wwssany orggce R ner naissance & deux styles de vin doux naturel. Fruit d'une tale doit étre de 15% volumique acquis en alcool. de chaleur pendant la nuit par le sol caillouteux
avouze s . vinification en rosé, 'par smgneeA, le Rasteq? doré de’v0||.e La richesse minimum naturelle en sucre du modt permet datteindre une maturation élevée des
) 1 une belle ro.be ambrée et des arc’\me.s.der frul’rs secs, d'abri- doit &tre de 259 g/L et celle du vin de 45 g/L. grappes
AVIGNON 3 cot et de miel. Ample, moelleux, équilibré, il peut se garder
oA crvmeon jusqu'a huit ans. Le Rasteau rouge est quant & lui issu de Q | HISTOIRE
raisins foulés et macérés en cuve. Il exhale des arémes de
pruneaux cuits et d'épices chaudes évoluant, en cours de En 1934, les vignerons de la commune élaborent
vieillissement, vers un type ‘rancio’ (madérisé). C'est un vin un premier \/in\ Doux Naturel avec un résultat
qui peut attendre jusqu’a dix ans, en développant des notes encourageant. A cette époque, la commune est
de fruits secs et de torréfaction. Sans aucun doute, des vins partagée entre la vigne, les arbres fruitiers et les
aussi rares, aussi riches d'arémes et aussi maitrisés gagnent oliviers. L'exposition au sud des coteaux de Ras-
ROUGE & étre connus.. teau favorise la surmaturation des grappes, ce qui
45%’ rend difficile une vinification classique. En 1944,
ROSE AOC Rasteau Vin Doux Naturel est officielle-
ment reconnue.
BLANC

SURFACE DE

PRODUCTION 2023
%

16 HA

PRODUCTION
@ TOTALE EN 2023

494 HL

RENDEMENT
? MOYEN

30 HL/HA

PART DE L'EXPORT

1%

RASTEAU

Le Ratanaud ravin de la Font du sol
om 320m ravin du Meunier le Rieu
altitudes

NGF
350 m

300 m
250 m
200 m
150 m

100 m

¥¥ ¥ ¥ espaces viticoles

colluvions caillouteuses sur
les versants des collines miocénes

colluvions caillouteuses sur
les versants du Crapon

cailloutis modérément altérés de la terrasse
de Bellerive = terrasse du Plan de Dieu

cailloutis altérés de la trés ancienne terrasse
de 'Ouvéze, localisés sur la colline du Crapon

mMA~>ZAMA>CO

terrasse du Crapon RD 975 Grand Nicolet
terrasse de Bellerive
Ouveze

PLIOCENE : marnes bleues, finement sableuses
E=—"] et sables fins marneux (a coquilles marines)
MIOCENE supérieur continental (dépots de lacs et de
riviéres) ; a la base, mince horizon de marnes bleues

marines (fin de la mer miocéne) ; au sommet, paléosols
rouges (contexte climatique méditerranéen sec)

MIOCENE (Serravallien) : grés fins, 4 stratifications
S entrecroisées (forts courants cotiers) ; ce sont les
E==] « safres » marins du Comtat Venaissin, &quivalents
de la molasse du Dauphiné et de Suisse
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o
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AOC COTES
DU VIVARAIS

Produits dans le sud de I'Ardéche, sur un terroir rustique ou
la vigne cétoie les oliviers et les chénes verts, les vins des
Cétes du Vivarais sont & lIimage de leur pays : minéraux et
chaleureux. Le vignoble puise sa séve dans le plateau des
Gras, scindé par les spectaculaires Gorges de |'Ardéche.
Sculpté par le passage des eaux souterraines pendant plus
de 15 000 ans, le sous-sol de la région recéle de fabuleux tré-
sors cachés : grottes, avens (gouffres) et sources résurgentes.
Parmi les plus grandes cavités du monde, I'exceptionnel aven
d'Orgnac a été labellisé Grand site de France en 2004. C'est
dans l'esprit de sauvegarde des merveilleux dons de la na-
ture, mais aussi de recherche permanente de qualité, que les
vignerons des Cétes du Vivarais vous inviteront & découvrir
leurs « vins de ceeur ».

0000
00

O

| CEPAGES ET SAVEURS

Les cépages retenus pour AOC Cétes du Viva-
le Gre-

nache et la Syrah, complétés du Cinsault et du

rais sont, pour les vins rouges et rosés :
Marselan ; pour les vins blancs : le Grenache
blanc, complété par la Clairette et la Marsanne,
le Viognier et la Roussanne.

Les vins rouges de 'AOC ont des arémes de
fruits noirs et d'épices, des tanins p|u*6* robustes
et une jolie fraicheur. lls héritent leur caractere du
Grenache qui leur apporte de la structure et em-
pruntent son piquant & la Syrah. Les différentes
cuvées présentent des variations de robe (rouge
soutenu, rouge vio|ef) et d'arémes.

Les rosés frais, issus des mémes cépages que les
rouges, montrent une robe et des arémes soute-
nus, gréce & la présence du Grenache noir.

Les cépages Marsanne et Grenache blanc offrent
aux vins blancs de l'appellation une minéralité et

une fraicheur surprenantes.

()] HISTOIRE

Des traces de culture de la vigne par la tribu gau-
loise des Helviens, datant de plus de 2000 ans,
ont été retrouvées entre le Rhéne et Cévennes.
Néanmoins, son implantation s'est réellement deé-
veloppée au Moyen /&ge. A la fin du XVI¢ siecle,
Ollivier de Serres, le pere de l'agronomie mo-
derne, vante les vins du Vivarais « tant précieux
et délicats qu'il n‘est pas besoin d'en chercher ail-
leurs ». Les cépages nombreux et rustiques de ce
vignob|e, résistant bien aux maladies et au ge|,
permettaient alors une production abondante et
économique. Au début du XXe siecle les viticulteurs

NNW
plaine viticole de
St-Remeéze
Gras St-Reméze

Les Buissiéres |

- Quaternaire : éboulis
et colluvions
Oligocéne : calcaires

et calcaires argileux

\

!

se sont regroupés en fondant des caves coopéra-
tives qui vinifient qujourd'hui encore la majorité de
la récolte. A la fin des années 1950, une poignée
de vignerons lance le pari de la qualité. Les vignes
sont replantées de cépages nobles, en recherchant
I'adéquation aux sols : en rouge le Grenache noir
et la Syroh, et en b|onc, le Grenache blanc et la
Marsanne. Ce travail de rénovation du vignoble
a permis aux vignerons ardéchois d'obtenir des
1962 l'appellation de Vin Délimité de Qualité Su-
périeure (VDQS). Leur talent et leurs efforts de
longue haleine ont été récompensés en 1999 par
le classement des vins des Cétes du Vivarais en

Appellation d'Origine Controlée (AOC).

| GEOGRAPHIE

Le vignoble de 'AOC Cétes du Vivarais s'étend
de part et d'autre des Gorges de 'Ardeche sur le
plateau des Gras, & 250 metres daltitude. L'aire
d'appellation correspond au territoire de 14 com-

munes, dont 9 sont situées dans le département

de I'Ardeche et 5 dans le Gard.

L5 | CLIMAT

Climat d'influence méditerranéenne & tendance
continentale, sous l'influence du Mistral.

~—— | SOLS

Les sols sont marneux ou calcaires et peu pro-
fonds. L'abondance de pierrailles permet aux
vignes de bénéficier du réchauffement du sol au
printemps et de la restitution nocturne de la cha-
leur emmagasinée pendant la journée.

SSE

Gorges de
I'Ardéche

bois de Ronze Orgnac I'Aven

espaces viticoles
Barrémien - Bédoulien
calcaires massifs

Valanginien - Hauterivien - Barrémien
marneux : marnes et calcaires
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- K|AoC
DUCHE D'UZES

cREST ° Issus de la fraicheur des Cévennes mais toujours avec un
o P L]k . s .
tempérament méridional et une identité commune, les vins

e ONTELMAR de Duché d'Uzés sont des virtuoses ciselés et aériens. La
RUOMS vigne est cultivée sur les versants ensoleillés conquis sur la
® garrigue. lls sont déclinés dans les trois couleurs. Ce sont
des vins d'assemblage élaborés a partir des grands cépages
Lvsonn i méditerranéens.
e, (T N
DUCHE CARPENTRAS e
“";z;jmz"so R o000 | CEPAGES ET SAVEURS
® fenon o 9 T Les rouges sont issus de la Syrah (40% minimum) et du Gre-
NIMES CAVAILLON

nache (QO% minimum), porfois alliés au Corignan, au Mour-
vedre ou encore au Cinsault. Allant du rubis vif au rouge
sombre, avec des reflets violine, ces vins développent un bou-
quet d'épices, de fruits rouges et noirs, de rég|isse et de gar-
rigue. Certains expriment des notes florales, boisées et torré-
fiées. Ce sont des vins qui peuvent vieillir jusqu'a dix ans pour
les cuvées & majorité de Syrah.

Les rosés, composés de Grenache (50% minimum), alli¢ & la
Syrah (20% minimum), parfois au Cinsault, offrent un nez fruité
(arédmes de fruits rouges) et élégant, avec des nuances & la fois
fraiches et chaleureuse et une bonne persistance en bouche.
Les blancs sont élaborés & partir de Viognier (40% minimum),

de Grenache blanc (30% minimum), ainsi que de
Marsanne, Roussanne et Rolle (20% minimum de
['assemblage ensemble ou séparément). Jeunes, ils
sont appréciés pour leur fraicheur ; plus agés, ils
gagnent en minéralité.

| HISTOIRE

Le vin de Duché d'Uzes, une histoire vieille
de deux mille ans.. Implantée dans la ré-
gion depuis le VI¢ siecle av J-C, la culture de
la vigne se développe au Moyen Age sous
limpulsion de [I'Eglise. Sous Louis XIV, des
vignes royc1|es étaient cultivées dans le pays
d'Uzege, surla commune d'Arpaillargues-et-Aureil-
hac : le vin en était acheminé & Paris et & la Cour.
Mais son meilleur chantre en est encore Racine.
Séjournant & Uzes en 1661, il écrira & un ami pa-
risien que le vin est ici « le meilleur du royaume
», arguant en un mot célebre que « nos nuits sont
plus belles que vos jours ». La vigne de Monsieur
d'Uzeés : la promenade des Marronniers et le
parc, autrefois dépendances de I'Evéché, étaient
plantés en vigne. Vers 1400, tres fier de sa vigne,
|'Evéque souhaita ouvrir une porte pour y accéder
facilement. Il eut alors la plaisante idée de faire
savoir dans la ville que pour le ler de l'an, il ferait
présent d'une carafe de son vin blanc & tous les
jeunes mariés qui auraient passé leur premiére an-
née de mariage sans se disputer. L'histoire ne dit
pas combien ont pu bénéficier de cette largesse !
Depuis 1989, les Vins de Duché d'Uzes ont entre-

pris des démarches pour décrocher I'Appellation

>

d'Origine Contrélée. Un chemin long, qui a dé-
bouché & l'obtention de IAOC en juillet 2013.

| GEOGRAPHIE

L'aire Duché d'Uzes s'étend entre Nimes et Ales,
la ville d'Uzes se trouvant dans sa partie est. L'en-
semble est limité & l'ouest par les premiers reliefs
des Cévennes ; au nord par le massif calcaire de
Lussan qui culmine au mont Bouquet & 630 m ;
& l'est et au sud par de vastes plateaux calcaires,
souvent boisés qui le séparent des pays de Nimes,
de Sommieres et de la Vallée du Rhéne.

| CLIMAT

Un climat au caractere méditerranéen, atténué
par |'e’|oignemenf du littoral et par la présence
des reliefs qui limitent cette influence marine. On
observe de forts contrastes de température entre
le jour et la nuit. Ceux-ci permettent aux vins de
Duché d'Uzes de garder une belle vivacité et une
fraicheur en bouche, notamment sur les blancs.

| SOLS

La géologie locale fait apparaitre des formations
variées telles que le gres, les marnes, les gu|e*s,
¢boulis, alluvions anciennes, calcaires durs.. Ces
formations se répetent dans le paysage pour com-
poser cette mosaique de sols qui fait la force du

Vignoble du Duché d'Uzes.
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AOC GRIGNAN-
LES-ADHEMAR

Installés parmi les champs de lavande, de thym ou les ver-
gers d'oliviers, sur d'anciennes terres truffieres, les vignobles

leureuses et une bonne persistance en bouche.
Les blancs, ¢laborés & partir de Marsanne, de
Roussanne, de Bourboulenc, de Clairette, de Gre-
nache blanc et de Viognier. Jeunes, ils sont appré-
ciés pour leur fraicheur, p|us agés, ils gagnent en
minéralité.

| HISTOIRE

Les premiers pieds de vigne de Grignan-les-Ad-

\

]

L5 | CLIMAT

Climat  d'influence  Méditerranéenne sous in-
fluence du mistral.

~—— | sOLS

D'une grcmde diversité géo|ogique, ce qui donne
naissance & une infinie variété de vins.

Le sous-sol est principo|emen’r c1rgi|o-co|c0ire ou
sablonneux, mais la surface se métamorphose

CREST
— ° s'imbibent d'arémes, distillés sous le soleil généreux de la « hémar furent plantés par les Phéniciens des le en fonction des zones. Quatre formations géolo-
[) R Dréme provencale ». siecle avant JC. La région fut ensuite développée giques se distinguent au sein de l'aire d'appella-
rugus La richesse de son patrimoine architectural ne fait quac- par les Romains, jusqua devenir I'un des plus tion -
GRIGNAN-LES ADHEMAR chT:re le charmhe de"ceﬂe région bfnie des d;eux avecdses riches pdles viticoles de la Gaule antique et médié- . Des galets ronds, charriés et polis par le
. c,Ieau~X' Se: . q’:efes' 7es remparts, ses ponis stependus vale, notamment gréce & la présence du Rhéne, Rhéne. Les vins issus de ces sols se distinguent
ses lavoirs et ses statues .. - -
LUsSAN RANGE . X . . - précieux axe de communication et de transports. par leur complexité, leur générosité et une tres
e o) ¢ Les vins de Grignan-les-Adhémar y présentent un bel équi- Le vianobl  réell . d ) /
] . . e vignoble renait réellement au cours des années : ' ;
3} s B e RS libre entre la gourmandise du Grenache et la puissance de 1960gC| o Vins Delimité de Oualité Sund grande richesse d'expression.
REMOULINS O s la Syrah. Le style de cette AOC s'affirme au fil des ans, illus- - Llassées Vins Délimité de Qualité Supe- « Les hautes terrasses du Rhéne (150 &
IGNON . .
o o o trant plus que jamais sa réputation de « vins séduction » . rieure (VDQS) en 1964, les vignes ne couvrent 200m), aux sols argilo-calcaires, entourées de
NIMES CAVAILLON alors cependant que 365 hectares, contre 2 500

collines verdoyantes. De ces formations géolo-

un siecle p|us tot | 1l obtient |appe||o‘rion dorigine giques, les vins retiennent |'é|égonce et la ron-

o
O
O!

-| CEPAGES ET SAVEURS

Oogoo Les rouges sont issus de la Syrah, du Grenache, du Carignan contrdlée le 27 julet 1975 sous le nom Coteaux du deur alliées & la puissance.
' ’ ' Tricastin et devient en 2010 Grignan-les-Adhémar. - Des terrains trés caillouteux ou des graves.
du Mourvedre et du Cinsault. Nouvellement introduit le Mar- 5 . | oo ving < 4
selan apporte des notes fruitées et épicées. Allant du rubis vif (P I GE'OGRAPHlE ; ans :[es*er}:esbillrglfe;ses, bes vins ;ormen ¢
o : , IS ermeté et shabillent de robes sombres.
au rouge sombre, avec des reflets violine, ces vins développent La zone de production de Grignan-les-Adhémar est . En bordure du Rhéne, des ferrasses alluviales.

un bouquet d'épices, de fruits rouges et noirs, de réglisse et de

située sur la rive gauche du Rhéne au sud de Les vins issus de ces sols seront marqués par

garrigue. Certains expriment des notes florales, ’b0|sees et tor- Montélimar, entre le Dauphiné et la Provence, de élégance et la souplesse en bouche.
réfiges. Ce sont des vins qui peuvent vieillir jusqu'a dix ans pour Montélimar & Saint-Paul-Trois-Chateaux

les cuvées & majorité de Syrah.

Les rosés, composés de Grenache, Syrah, Carignan, Mour-
vedre et Cinsault, offrent un nez fruité (arémes de fruits
rouges) et élégant, avec des nuances & la fois fraiches et cha-

N S WNW ESE
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\ AOC LUBERON

Ce lieu emblématique de la Provence regorge de tré-
sors  architecturaux chateaux, villages perchés..

VALENCE Son charme et sa douceur de vivre ont ainsi attiré de nom-

breux artistes, a l'instar de Picasso, André Lhote, Nicolas de

cresy S Staél , Camus... Les vignes ont pris possession d'une nature

AUBENAS préservée au sein du Parc Naturel Régional du Luberon, ad-

Q MONTELIMAR mis par [lUNESCO dans le réseau mondial des réserves de

e biosphére. Implanté & une altitude qui varie entre 200 et 450

metres, le vignoble jouit d'une grande amplitude thermique

qui confere aux vins toute leur fraicheur. Si l'appellation pro-

Lussan g duit des vins des trois couleurs, les rosés dominent. lls sont

Anoize :‘:Es o aromatiques, empreints de finesse et de vivacité. Les vins

o EARPENTRAS blancs ont une belle élégance auxquels le cépage Rolle (Ver-
REMOULINS O APT

mentino) apporte ses notes d'ugrumes. Les rouges sont équi-

IGNON o
ol 9LUBERON librés et ronds, avec une belle expression fruitée en bouche.

kel
NIMES

&

| CEPAGES ET SAVEURS

Les rouges et les rosés sont issus de lassemblage de Syrah et

o
fo)

030,

0630!

de Grenache noir, complétés de Mourvedre et de Cinsault.
Les rouges sont ronds en bouche, fruités et gourmcmds/ avec

ROUGE des ardmes de cassis, mires, framboises.. quelques fois avec
25% des notes poivrées, mais sans se dépor’rir de la fraicheur qui
ROSE caractérise l'appellation.
9% Les rosés présentent un joli dégradé de roses allant du rose
BLANC tres pale au rose vif. lls marquent en bouche par des arémes

de fruits rouges (fraise, grosei”e) ou des notes p|us exotiques.
Les blancs contiennent du Rolle (Vermentino), du Grenache
blanc, de la Clairette, du Bourboulenc, de la Roussanne, de la

Marsanne, du Viognier et de I'Ugni blanc. Ces as-
semb|oges conféerent aux vins blancs de la vivacité,
de '¢légance et une tres belle palette aromatique
allant du pamplemousse & la péche pour les sen-
teurs fruitées et du miel au pain grillé pour les
cuvées plus complexes.

() | HISTOIRE

Le Luberon a une riche histoire derriere |ui, qui re-
monte & la civilisation de Lagoza, vieille de 5000
ans. Des steles anthropomorphes témoignent de
la présence de ces premiers ogricuHeurs dans la
région. Le vignoble y est implanté depuis I'Anti-
quité. Si les colons Grecs ameneérent avec eux du
vin et sans doute les premiers ceps de vigne, ce
sont les Romains qui développerent les vignobles,
surtout dans le pays d'Aigues. Un bas-relief repré-
sentant des tonneaux a été trouvé & Cabrieres
-d'Aigues, mais également des récipients vinaires
(amphores, bonbonnes) qui ressemblent & ceux de
la stele de Cabrieres. Le Trésor d'Apt du Musée
Calvet d'Avignon est le plus bel ensemble connu
de bronzes vinaires (du lI° et lll¢ siecle) apres ceux
de Pompéi. Au cours du Moyen Age, les domaines
viticoles du Luberon connaissent un essor impor-
tant sous le regne des papes d’Avignon. Apres des
épisodes plus ou moins fastes sous la Renaissance
et pendant I'époque moderne, le développement
du vignoble saccroit & la fin du XIX® siecle, puis
entre les deux guerres. A partir des années 70,
dimportants travaux de modernisation du  vi-

gnoble ont été réalisés par les vignerons de l'ap-
pellation. Ces efforts meneront & l'obtention de
l'appellation d'origine contrélée Luberon en 1988.

| GEOGRAPHIE

Le vignoble s'étend sur 36 communes au sein du
Parc Naturel Régional du Luberon dans le dépar-
tement du Vaucluse. Délimité par le Calavon au
nord et la Durance au sud, il s'étale sur les deux
versants du massif du Luberon, & |‘e><cepfion de la
Combe de Lourmarin qui sépare les massifs du «
grand » et du « petit » Luberon.

| CLIMAT

Climat méditerranéen, influencé par l'altitude qui
favorise de fortes 0mp|ifuo|es fhermiques ainsi que
des courants d'air froid en provenance des A|pes.
Le Luberon est I'une des régions frangaises les
plus ensoleillées (2 600 heures d'ensoleillement
par an), ce qui permet une bonne maturation des
cépages. La nette baisse de température pendonf
la nuit permet & la vigne de se réhydrater et favo-
rise une maturation douce.

~—— | SOLS

Diversifiés, les sols situés en moyenne altitude
(200 et 450m) sont constitués de sables du mio-
céne dans le pays d'Aigues, d'¢boulis calcaires au
pied de la montagne et de |'c1rgi|e rouge dans la
région d'Apt.

N.O. S.E.
NORD LUBERON MASSIF DU LUBERON SUD LUBERON
PAYS D’APT PAYS D’AIGUES
BONNIEUX CABRIERES LA TOUR MIRABEAU
D’AIGUES D’AIGUES
Le Calavon Valley of Le Moure N¢ La Durance
Lo:lymmn 1125m e
Sols colluvi Sols argilo-sabl Sols caillouteux d'éboulis ~ Sols sableux  Sols argilo-caillouteux
de plaine aéboulis caillouteux caires
1000 m
500m
Skm
. P Marnes et conglomérats Sables et o
Calcaires du Crétacé Oligocéne fres-Helvétien Marnes de Cabricres
Sables argileux Molasse calcaire Molasse de Cucuron Bréche - Miocéne
rouges Eocéne Burdigalien Tortonien terminal
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AOC VENTOUX

Les vins du Ventoux bénéficient d'un terroir préservé et
d'une biodiversité exceptionnelle.

Classé Réserve de la Biosphére par TUNESCO en 1990, le
site du Mont Ventoux sert d'écrin a des terroirs travaillés
dans le respect de la nature et du patrimoine culturel et
historique de la région. Les vins rouges du Ventoux sont
souples et riches d'arémes, allant des fruits rouges et des
épices au cuir, a la réglisse et & la truffe. Leur réputation
leur a permis de franchir I'Atlantique... Dans leur sillage, les
rosés frais longs en bouche se parent de notes de cerises, de
framboises et de fleurs. Les vins blancs rappellent les fleurs
d'iris, I'acacia et les agrumes.

&

°o°g°°| CEPAGES ET SAVEURS
O Les vins rouges et rosés de lappellation sont issus des
cépages principaux : Grenache noir, Syrah, Cinsault, Mour-
vedre et Carignan. Les vins rouges vont avoir des notes de
fruits rouges, cassis ou mires, allant jusqu'a des arémes p|us
comp|e><es de vanille, de rég|isse avec une belle matiere et une
bonne longueur en bouche.

Les rosés issus des cépages Grenache, Syrah, Mourvedre, Cin-
sault ou Carignan, surfent sur la vague nouvelle des vins de
p|c1isir, qui se consomment tout au |ong du repas.

@)

\\ ! 4
Pour les vins blancs, les cépages principaux sont =/~ I CLIMAT

le Bourboulenc, la Clairette, le Grenache blanc, la
Roussanne. Les cépages secondaires sont la Mar-
sanne, le Rolle (Vermentino) et le Viognier.

| HISTOIRE

La vigne est présente depuis I'Anfiquité. Des
fouilles ont permis de découvrir sur le site de Ma-
zan un atelier de potier, daté du I siecle avant
notre ére, ot furent fabriquées les premieres am-
phores vinaires connues en France. Le vignob|e a
connu un développement grandissant pendant
la présence des papes en Avignon. Au cours des
siecles, les vins du Ventoux furent accueillis & la
table des rois de France, en compagnie des autres
grands vins du royaume. Des 1939, les vignerons
constituent un syndicat des vins du Ventoux des-
tiné & promouvoir la qualité et les caracteres des

Climat dinfluence tempéré méditerranéen avec
légere influence montagnarde (Mont Ventoux et
Monts du Vaucluse).

~—— | SOLS

Terroirs constitués de sédiments déposés par les

mers de |'ere tertiaire & la base du massif calcaire

du Ventous, ils présentent une étonnante variété

de formations géologiques. On trouve ici principa-

lement trois types de sols :

+ sols rouges provenant de la dégrodcﬁon du
calcaire ;

+ ols formés d'un mélange de sable et d'argile
ocreuse ;

+ sols défrifiques recouverts par des go|e‘rs roulés
ou des éboulis calcaires détachés de la mon-

tagne.
vins de la région. Grace & leur action, leurs vins
sont classés en appellation d'origine Vin Délimité
de Qualité Supérieure (VDQS) en 1953, puis ac-
cedent & TAOC en 1973,
| GEOGRAPHIE
Le vignoble se situe & l'est de la Vallée du Rhéne,
sur le territoire de 53 communes du département
du Vaucluse. Délimité au sud par le Calavon, il
sépanouit dans un site naturel classé Réserve de
la biosphere par 'Unesco.
O.N.O. ES.E. S.0. N. S.
MONT VENTOUX MONTS DU VAUCLUSE
COLLINES COLLINES GLACIS-TERRASSE DE COLLINES COLLINES
D’ENTRECHAUX/ DE MAZAN-CARPENTRAS D’OCRES DE GRES
MALAUCENE MORMOIRON DE DE GORDES
BEDOIN ROUSSILLON A GOULT
Sols Sols caillouteux Sols argileux Sols extrémement  Sols A gravettes Sols gréso-sableux
gréso-sableux  des glacis terrasses  rouges ou caillouteux et trés et éclats calcaires  calcaires
calcaires nord du Ventoux sableux blancs  calcaires de replat  de pentes
1000 m
Sols Sols
gréso-sableux argileux
500m calcaires rouges
5km

Crétacé inférieur et moyen :
calcaires ou marnes

Urgonien : calcaire récifal
trés dur

Crétacé supérieur :
sables et argiles rutilantes

Oligocéne : marnes,
gypses, calcaires

Miocene : safres, grés
calcaires, conglomérats

Formations superficielles
quaternaires : éboulis, terrasses

AOC VENTOUX
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AOC VINS DU DIOIS

AOC CLAIRETTE

DE DIE

Les Voconces, ancétres des Diois, plongeaient les récipients
contenant le vin en début de fermentation dans I'eau froide
des torrents afin de le conserver pétillant.

La Clairette de Die se dévoile comme le fleuron de la Vallée
de la Dréme. C'est en effet la plus connue des appellations
du Diois, et aussi la plus ancienne.

| CEPAGES ET SAVEURS

Clairette de Die Méthode Ancestrale : lassemblage se com-
pose d'au moins 75% de Muscat & petits grains (Muscat & petits
grains blanc et Muscat petits grains rouge), éventuellement
complété de Clairette blanche, de Clairette rose et de Gamay.
Sa robe est parsemée de fines bulles, pouvant aller du jaune
tres pale au doré. Des parfums de fleurs blanches tels que la
rose, |’ég|c1nﬁne, le chevrefeuille et les arémes de fruits & chair
blanche se développent tout en finesse. Cest au cours de la
fermentation en bouteille, que la prise de mousse a lieu na-
turellement. Une lente fermentation commence cx|ors, pour ne
pas perdre le sucre naturellement présent dans le raisin. Avant
que le molit ne se transforme totalement en vin, il est mis en
bouteilles et conservé pendonf p|usieurs mois. Le sucre et les le-
vures naturels sont ainsi enfermés dans la bouteille. Elle s'arréte

spontanément lorsque le vin effervescent atteint 7 & 8% d'alcool.

Avec 100% de Clairette blanche, la Clairette de
Die Brut est vinifiée selon la méthode tradition-
nelle, issue d'une seconde fermentation en bou-
teille. Sa mousse trés fine initie une grande lége-
reté en bouche. Il s'agit d'un effervescent clair et
limpide, empreint de délicatesse.

| HISTOIRE

La p|upor‘r des écrits concordent pour dater
linstallation de la vigne au cours du Il¢ siecle
avant JC. En 70, Pline I'Ancien, auteur romain,
témoigne dans son « Histoire Naturelle » de la
fabrication d'un vin pétillant chez les Voconces,
(les ancétres des Diois). La légende raconte que
ce peuple aurait abandonné des jarres conte-
nant du vin dans la riviere Dréme pendon‘r tout
un hiver et les aurait redécouvertes au prin-
temps. Un précieux nectar, sucré et effervescent,
serait né. On le connait de nos jours sous |'ap-
pellation Clairette de Die. Le mot « clerette »
apparait pour la premiére fois en 1748 dans la cor-
respondance d'un notaire de Chatillon-en-Diois.
L'extension du vignoble s'est poursuivie pour at-
teindre son apogée au milieu du XIX® siecle avec
une surface du vignoble évaluée & 6 000 hectares.

gnard et la Vallée du Rhéne, et surtout & cause de
linstabilité de ce vin élaboré par la méthode an-
cestrale. Elle se fit enfin connaitre au plan national
gréce au désenclavement de cette région a la fin
du XIXe siecle. En 1942, la « Clairette de Die »
est reconnue en appe”o‘rion d'origine controlée.

7 | GEOGRAPHIE

Ce vignoble de montagne, un des plus hauts de
France est installé sur les versants dominant de
la vallée de la Dréme. Les vignes nichées entre
200 et 700 metres d'altitude, se succedent sur des
petites parcelles & flanc de coteau. Le territoire
s'étend sur 30 communes.

5| CLIMAT

Un climat marqué par les influences méditerra-
néennes néanmoins dégradées par la proximité
des reliefs mon‘rcxgnards du Vercors. Etabli entre
les A|pes et la Provence, ces deux influences lui
permettent de profiter & la fois du soleil mediter-
ranéen et de la fraicheur alpine du Vercors. Les
sommets sont enneigés tout I'hiver. En ét¢, les jour-
nées sont tres chaudes et les nuits plutét fraiches.

A partir de 1870, la crise phylloxérique ampute % I SOLS

80% du vignoble, seuls 1 000 hectares environ
subsistent. D'abord vendue en tonneaux de 220
litres, c'est seulement en 1925 que commence &
se développer la commercialisation de la Clai-
rette de Die felle qu'on la connait aujourdhui -
bouteille en verre, bouchon en |iége et muselet
pour une conservation op’rimo|e, Elle fut |ong-
temps confinée dans sa région dorigine & cause
des difficultés de liaison entre ce pays monta-

Le relief y est trés tourmenté et marqué par |'éro-
sion des chainons subalpins du secondaire. Le
paysage est fermé par de hautes falaises qui im-
posent leur présence. Le vignoble repose sur des
matériaux issus de I'érosion de ces calcaires mais
également sur des sols développés sur des forma-
tions constituées d'alternance de marnes noires et
de calcaires orgi|eux.

Ouest Est
MIRABEL ET BLACONS SAILLANS Serre de Peyplat ~ VERCHENY BARSAC et AUREL DIE
| |
360

Alluvions et éboulis
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— =
Crétacé inférieur Crétacé inférieur

= = —

=g
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AOC CREMANT DE DIE
o AOC COTEAUX DE DIE
vaence AOC CHATILLON-EN-DIOIS
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‘CLAIRETTE DE DIE
AUBENAS et VINS DU DIOIS
o
| MONTELIMAR 0060 Z
RUOKS Y . RS | CEPAGES ET SAVEURS
) / N .
N /// Pour le Crémant de Die :
- Y 'assemblage se compose de Clairette blanche et d'Aligoté,
LUSSAN ey avec jusqu'a 10% de Muscat & petits grains blanc. On retrouve
ANDUZE o S a . .
uzes o des arémes de fruits verts au nez et en bouche la finesse des
) CARPENTRAS R
remounsg O g bulles qui allie richesse aromatique et fraicheur finale.
oW \ o ‘ Pour les Coteaux de Die :
NiMES CAVAILLON

Les vins sont issus du seul cépage Clairette blanche. lls pré-
sentent généralement une couleur péle, une finesse d'arémes
floraux ou de fruits & chair blanche (pomme, coing, poire) et un
bon équilibre en bouche entre corps et acidité.

Pour le Chaétillon-en-Diois :

Vignoble de montagne, l'un des
plus hauts de France, situé a plus
de 400 m daltitude en moyenne
(certaines parcelles culminent a
prés de 700 m), il se niche au pied
du Vercors sur les versants des
chainons subalpins méridionaux,
qui ont été entaillés par la riviere
Dréme et ses affluents.

Les rouges et rosés sont composés d'un minimum de 60% de
Gamay, complété de Pinot noir et/ou de Syrah. Les vins blancs
sont élaborés & partir d'Aligoté et Chardonnay, ce qui donne
des vins secs, frais, avec généro|emenf des arémes de fleurs
blanches et d'agrumes. Les vins rouges offrent une expression
particuliere, ils sont tres fruités, avec des notes légerement vé-
gé‘ro|es (garrigue). Par ailleurs, la rondeur habituelle de ces vins
est complétée par une structure souple et une note minérale en

CREMANT DE DIE COTEAUX DE DIE CHATILLON-EN-DIOIS

BLANC
100%

@)

bouche. Les vins rosés présentent une couleur gé-
néralement rose pdle, des arémes de fruits rouges
et une fraicheur en bouche tres caractéristique.

| HISTOIRE

La plupart des écrits concordent pour dater lins-
tallation de la vigne au cours du lI¢ siecle av. JC.
Au milieu du XIXe siecle, la surface du  vignoble
atteint son apogée & 6000 hectares. Mais & partir
de 1870, la crise phylloxérique ampute 80% du
vignob|e, seuls 1000 hectares environ subsistent.
Ce n'est quen 1910 qu'intervient la reconnais-
sance en appellation d'origine réglementée avec
une premiere délimitation réalisée sur 41 com-
munes. En 1942 le terme « Clairette de Die »
est reconnu en AOC et désigne I'ensemble des
vins blancs sans distinction de cépages ou de type
de vinification (vin tranquille ou mousseux). L'ap-
pellation Chétillon-en-Diois sera officialisée par le
décret du 3 Mars 1975. En 1993 la réglementation
distingue, parmi les vins mousseux de la Vallée de
la Dréme, lappellation d'origine contrélée Cré-
mant de Die, mais aussi le savoir-faire et lidentité
des vins tranquilles produits dans la méme zone
géographique, avec la reconnaissance de lappel-
lation d'origine contrélée Coteaux de Die.

7. | GEOGRAPHIE

Leur territoire s'étend sur 30 communes de la
Dréme ot sont élaborées les AOC Coteaux de
Die et Crémant de Die. La zone du vignoble pour
Chétillon-en-Diois couvre 12 communes dont deux
seulement pour les cépages noirs.

Le coteau, dont laltitude moyenne est d'environ
550 metres, y bénéficie d'une belle exposition sud.
Le vignoble bénéficie d'un mésoclimat particulier
trés propice & la culture de la vigne.

& | CLIMAT

Climat méditerranéen avec des influences du cli-

mat montagnard du Vercors.

~—— | SOLS

Le relief y est trés tourmenté et marqué par |'éro-
sion des chainons subalpins du secondaire. Le
paysage est fermé par de hautes falaises qui im-
posent leur présence. Le vignoble repose sur des
matériaux issus de I'érosion de ces calcaires mais
également sur des sols développés sur des forma-
tions constituées d'alternance de marnes noires et
de calcaires 0rgi|eux“
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EAUX-DE-VIE
DES COTES
DU RHONE

Issues du cycle de production des vins des Cétes du Rhéne et
de leurs crus, les eaux-de-vie des Cétes du Rhéne sont recon-
nues par deux indications géographiques. L'une reconnait le
Marc des Cétes du Rhéne, ou Eau-de-vie de marc des Cétes
du Rhéne, qui est issu de la distillation du marc de raisin.
L'autre concerne I'Eau-de-vie de vin des Cétes du Rhéne,
ou Fine des Cétes du Rhéne, issue directement de la distil-
lation du vin. Ces deux spiritueux peuvent aussi porter sur
I'étiquette la dénomination d'un cru des Cétes du Rhéne, si
le marc ou le vin dont ils sont issus proviennent du cru en
question.

CEPAGES ET SAVEURS

Les eaux-de-vie sont élaborées & partir de matieres premieres
répondant aux critéres de production des vins de TAOC Cétes
du Rhéne et des crus des Cétes du Rhéne. Les cépages Gre-
nache et Syrah sont ici dans leur terroir d'origine. Les raisins
sont produits & un rendement faible (30 & 50 hl/ha), ce qui
contribue & la concentration des arémes que I'on retrouve dans
les vins et les marcs. La distillation concentre ces arémes et
I'¢levage plus ou moins long apporte la finesse et la complexité

qui caractérisent les eaux-de-vie.

Fine des Cétes du Rhéne : 'cau-de-vie de vin
blanche a des arémes de fruits (raisin, grio’r’re),
des notes florales et de la rondeur en bouche.
L'eau-de-vie de vin vieillie sous bois, de couleur
ambrée, présente des arémes floraux, fruités (noi-
sette, pruneou...) et des notes de foboc, cc}rome|,
vanille..

Marc des Cétes du Rhéne : l'eau-de-vie de
marc blanche développe des arémes de fruits
(raisin, cerise) avec des notes florales. L'eau-de-
vie de marc vieillie sous bois a acquis au cours de
son vieillissement une couleur ombrée, des arémes
de réglisse, de fruits secs et de tabac avec parfois
des touches de vanille.

ELABORATION

Les marcs proviennent du pressurage maitrisé des
raisins, au cours de la vinification. Issus de I¢la-
boration de vins rouges, ils présentent naturelle-
ment un degre’ d'alcool permettant la distillation.
Issus de |'¢laboration de vins blancs et/ou rosés, ils
subissent une fermentation avant d'étre distillés.
La Fine est issue directement de la distillation du
vin. A lissue de la distillation, en sortie d'alambic,
I'eau-de-vie présente un taux d'alcool inférieur ou
¢gal & 72°. Cette eau-de-vie est ensuite vieillie,
avec un minimum de trois mois dans des conte-
nants inertes pour la blanche. Les eaux-de-vie
« vieilles » font l'objet d'un vieillissement sous bois
d'au moins 5 ans, souvent en fats anciens, et d'au

moins 10 ans pour les eaux-de-vie « hors d'age ».

HISTOIRE

La « Céte du Rhéne » nait au XV siecle sur les
limites de I'ancien diocese civil d'Uzes. Dans cette
région viticole, les marcs et les vins ont pcm[ois
¢té distillés en vue de la producﬂon d'eau-de-vie,
traditionnellement par des distillateurs ambulants
se dép|ogonf de village en village ou se rendant
directement sur les propriétés. La notoriété de ces
eaux-de-vie leur vaut la reconnaissance en Appe|-
lation d'origine réglementée dés le 19 mars 1948
Elles sont inscrites au Journal Officiel en tant que
dénomination en 1971, avant d’étre reconnues et
protégées en tant qu'lndications Géographiques

en 2008.

GEOGRAPHIE

L'aire géographique de production des eaux-de-
vie est identique & l'aire d'appellation des Cotes
du Rhéne, qui sétend sur 172 communes sur six
départements  (Ardeche, Dréme, Gard, Loire,
Rhéne et Vaucluse) pour une superficie d'environ

30 000 ha.

CLIMAT

Meéditerranéen, bercé par le mistral qui I'assainit.
Les étés sont chauds et secs, entrecoupés d'épi-
sodes orageux parfois violents. Les hivers sont
doux. Les précipitations sont peu fréquentes et la
neige rare.

SOLS

L'appellation Cétes du Rhéne regroupe de nom-
breux types de sols, influencant le profil des eaux-
de-vie comme des vins par un effet de terroir : des
sols & galets aux terres argileuses, des sols cail-
louteux, des sols d'épandage caillouteux, des sols
|oessiques, des sols sob|onneu><, mais aussi des sols
granitiques et des sols calcaires.

| EAUX-DE-VIE DES COTES DU RHONE
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